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REPUBBLICA ITALIAN/

Articolazione del BURAT

I BURAT serie “ORDINARIO?” si articola in due part:

PARTE PRIMA |

a) Lo Statuto regionale ¢ le leggi di modifica dello
Statuto, anche a fini notiziali ai sensi dell'articolo 123
della Costituzione;

b) le leggi ed i regolament regionali ¢ 1 testi coordi-
nat;

)il Piano regionale di sviluppo ed i relanvi aggiorna-
ment, il Documento di Programmazione Economica
¢ Finanziaria nonché trd gl am di programmazione
degli organi di direzione politica disciplinad dalla nor-
mativa regionale in materia di programmazione;

d) gl arei relarivi ai referendum da pubblicarsi in base
alle previsioni della normativa in matenia;

e)le sentenze ¢ ordinanze della Corte costituzionale
relative a leggi della Regione Abruzzo o a leggi statali
o a conflitt di atnbuzione coinvolgenti la Regione
Abruzzo, nonché le ordinanze di organi giunisdizionali
che sollevano questioni di legirimita di leggi della
Regione Abruzzo ¢ i ricorsi del Governo contro leggi
della Regione Abruzzo;

f) gl arti degli organi politici e di direzione amministea-
tiva della Regione che determinano linterpretazione
delle norme giuridiche o dettano disposizioni per loro
applicazione;

g) le ordinanze degli organi regionals

PARTE SECONDA

a) Le deliberazioni adottare dal Consiglio regionale ¢
non ricomprese fra quelle di cui al comma 2;

b) gli ami di indirizzo politico del Consiglio regio-
nale;

©)i decreti del Presidente della Giunta regionale con-
cernenti ke nomine ¢ gl altri di interesse generale;

d) i decret del Presidente del Consiglio regionale
concernenti ke nomine ¢ gli altri di interesse generale;
¢)i provvedimenti degli organi di direzione ammini-
strativa della Regione avent carattere organizzativo
genenale;

f) gli ari della Giunta regionale ¢ dell'ufficio di Presi-
denza del Consiglio regionale di interesse generale;

g) gliari della Regione ¢ degh enn locali la cui pub-
blicazione ¢ prevista da leggi ¢ regolamend statali e
regionali;

h) ibandi e gli avvisi di concorso della Regione, degli
enti locali ¢ degli altri enti pubblici e i relativi provve-
dimenn di approvazione;

i) i bandi ¢ gh avvisi della Regione, degli enn locali e
degli altri ent pubblici per attribuzone di borse di
studio, contribut, sovvenzioni, benefici economici o
finanzian ¢ 1 relatvi provvedimenn di approvazione;
j) i provvedimenti di approvazione delle graduatonie
relative a1 procedimenti di cui alle lettere h) e 1);

k) gli art di enti privat ¢ di terzi che ne facciano
richiesta conformemente alle previsioni normative
dell'ordinamento.

1. Gli ari parvcolarmente complessi, i bilanci ed i conti consuntivi, sono pubblican sui BURAT

serie “SPECIALE”.

2.Gli arti interni all’ Amministrazione regionale sono pubblicat sui BURAT seric “SUPPLEMENTO”.
3.1 singoli fascicoli del BURAT recano un numero progressivo ¢ Pindicazione della dara di pubblicazione.

NOTA:

Le determinazioni direttoriali e dirigenziali per le quali non sia espressamente richiesta la pubblicazione inte-
grale sul BURAT, ancorché non aventi rilevanza esterna o che siano meramente esecutive di precedenti determina-
zioni, sono pubblicate per estratto contenente la parte dispositiva, Pindicazione del servizio comperente, il
numero d’ordine, la data ¢ Poggetto del provvedimento.

Sul Bollerrino Ufficiale sono altresi pubblican mutn § resti la cui pubblicazione & resa obbligarona dall’'ordinamento
nazionale ¢ comunitario, anche se nichiest da privan,
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DETERMINAZIONE 15.06.2017, n. DPD019/138

Legge n. 238/2016 e art. 10 del Decreto 7 novembre 2012. Procedura a livello nazionale per la
presentazione e l'esame delle domande di protezione delle DOP e IGP dei vini e di modifica dei
disciplinari. Avviso istanza di modifica del Disciplinare di Produzione della Denominazione di Origine
Protetta (DOP) “Tullum o Terre Tollesi” finalizzata al passaggio/riconoscimento della DOCG, ai sensi
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PARTE |

Leggi, Regolamenti, Atti della Regione e
dello Stato

ATTI DELLA REGIONE

DETERMINAZIONI

GIUNTA REGIONALE

DIRIGENZIALI

DIPARTIMENTO SVILUPPO ECONOMICO E
POLITICHE AGRICOLE
SERVIZIO PROMOZIONE DELLE FILIERE

DETERMINAZIONE
DPD019/138

Legge n. 238/2016 e art. 10 del Decreto 7
novembre 2012. Procedura a livello
nazionale per la presentazione e l'esame
delle domande di protezione delle DOP e
IGP dei vini e di modifica dei disciplinari.
Avviso istanza di modifica del Disciplinare
di Produzione della Denominazione di
Origine Protetta (DOP) “Tullum o Terre
Tollesi” finalizzata al
passaggio/riconoscimento della DOCG, ai
sensi dell’art. 105 del Reg. UE n. 1308/2013.

15.06.2017, n.

IL DIRIGENTE DEL SERVIZIO

VISTO il Regolamento (UE) n. 1308/2013 del
Parlamento europeo e del Consiglio, del 17
dicembre 2013, recante organizzazione
comune dei mercati agricoli e che abroga i
regolamenti (CEE) n. 922/72, (CEE) n. 234/79,
(CE) n. 1037/01 e (CE) n. 1234/07 e, in
particolare, gli articoli da 61 a 72;

VISTO il Regolamento (CE) n. 607 della
Commissione del 10 luglio 2009 che stabilisce
talune regole di applicazione del Regolamento
del Consiglio n. 479/2008 riguardo le
denominazioni di origine protetta e le
indicazioni geografiche, le menzioni
tradizionali, l'etichettatura e la presentazione
di taluni prodotti del settore vitivinicolo;

VISTA la Legge n. 238 del 12.12.2016 recante
“Disciplina organica della coltivazione della

vite e della produzione e del commercio del
vino. (GU Serie Generale n.302 del 28-12-
2016);

VIST], in particolare, l'articolo 32, comma 2, e
I'articolo 36, comma 1, della predetta Legge,
che prevedono di stabilire la procedura
nazionale per Il'esame delle domande di
protezione delle DOP e IGP dei vini e di
modifica dei disciplinari con decreto del
Ministro delle politiche agricole alimentari e
forestali d'intesa con la  Conferenza
permanente per i rapporti tra lo Stato, le
Regioni e le province autonome di Trento e di
Bolzano;

VISTO, inoltre, 1'articolo 90, comma 3 della
Legge n. 238/2016, che prevede che fino
all'emanazione dei decreti di cui al comma 1,
continuano ad applicarsi le disposizioni
contenute nei decreti ministeriali attuativi
della preesistente normativa nazionale e
dell'Unione europea per le materie disciplinate
dalla presente legge e dalla normativa
dell'Unione europea che non siano con queste
in contrasto;

VISTO il Decreto 7 novembre 2012 -
Procedura a livello nazionale per 1'esame delle
domande di protezione delle DOP e IGP dei vini
e di modifica dei disciplinari, ai sensi del
Regolamento (CE) n. 1234/2007 e del decreto
legislativo n. 61/2010;

VISTA 1la nota del 06.06.2017, assunta al
protocollo n. RA 0153232/17 del 07.06.2017,
trasmessa, al MIPAAF per il tramite della
Regione Abruzzo, dal Consorzio di Tutela DOC “
Tullum o Terre Tollesi” tendente ad ottenere la
modifica del Disciplinare di Produzione della
Denominazione di Origine Protetta (D.0.P.) del
“Tullum o Terre Tollesi” finalizzata al
passaggio/riconoscimento della DOCG ai sensi
dell’'art. 105 del Regolamento (UE) n.
1308/2013, della Legge n. 238/2016 e degli
artt. 4 e 10 del Decreto 7.11.2012;

PRESO ATTO che i produttori, sottoscrittori
delle Schede all’o.d.C. Agroqualita,
rappresentano le seguenti percentuali:

- soggetti che conducono vigneti oggetto di
rivendicazione  nelle ultime due
campagne 2015/16 e 2016/17 sono
rispettivamente il 91% e 94% (minimo
richiesto dal Decreto 51%);
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- superficie oggetto di dichiarazione nelle
ultime due campagne 2015/16 e
2016/17 sono rispettivamente il 94% e
95% (minimo richiesto dal Decreto
66%);

- produzione imbottigliata nelle ultime
due campagne 2015/16 e 2016/17 sono
il 100% (minimo richiesto dal Decreto
51%);

VISTO l'estratto del Verbale dell’Assemblea del
30.05.2017, redatto dal Consorzio di Tutela ai
sensi del suddetto art. 10 del Decreto 7
novembre 2012, dal quale risulta la presenza di
tanti Soci che detengono il 100% dei voti
spettanti agli aventi diritto ad intervenire in
Assemblea e che la deliberazione é& stata
assunta ad unanimita dei presenti;

VISTO, in particolare, I'articolo 6, comma 1, del
Decreto 7 novembre 2012, che prevede la
procedura regionale per l'esame delle
domande di protezione delle DOP e IGP dei vini
e di modifica dei disciplinari e la
documentazione da presentare da parte dei
soggetti legittimati;

CONSIDERATO che il suddetto Art. 6 richiede

alla Regione:

- la pubblicazione della richiesta di
modifica sul BURAT;

- le opportune consultazioni sul territorio;

- la legittimazione del soggetto richiedente
ed i relativi requisiti di
rappresentativita;

- la completezza della documentazione
come individuata all'art. 4, comma 2, e la
rispondenza ai requisiti ed alle
condizioni previste dal Reg. (UE) n.
1308/2013;

PRESO ATTO che, ai sensi dell’art. 4 del

Decreto:

- il ““Tullum o Terre Tollesi””, con sede
legale in Tollo (TE) Via Santa Lucia 4 -
CAP 66010 -  Codice  Fiscale
00273030689 - PEC
dipillo.domenico@peclapet.it, & soggetto
legittimato alla presentazione della
domanda;

- la percentuale di rappresentativita
richiesta risulta ampiamente superata
consentendo di accertate da parte della
Amministrazione la volonta espressa

dalla maggioranza della filiera relativa al
territorio interessato;

- la documentazione a supporto della
domanda risulta completa e rispondente
ai requisiti ed alle condizioni previste dal
Reg. (UE) n. 1308/2013;

CONSIDERATO, inoltre, che l'art. 6 del Decreto
7 novembre 2012 prevede che la Regione,
espletata I'istruttoria, trasmetta la
documentazione, di cui all’art. 4, al Ministero
corredata dal proprio parere ed accompagnata
dall’avviso pubblicato sul BURAT;

CONSIDERATO che occorre procedere alla
pubblicazione, sul  Bollettino  Ufficiale
Telematico della Regione Abruzzo (BURAT),
della istanza intesa ad ottenere la modifica del
Disciplinare di Produzione della
Denominazione di Origine Protetta (D.O.P.)
“Tullum o Terre Tollesi” finalizzata al
passaggio/riconoscimento della DOCG, al fine
di consentire la presentazione, da parte degli
interessati, di osservazioni e controdeduzioni
avverso la proposta, nei termini e nei modi
previsti dalle norme di legge;

VISTA la legge regionale n° 77/1999 ;
DETERMINA

Per quanto richiamato in premessa che si
intende completamente richiamato:

1. di pubblicare sul Bollettino Ufficiale
Telematico della Regione Abruzzo
(BURAT) il presente provvedimento,
unitamente alla documentazione a
supporto della istanza di modifica del
Disciplinare di = Produzione della
Denominazione di Origine Protetta
(D.O.P.) “Tullum o Terre Tollesi”
finalizzata al passaggio/riconoscimento
della DOCG, che costituisce parte
integrante e sostanziale della presente
determinazione;

2. di rendere nota, con la pubblicazione
del presente provvedimento, la proposta
del Consorzio di Tutela DOC “ Tullum o
Terre Tollesi” volta ad ottenere dal
MIPAAF modifica del Disciplinare di
Produzione della  Denominazione di
Origine Protetta (D.0.P.) “Tullum o Terre
Tollesi” finalizzata al
passaggio/riconoscimento della DOCG;
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di precisare che avverso alla proposta di
modifica del disciplinare di cui ai punti
precedenti possono essere presentate, da
parte degli interessati, osservazioni e
controdeduzioni, nei termini e nei modi
previsti dalle norme di legge e comunque
entro trenta giorni dalla pubblicazione
sul BURA Telematico;

di trasmettere il presente
provvedimento, una volta pubblicato, al
Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali - Dipartimento
delle politiche competitive del mondo

rurale e della qualita - Direzione
generale dello sviluppo agroalimentare e
della qualita - Ufficio PQA v,

unitamente al proprio parere ed alla
documentazione necessaria per la
modifica della sopraccitata DOP, una
volta espletata l'istruttoria;

di far pubblicare, inoltre, la presente
Determinazione, per una maggiore
divulgazione a tutti i soggetti interessati,
sul sito web della Dipartimento Politiche
dello Sviluppo Rurale e della Pesca:
www.regione.abruzzo.it/agricoltura;

di precisare che formano parte
integrante e sostanziale del presente
provvedimento:

- Nota del 06.06.2017, assunta al
protocollo n. RA 0153232/17 del
07.06.2017, del Consorzio di Tutela
DOC “ Tullum o Terre Tollesi di
modifica del Disciplinare di
Produzione della Denominazione
di Origine Protetta (D.O.P.) “Tullum
o Terre Tollesi” finalizzata al
passaggio/riconoscimento  della
DOCG, composta di n. 2 (due)
facciate;

- Testo a confronto tra i due
Disciplinari del “Tullum o Terre
Tollesi”, composto di n. 16 (sedici)
facciate;

- Testo proposto per il
riconoscimento della DOP/DOCG
“Tullum o Terre Tollesi”, composto
di n. 9 (nove) facciate;

- Allegato II - domanda di modifica
del Disciplinare di Produzione
relativo alla DOP/DOCG “Tullum o
Terre  Tollesi”,  redatto in
conformita al modello di cui
all’Allegato Il del decreto 7

novembre 2012, composto di n. 2
(due) facciate;

Allegato 1 - documento unico
riepilogativo di modifica del
Disciplinare di Produzione relativo
alla DOP/DOCG “Tullum o Terre
Tollesi”, redatto in conformita al
modello di cui all’'Allegato 1 del
decreto 7 novembre 2012,
composto di n. 2 (due) facciate;
Relazione storica, socio-economica
e tecnica DOCG “Tullum o Terre
Tollesi”, composta di n. 18
(diciotto) facciate;

Allegato alla Relazione - Schede
Tecniche Analisi valutazioni vini
Tullum, composta di n. 37
(trentasette) facciate;

Allegato alla Relazione - Premio

Feudo Antico 2013-2017,
composta di n. 4 (quattro) facciate;
Estratto verbale assemblea

approvazione DOCG 30.05.2017
contenente tra i punti (1) all’'ordine
del giorno quello relativo alla
“proposta di  modifica  del
Disciplinare di Produzione della
Denominazione di Origine Protetta
(D.0.P.) “Tullum o Terre Tollesi”
finalizzata al
passaggio/riconoscimento  della
DOCG, composta di n. 2 (due)
facciate;

Schede richiesta di
rappresentativita  produttori ad
Agroqualita per DOCG “Tullum o
Terre Tollesi” (ex art. 4, comma 2,
lettera c) del D.M. 7 novembre
2012), composta di n. 4 (quattro)
facciate;

Dichiarazione di rappresentativita
Agroqualita per DOP/DOCG
“Tullum o Terre Tollesi”, composta
di n. 1 (una) facciata;

Dichiarazione di Rappresentativita
DOP/DOCG “Tullum o Terre
Tollesi” del Presidente, composta
di n. 1 (una) facciata;

Statuto Consorzio di Tutela della
Denominazione di Origine Protetta
“Tullum o Terre Tollesi” 2016
(Allegato “A”al n. 4548 di
Raccolta), composto di n. 19
(diciannove) facciate;
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- Verbale modifica Statuto
Consorzio, composta di n. 5
(cinque) facciate;

- Carta d’identita Presidente Verna
Tonino, composta di n. 1 (una)
facciata.

IL DIRIGENTE DEL SERVIZIO
Dott. Franco La Civita

Segue Allegato
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CONSORZIO DI TUTELA DOC “TERRE TOLLESI O TULLUM?”

Scde legale: Via 8. Lucia n.4 - 66010 TOLLO (CH)

Tel. 0871 96251 PEC: dipillo.domenico@peclapet.it

Al

MINISTERO DELLE  POLITICHE
AGRICOLE E FORESTALI

Dipartimento delle politiche competitive
del mondo rurale ¢ della qualita
Direzione generale dello sviluppo
agroalimentare e della qualita

Ufficio PQA IV - Filiera Vitivinicola
Via XX Settembre , 20

00187 ROMA

Dper il tramite della

REGIONE ABRUZZO

Direzione Agricoltura

Servizio Promozione delle Filiere
Ufficio Politiche di sviluppo delle
filiere in ambito O.C.M.

Via Catullo n.17

65127 PESCARA

PEC: dpd019@pec.regione.abruzzo.it

OGGETTO: Legge 12 dicembre 2016, n.238 - Decreto 7 novembre 2012, Artt.4 e 10.
Domanda di modifica del disciplinare di produzione della Denominazione di
Origine Controllata “TERRE TOLLESE® o “TULLUM” finalizzata al
passaggio/riconoscimento  della Denominazione di Origine Controllata e
Garantita “TERRE TOLLESI” o “TULLUM?”.

Il sottoseritto Tonino Verna nato a Tollo (CH) il 09.06.1954 C.F. VRNTNN54H09L194B,
residente in Tollo (CH) C.da S. Pietro n.3 CAP 66010, in qualita di legale rappresentante del
Consorzio di Tutela DOC “Terre Tollesi o Tullum™, con sede legale in TOLLO (CH) Via 8.
Lucia n. 4 — CAP 66010, Codice Fiscale: 02273030698, PEC: dipillo.domenico@peclapet.it
riconosciuto ai sensi dell’art. 17, comma 1 e 4 del D.Lgs. n.61/2010 (oggi art. 41, comma 1 ¢ 4
della legge n.238/2016) con DM 69840 del 19/09/2014 - G.U. n. 237 dell’11/10/2014, ai sensi e
per effetto delle previsioni di cui al D.P.R. 445/2000, con la presente domanda

CHIEDE

, . 2240772816 10:39:19
4578-0008B " (iE Fya0rsds s 19
WEHTIEREATIN 01131 respasoss
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La modifica del disciplinare di produzione della D.O.C. “Terre Tollesi” o “Tullum”™, riconosciuta
con D.M. 23.07.2008 - G.U. n.179 del 01.08.2008, finalizzata al passaggio/riconoscimento della
D.O.C.G. “TERRE TOLLESI” o “TULLUM?,

Alla presente si allega:

Documento sinottico (con testo a confronto) contenente le proposte di modifica relative
all’articolate del disciplinare di produzione;

Testo proposta disciplinare consolidato;

Progetto di documento riepilogativo delle modifiche proposte, redatto in conformita al
modello di cui all’allegato II del Decreto 7 novembre 2012;

Progetto di Documento Unico modificato redatto in conformita all’Allegato I del Decreto 7
novembre 2012;

Relazione storica, socio-economica e tecnica a supporto delle richiesta (con relativi allegati:
schede produzione vini, rapporti di prova, schede valutazione organolettica AEEI ¢ profilo;
premi Feudo Antico 2013-2017);

Estratto del verbale dell’ Assemblea Ordinaria del 30 maggio 2017 che approva la richiesta;
Dichiarazione di rappresentativita dell’Assemblea e certificazione OdC Agroqualita SpA
relativa alla rappresentativita dei soggetti sottoscrittori della richiesta;

Schede richieste produttori per riconoscimento DOCG;

Statuto Consorzio DOC Tullum e Verbale modifica statuto;

Copia del documento di identita del legale rappresentante in corso di validita.

Si resta a disposizione per qualsiasi ulteriore chiarimento e/o integrazione.

Con osservanza.

Tollo, 06 giugno 2017

1l Presidente del Consorzio di Tutela DOC Tullum
Dptt. Tonine-Vern
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Testo Vigente

Testo proposto

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI
VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

Approvato con D.M. 23.07.2008

G.U. 179 - 1.08.2008

Modificato con D.M. 30.11.2011

G.U. 295 -20.12.2011

Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP ¢ IGP
Modificato con D.M. 03.10.2012

G.U. 244 - 18.10.2012

Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP e IGP
Modificato con D.M. 7.03.2014

Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP e IGP

Articolo 1

Denominazione e vini

La denominazione di origine controllata “Terre
Tollesi” o “Tullum™ & rmiservata ai vini che
rispondono alle condizioni e ai requisiti
prescritti nel presente disciplinare di produzione
per le seguenti tipologie: Biance—Biance
superiore; Rosso, Rosso riserva, Newele,

Pecorino, Passerina, Halanshina— Merlot
bianeo, Passito rosso, Spumaite.
Articolo 2

Base ampelografica

I vini della denominazione di origine controllata
“Terre Tollesi” o “Tullum” devono essere
ottenuti dalle uve provenienti dai vigneti aventi,
nell’ambito aziendale, la seguente composizione
ampelografica:

LE EE-E E IE;:_.” E LE EH ]]q:j, ;._::;E, G? EIE

37 3 27

Ig. 5 ]qi' 'H ,Hﬁh'iga 'l'E'lEHEi'l e

Rosso:

“Terre  Tollesi” o  “Tullum”
Montepulciano per almeno il 90%.

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEL
VINO A DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

Omissis

Articolo 1

Denominazione e vini

La denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” & riservata
ai vini che rispondono alle condizioni e ai
requisiti prescritti nel presente disciplinare di
produzione per le seguenti tipologie: Rosso,
Rosso riserva, Pecorino, Passerina, Passito
rosso.

Articolo 2

Base ampelografica

I vini della denominazione di origine controllata
e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”™ devono
essere ottenuti dalle uve provenienti dai vigneti

aventi, nell’ambito aziendale, la seguente
composizione ampelografica:
“Terre  Tollesi” o  “Tullum”  Rosso:

Montepulciano per almeno il 95%.
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“Terre Tollest” o “Tullum” Rosso Riserva:

Montepulciano 90%.

“Terre Tolles1” o “Tullum™ Passito Rosso:
Montepulciano al 90%.

Possono concorrere alla produzione di detto vino
le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un massimo
del 10%, presenti in ambito aziendale.

“Terre Tollesi” o

“Tullum™ con le seguenti
specificazioni: Pecorino, Passerina, Metlot
Cabernet—Satvisnom—Sangtovese;—Falanghina
devono essere ottenuti per almeno il 90% da uno
dei sopraccitati vitigni.

Possono concorrere alla produzione di detto vino
le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un massimo
del 10%, presenti in ambito aziendale.

I vitigni idonei alla coltivazione nella Regione

“Temre Tollest” o “Tullum” Rosso Riserva:
Montepulciano per almeno il 95%.

“Terre Tollest” o “Tullum” Passito Rosso:
Montepulciano per almeno il 95%.

Possono concorrere alla produzione di detti vini
le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un massimo
del 5%, presenti in ambito aziendale.

“Terre Tollesi” o “Tullum™ con le seguenti
specificazioni: Pecorino, Passerina devono
essere ottenuti per almeno il 90% da uno dei
sopraccitati vitigni.

Possono concorrere alla produzione di detti vini
le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un massimo
del 10%, presenti in ambito aziendale.

1 vitigni idonei alla coltivazione nella Regione
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Abruzzo, come sopra richiamato, sono quelli
iscritti nel registro nazionale delle varieta di vite
per uve da vino approvato con D.M. 7 maggio
2004 e successivi aggiornamenti, sipertat

Articolo 3

Zona di produzione delle uve

Le uve destinate alla produzione dei vini a
denominazione di orgine controllata “Terre
Tollesi” o “Tullum” devono essere raccolte
esclusivamente nella zona di produzione che
comprende I’intero territorio del Comune di
Tollo.

Articolo 4

Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura dei vigneti
destinati alla produzione dei vini della
denominazione di origine controllata “Terre
Tollesi” o “Tullum™ devono essere quelle
normali della zona e atte a conferire alle uve e ai
vini le specifiche caratteristiche di qualita.

Sono da  considerarsi idonei ai fini
dell’iscrizione allo schedario solo 1 vigneti
compresi nei territori di cui all’articolo 3 e con
un’altitudine non inferiore agli 80 metri sul
livello del mare, con buona sistemazione
idraulico — agraria. Sono esclusi tutti i terreni di
fondovalle.

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i
sistemi di potatura devono essere quelli
generalmente usati e comunque atti a non
modificare le caratteristiche delle uve e dei vini.
Fermo restando i vigneti esistenti, per i nuovi
impianti ¢ reimpianti la densith dei ceppi per
ettaro non puo essere inferiore a 3.300.

Sono esclusi i sistemi di coltivazione espansi, ad
eccezione della pergola abruzzese tradizionale, i
sistemi a doppia cortina (G.D.C.) e a cordone
libero. B ammessa la potatura a cordone
speronato, Guyot singolo e/o doppio.

E vietata ogni pratica di forzatura.

E consentita 1'irrigazione di soccorso.

Le produzioni massime di uva per ettaro ed i
titoli alcolometrici volumici minimi sono i
seguenti:

Abruzzo, come sopra richiamato, sono quelli
iscritti nel registro nazionale delle varieta di
vite per uve da vino approvato con D.M. 7
maggio 2004 e successivi aggiornamenti.

Articolo 3

Zona di produzione delle uve

Le uve destinate alla produzione dei vini a
denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ devono
essere raccolte esclusivamente nella zona di
produzione che comprende I’intero territorio del
Comune di Tollo.

Articolo 4

Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura dei vigneti
destinati alla produzione dei vini della
denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ devono
essere quelle normali della zona e atte a
conferire alle uve e ai vini le specifiche
caratteristiche di qualita.

Sono da considerarsi idonei ai fini
dell’iscrizione allo schedario solo i wvigneti
compresi nei territori di cw all’articolo 3 e con
un’altitudine non inferiore agli 80 metri sul
livello del mare, con buona sistemazione
idraulico — agraria. Sono esclusi tutti i terreni di
fondovalle.

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i
sistemi di potatura devono essere quelli
generalmente usati e comunque atti a non
modificare le caratteristiche delle uve e dei vini.
Fermo restando i vigneti esistenti, per i nuovi
impianti e reimpianti la densita non puo essere
inferiore a 1.600 ceppi/ettaro per la pergola
abruzzese e 4.000 ceppi/ettaro per i filari.
Sono esclusi i sistemi di coltivazione espansi, ad
eccezione della pergola Abruzzese tradizionale, i
sistemi a doppia cortina (G.D.C.) e cordone
libero. E ammessa la potatura a cordone
speronato, Guyot singolo e/o doppio.

E vietata ogni pratica di forzatura.

E consentita I’irrigazione di soccorso.

Le produzioni massime di uva per ettaro ed i
titoli alcolometrici volumici minimi sono i
seguenti:
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) . Titolo alcolometrico ) ) Titolo alcolometrica

Tipologia Produzione velumico naturale Tipologia Produzione volumico naturale
t/ha minimo % vol. t/ha minimo % vol.
e e 13 1100
Terre Tollesi o Tullum Rosso 12 12.00 Terre Tollesi o Tullum Rosso 12 12.00
Torre Tollesio Tolem Super 10 1450
Terre Tollesi o Tullum Rosso Riserva 9 1250 Terre Tollesi o Tullum Rosso Riserva 9 12.50
T Tolk L ST Y 8 ETe) 13160
Terre Tollesi o Tullum Passito Rosso 10 12.00 Terre Tollesi o Tullum Passite Rosso 12 12.00
B Telesi-a-Tul S s 12 10.00
Terre Tollesi o Tullum Pecarino 9 12.00 Terre Tollesi o Tullum Pecarino 9 12.00
Terre Tollesi o Tullum Passerina 9 11.50 Terre Tollesi o Tullum Passerina ] 11.50
TerraTollesi-a Tullum Falanghi g 1150
FerreFedesto ot terker 10 1260
T Toll Tull Lo .~ ETe) 312080
Jerre Folesi-oFullumSang 12 1100
e T e e 12 116
Per i vigneti impiantati precedentemente | Per i vigneti impiantati precedentemente

all’entrata in vigore del presente disciplinare di
produzione e che hanno una densita di ceppi
inferiore a quella prima indicata, le produzioni
per ettaro ammesse Non Possono essere superiori
a quelle precedentemente indicate.

In annate favorevoli i quantitativi di uve ottenute
e da destinare alla produzione del vino a
denominazione di orgine controllata “Terre
Tollesi” o “Tullum™ devono essere riportati nei
limiti di cui sopra, purché la produzione globale
non superi del 20% i limiti medesimi, fermi
restando i limiti resa uva/vino per i quantitativi
di cui trattasi.

Le eccedenze delle uve, nel limite massimo del
20%, non hanno diritto alla denominazione di
origine eentrelata. Oltre detto limite decade il
diritto alla denominazione per tutto il prodotto.
Per i vigneti in coltura promiscua la produzione
massima di uva ad ettaro deve essere rapportata
alla superficie effettivamente impegnata dalla
vite.

Per I’entrata in produzione dei nuovi impianti la
produzione massima ad ettaro ammessa e:

I'e Il anno Produzione ammessa: 0

II anno Produzione ammessa: 60%
IV anno e succes. Produzione ammessa: 100%

Articolo 5
Norme per la vinificazione
Le operazioni di vinificazione, ivi compreso

all’entrata in vigore del presente disciplinare di
produzione e che hanno una densithd di ceppi
inferiore a quella prima indicata, le produzioni
per ettaro ammesse 1on possono essere superiori
a quelle precedentemente indicate.

In annate favorevoli i quantitativi di uve ottenute
e da destinare alla produzione del vino a
denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ devono
essere riportati nei limiti di cui sopra, purché la
produzione globale non superi del 20% i limiti
medesimi, fermi restando i limiti resa uva/vino
per i quantitativi di cui trattasi.

Le eccedenze delle uve, nel limite massimo del
20%, non hanno diritto alla denominazione di
origine. Oltre detto limite decade il diritto alla
denominazione per tutto il prodotto.

Per i vigneti in coltura promiscua la produzione
massima di uva ad ettaro deve essere rapportata
alla superficie effettivamente impegnata dalla
vite.

Per I’entrata in produzione dei nuovi impianti la
produzione massima ad ettaro ammessa é:

Ie I anno Produzione ammessa: 0

IIT anno Produzione ammessa: 60%
IV anno e succes. Produzione ammessa: 100%

Articolo 5
Norme per la vinificazione
Le operazioni di vinificazione, ivi compreso
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I'invecchiamento obbligatorio, nei casi in cui &
previsto, "appassimento delle uve,
I'imbottigliamento e I’affinamento devono
essere strettamente effettuate nell’ambito del
territorio di produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 del presente disciplinare di

produzione.
Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n.
607/2009, I’imbottigliamento 0 il

condizionamento deve aver luogo nella predetta
zona geografica delimitata per salvaguardare la
qualita o la reputazione o garantire 1’origine o
assicurare I’efficacia dei controlli.
Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n.
607/2009, a salvaguardia dei diritti precostituiti
dei soggetti che tradizionalmente hanno
effettuato I’imbottigliamento al di fuori dell’area
di produzione delimitata, sono previste
autorizzazioni individuali alle condizioni di cui
all’articolo 10, comma 3 e 4 del decreto
legislativo n. 61/2010 (AHegate2)-

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le
pratiche enologiche leali e costanti, atte a
conferire ai vini le loro caratteristiche peculiari.
E consentito I"arricchimento dei mosti e dei vini
di cu all’articolo 1, secondo 1 limiti e le
modalita stabilite dalle norme comunitarie e
nazionali, con mosti concentrati rettificati
oppure con mosti concentrati questi ultimi
ottenuti da uve dei vigneti iscritti allo schedario
della stessa D.O.C. o a mezzo concentrazione a
freddo o altre tecnologie consentite, con
I’esclusione della tipologia passito.

E ammessa la colmatura dei vini destinati alla
denominazione di origine di cui all’art. 1 in
corso di invecchiamento obbligatorio, con vini
aventi diritto alla stessa denominazione di
origine, di uguale colore e varieta di vite, anche
non soggetti ad invecchiamento obbligatorio, per
non oltre il 10%.

La resa massima dell’uva in vino, compreso
I’eventuale arricchimento, & del 70% per tutte le
tipologie eeeette, qualora superi detto limite, ma
non il 75%, 1’eccedenza non avra dintto alla
denominazione di origine controllata; oltre il
75% decade il diritto alla denominazione di
origine controllata per tutto il prodotto. Per le
denominazioni “Terre—Tollesi>—o—Tullwun?
Passito—Bianco—e “Temre Tollesi” o “Tullum”
Passito Rosso la resa massima in vino non deve
essere superiore al 45% del rapporto uva

I"invecchiamento obbligatorio, nei casi in cui &
previsto, I’appassimento delle uve,
I"imbottigliamento e 1’affinamento devono
essere strettamente effettuate nell’ambito del
territorio di produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 del presente disciplinare di

produzione.
Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n.
607/2009, I"imbottigliamento o il

condizionamento deve aver luogo nella predetta
zona geografica delimitata per salvaguardare la
qualita o la reputazione o garantire 1’origine o
assicurare 1’efficacia dei controlli.
Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n.
607/2009, a salvaguardia dei diritti precostituiti
dei soggetti che tradizionalmente hanno
effettuato I'imbottigliamento al di fuori dell’area
di  produzione delimitata, sono previste
autorizzazioni individuali alle condizioni di cui
all’articolo 35, comma 3 e 4 della legge n.
238/2016.

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le
pratiche enologiche leali e costanti, atte a
conferire ai vini le loro caratteristiche peculiari.
E consentito I’arricchimento dei mosti e dei vini
di cu all’articolo 1, secondo 1 limiti e le
modalitd stabilite dalle norme comunitarie e
nazionali, con mosti concentrati rettificati
oppure con mosti concentrati questi ultimi
ottenuti da uve dei vigneti iscritti allo schedario
della stessa D.0.C.G o a mezzo concentrazione
a freddo o altre tecnologie consentite, con
’esclusione della tipologia passito.

E ammessa la colmatura dei vini destinati alla
denominazione di origine di cui all’art. 1 in
corso di invecchiamento obbligatorio, con vini
aventi diritto alla stessa denominazione di
origine, di uguale colore e varietd di vite, anche
non soggetti ad invecchiamento obbligatorio, per
non oltre il 10%.

La resa massima dell’uva in vino, compreso
I"eventuale arricchimento, & del 70% per tutte le
tipologie; qualora superi detto limite, ma non il
75%, 1’eccedenza mnon avra diritto alla
denominazione di origine controllata e
garantita; oltre il 75% decade il diritto alla
denominazione di origine controllata e
garantita per tutto il prodotto. Per la
denominazione “Terre Tollesi” o “Tullum”
Passito Rosso la resa massima in vino non deve
essere superiore al 45% del rapporto uva
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fresca/vino.

Nella vinificazione del vino “Terre Tollesi” o
“Tullum™ Passito nelle—due—tipologie—bianco—e
rosso, le uve devono essere sottoposte ad
appassimento graduale dopo la vendemmia, al
sole ed all’aria aperta, in cassette o su graticci,
in locali chiusi e ventilati oppure in camera
termo — idrocondizionata.

Per i vini a denominazione di origine controllata

’Terre Tollesi” “Tullum” biﬁﬂ&(—)—ﬂ(—}ﬁ&h&pel—k

< . 23

C con

Spt}tl] icazione

alerpeste— I 1mrmsswne

al consumo ¢
consentita a partire dal 1° gennaio dell’anno
successivo a quello di raccolta delle uve.

I vini a denominazione di origine controllata

’Terre Tolles1” o “Tullum”™ Rosso, ﬂeﬁ&he—t—\*—lﬂf

3 1] 3 27

!m}eﬂeﬂ—bﬂee—a—}@s%a%a—em—al&aﬁmele—} non
possono essere immessi al consumo prima del 1°
gennaio del secondo anno successivo a quello
della raccolta delle uve.

Il vino a denominazione di origine controllata
“Terre Tollesi” o “Tullum™ Rosso Riserva deve
essere sottoposto ad un periodo minimo di
invecchiamento obbligatorio di almeno 2 anni di
cui almeno 6 mesi in betti di legno. 1l periodo di
invecchiamento  decorre dal 1° gennaio
dell’anno successivo a quello della vendemmia.

Articolo 6

Caratteristiche al consumo

I vimi a denominazione controllata “Terre
Tollest” o “Tullum™ di cwm all’articolo 1 del
presente disciplinare all’atto dell’immissione al

fresca/vino.

Nella vinificazione del vino “Terre Tollesi” o
“Tullum” Passito rosso, le uve devono essere
sottoposte ad appassimento graduale dopo la
vendemmia, al sole ed all’aria aperta, in cassette
o su graticcl, in locali chiusi e ventilati oppure in
camera termo — idrocondizionata.

Per i vini a denominazione di origine controllata

e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” con
specificazione del vitigno Pecorino o
Passerina, |’'immissione al consumo &

consentita a partire dal 1° gennaio dell’anno
successivo a quello di raccolta delle uve.

1l vino a denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso,
non puo essere immesso al consumo prima del
1° gennaio del secondo anno successivo a quello
della raccolta delle uve.

Il vino a denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso
Riserva deve essere sottoposto ad un periodo
minimo di invecchiamento obbligatorio di
almeno 2 anni di cui almeno 6 mesi in recipienti
o contenitori di legno. Il periodo di
invecchiamento decorre dal 1° gennaio
dell’anno successivo a quello della vendemmia.

Articolo 6

Caratteristiche al consumo

I vini a denominazione controllata e garantita
“Terre Tollesi” o “Tullum” di cui all’articolo 1
del presente disciplinare all’atto dell’immissione
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consumo devono rispondere alle seguenti

caratteristiche:

“Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso:

- Colore: rosso rubino con lievi riflessi violacei.
- Odore: vinoso, tenue, gradevole

- Sapore: asciutto, pieno, leggermente tannico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,00% vol.

- Acidita Totale 4,50 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 26,00 g/1.

“Terre Tolles1” o “Tullum” Pecorino:

- Colore: giallo paglierino pili 0 meno intenso.

- Odore: fruttato, fine, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, sapido, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,00% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/l.

“Terre Tolles1” o “Tullum” Passerina:

- Colore: giallo paglierino tenue.

- Odore: fruttato, delicato, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
12,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/1.

al consumo devono rispondere alle seguenti
caratteristiche:

“Terre Tollest” o “Tullum™ Rosso:

- Colore: rosso rubino con lievi riflessi violacei.
- Odore: vinoso, tenue, gradevole

- Sapore: asciutto, pieno, leggermente tannico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,00% vol.

- Acidita Totale 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 26,00 g/l.

“Terre Tollest” o “Tullum™ Pecorino:

- Colore: giallo paglierino pill 0 meno intenso.

- Odore: fruttato, fine, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, sapido, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,00% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/1.

“Terre Tolles1” o “Tullum” Passenna:

- Colore: giallo paglierino tenue.

- Odore: fruttato, delicato, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
12,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/l.
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“Terre Tolles1” o “Tullum” Passito Rosso:

- Colore: rosso rubino tendente al granata.

- Odore: caratteristico, accentuato.

- Sapore: armonico, dolce,caratteristico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
16,00% vol. di cui almeno il 13,00% vol. svolto.
- Acidita Totale: 4,50 g/1.

- Estratto non riduttore minimo: 22,00 g/l

“Terre Tollest” o “Tullum™ Passito Rosso:
- Colore: rosso rubino tendente al granata.
- Odore: caratteristico, accentuato.

- Sapore: armonico, dolce, caratteristico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
16,00% vol. di cui almeno il 13,00% vol. svolto.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.
- Estratto non riduttore minimo: 30,00 g/l.




Pag. 18

Bollettino Ufficiale della Regione Abruzzo

o'

“Terre Tolles1” o “Tullum” Rosso Riserva:

- Colore: rosso rubino intenso con sfumature
violacee, tendenti al granata con
I’'invecchiamento.

- Odore: intenso, caratteristico.

- Sapore: asciutto, pieno, armonico, vellutato.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 28,00 g/L.

E in facolta del Ministero per le politiche
agricole modificare i limiti dell’acidita totale e
dell’estratto non riduttore con proprio decreto.

I wvini “Temre Tollesi” o  “Tullum”,
eventualmente  sottoposti al passaggio o
conservazione in recipienti di legno, possono
rivelare sentori di legno.

Articolo 7

Designazione e presentazione

Nella etichettatura, designazione e presentazione
dei vini di cwi all’art. 1 ¢ vietata ’aggiunta di
qualsiasi qualificazione diversa da quelle
previste nel presente disciplinare, ivi compresi
gli aggettivi: fine, scelto, selezionato e similari.
E consentito I’'uso di indicazioni che facciano
riferimento a nomi, ragioni sociali e marchi
privati non aventi significato laudativo e non
idonei a trarre in inganno 1’ acquirente.

Sono consentite le menzioni facoltative previste

“Terre Tollest” o “Tullum™ Rosso Riserva:

- Colore: rosso rubino intenso con sfumature
violacee, tendenti al granata con
I’invecchiamento.

- Odore: intenso, caratteristico.

- Sapore: asciutto, pieno, armonico, vellutato.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo:
13,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/1.

- Estratto non riduttore minimo: 28,00 g/1.

E in facolta del Ministero per le politiche
agricole alimentari e forestali modificare i
limiti dell’aciditd totale e dell’estratto non
riduttore con proprio decreto.

I wvimi  “Terre Tollesi” o  “Tullum”,
eventualmente sottoposti al passaggio o
conservazione in recipienti di legno, possono
rivelare sentori di legno.

Articolo 7

Designazione e presentazione

Nella etichettatura, designazione e presentazione
dei vini di cui all’art. 1 & vietata 1’aggiunta di
qualsiasi qualificazione diversa da quelle
previste nel presente disciplinare, ivi compresi
gli aggettivi: fine, scelto, selezionato e similari.
E consentito ’uso di indicazioni che facciano
riferimento a nomi, ragioni sociali e marchi
privati non aventi significato laudativo e non
idonei a trarre in inganno 1’ acquirente.

Sono consentite le menzioni facoltative previste
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dalla normativa comunitaria, oltre alle menzioni
tradizionali, come quelle del colore, della varietd
di vite, del modo di elaborazione ed altre purché
pertinenti ai vini di cui all’articolo 1.

Nella designazione dei vini a denominazione di
origine controllata “Terre Tollesi” o “Tullum™
puo essere ufilizzata la menzione “vigna” a
condizione che sia seguita dal relativo toponimo
o nome tradizionale, che la vinificazione e la
conservazione del vino avvengano in recipienti
separati e che tale menzione, seguita dal relativo
toponimo o nome tradizionale, venga riportata
sia nella denuncia delle uve, sia nei registri e nei
documenti di accompagnamento e che figuri
nell’apposito elenco regionale ai sensi dell’art. 6
comma 8, del decreto legislativo n. 61/2010.

Sulle  bottiglie contenenti il vino a
denominazione di origine controllata “Terre
Tollesi” o “Tullum”™ deve figurare 1’annata di
produzione.

Articolo 8

Confezionamento

I vimm di cui all’articolo 1 possono essere
immessi al consumo soltanto in recipienti di
vetro del seguente volume nominale: litri 6;200:
0:250: 0,375; 0,500; 0,750; 1,500; 3,000 ed altri
formati speciali da litri 4,500; 6,000; 9,000:
12,000; 15,000. Sono ammesse soltanto bottiglie
aventi forma ed abbigliamento consoni ai
caratteri dei vini di pregio. Per la tappatura
valgono le norme comunitarie e nazionali in
vigore.

Articolo 9

Legame con l’ambiente geografico

A) Informazioni sulla zona geografica.

Fattori naturali rilevanti per il legame.

La zona interessata comprende 1’intero territorio
amministrativo del comune di Tollo, in
provincia di Chieti. Il territorio presenta una
giacitura prettamente collinare con pendenze che
non superano il 5-10%; 1’altezza massima ¢ di
circa 228 metri s.l.m., sono esclusi perd dalla
denominazione 1 terreni con un’altitudine
inferiore agli 80 metri s.l.m. e quelli posti nei
fondovalle umidi. La tessitura del suolo pur
presentando una certa variabilitd, risulta
generalmente di  medio impasto tendente

dalla normativa comunitaria, oltre alle menzioni
tradizionali, come quelle del colore, della varieta
di vite, del modo di elaborazione ed altre purché
pertinenti ai vini di cui all’articolo 1.

Nella designazione dei vini a denominazione di
origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o
“Tullum” pud essere utilizzata la menzione
“vigna” a condizione che sia seguita dal relativo
toponimo o nome tradizionale, che Ia
vinificazione e la conservazione del vino
avvengano in recipienti separati e che tale
menzione, seguita dal relativo toponimo o nome
tradizionale, venga riportata sia nella denuncia
delle uve, sia nei registri e nei documenti di
accompagnamento e che figuri nell’apposito
elenco regionale ai sensi dell’art. 31 comma
10, della legge n. 238/2016.

Sulle  bottiglie contenenti il vino a
denominazione di origine controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullun” deve
figurare 1’annata di produzione.

Articolo 8

Confezionamento

I vini di cw all’articolo 1 possono essere
immessi al consumo soltanto in recipienti di
vetro del seguente volume nominale: litri 0,375;
0,500; 0,750; 1,500; 3,000 ed altri formati
speciali da litri 4,500; 6,000; 9,000; 12,000;
15,000. Sono ammesse soltanto bottiglie di
vetro aventi forma ed abbigliamento consoni ai
caratteri dei vini di pregio. Per la tappatura
valgono le norme comunitarie e nazionali in
vigore. Sono comungque esclusi il tappo corona
e di vetro.

Articolo 9

Legame con l'ambiente geografico

A) Informazioni sulla zona geografica.

Fattori naturali rilevanti per il legame.

La zona interessata comprende 1’intero territorio
amministrativo del comune di Tollo, in
provincia di Chieti. Il territorio presenta una
giacitura prettamente collinare con pendenze che
non superano il 5-10%; 1’altezza massima ¢ di
circa 228 metri s.L.m., sono esclusi pero dalla
denominazione 1 terreni con un’altitudine
inferiore agli 80 metri s.l.m. e quelli posti nei
fondovalle umidi. La tessitura del suolo pur
presentando una certa variabilitd, risulta
generalmente di  medio impasto tendente
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all’argilloso;  difatti la frazione argillosa
costituisce mediamente circa il 29% assumendo
valori variabili dal 14,7% al 45%, mentre la
componente sabbiosa si riscontra in percentuale
media del 36,5% con valori compresi tra il
12,3% ed il 59%, quest’ultima situazione si
riscontra di frequente nelle zone alluvionali dei
fondo valle. Il pH & sub-alcalino o alcalino con
valore medio di 7.88. Il contenuto in carbonati
totali & in generale molto elevato, se ne riscontra
una presenza media del 32% circa. Anche la
componente attiva dei carbonati presenti ¢ in
generale elevata con un livello medio dell’8,9%.
La dotazione di sostanza organica & in maniera
generalizzata molto bassa, infatti il contenuto
medio & del 1,21%; situazione ancor pill carente
si evidenzia per quanto riguarda il contenuto in
azoto totale 1l cui livello medio & dello 0,6%. 1l
contenuto in fosforo assimilabile risulta
estremamente variabile mentre la dotazione di
potassio assimilabile & generalmente sufficiente
alle esigenze colturali.

Il clima & di tipo temperato, con temperature
medie comprese tra i 12°C di aprile ed i 16°C di
ottobre, ma nei mesi di luglio ed agosto tende al
caldo-arido con temperature medie di 24-25°C.
Le precipitazioni medie si aggirano sui 700

mm/anno, concentrate prevalentemente nel
periodo novembre-aprile.
Lindice termico di  Winkler, ossia la

temperatura media attiva nel periodo aprile-
ottobre, & superiore ai 2.200 gradi-giorno,
condizioni che garantiscono la maturazione
ottimale sia delle varietd a bacca bianca sia di
quelle a bacca rossa.

Fattori umani rilevanti per il legame.

La presenza della vite e del vino nell’area
interessata risale all’epoca romana. Ne fa fede e
testimonianza il rinvenimento in alcune contrade
di Tollo di dolia da vino e celle vinarie intere ed
a frammenti. Inoltre, nel circondario di Tollo
sono stati rinvenuti resti che testimoniano
P’esistenza di alcune “villae rusticae” romane
che rappresentano i primi esempi di grande
azienda agricola organizzata nella quale la
coltivazione della vite & una tra le principali
attivita svolte.

Dopo la caduta dell’Impero romano, sia ai
Longobardi che ai Normanni non era stfuggita la
felice posizione dell’ager tollese ed un
documento del 1062 parla del castrum Tullum

all’argilloso;, difatti la frazione argillosa
costituisce mediamente circa il 29% assumendo
valori variabili dal 14,7% al 45%, mentre la
componente sabbiosa si riscontra in percentuale
media del 36,5% con valori compresi tra il
12,3% ed il 59%, quest’ultima situazione si
riscontra di frequente nelle zone alluvionali dei
fondo valle. Il pH & sub-alcalino o alcalino con
valore medio di 7,88. Il contenuto in carbonati
totali ¢ in generale molto elevato, se ne riscontra
una presenza media del 32% circa. Anche la
componente attiva dei carbonati presenti & in
generale elevata con un livello medio dell’8,9%.
La dotazione di sostanza organica ¢ in maniera
generalizzata molto bassa, infatti il contenuto
medio ¢ del 1,21%; situazione ancor pill carente
si evidenzia per quanto riguarda il contenuto in
azoto totale il cui livello medio & dello 0,6%. 1l
contenuto in fosforo assimilabile risulta
estremamente variabile mentre la dotazione di
potassio assimilabile ¢ generalmente sufficiente
alle esigenze colturali.

Il clima ¢ di tipo temperato, con temperature
medie comprese tra i 12°C di aprile ed i 16°C di
ottobre, ma nei mesi di luglio ed agosto tende al
caldo-arido con temperature medie di 24-25°C.
Le precipitazioni medie si aggirano sui 700

mm/anno, concentrate prevalentemente nel
periodo novembre-aprile.
L’indice termico d Winkler, ossia la

temperatura media attiva nel periodo aprile-
ottobre, ¢ superiore ai 2.200 gradi-giorno,
condizioni che garantiscono la maturazione
ottimale sia delle varietd a bacca bianca sia di
quelle a bacca rossa.

Fattori umani rilevanti per il legame.

La presenza della vite e del vino nell’area
interessata risale all’epoca romana. Ne fa fede e
testimonianza il rinvenimento in alcune contrade
di Tollo di dolia da vino e celle vinarie intere ed
a frammenti. Inoltre, nel circondario di Tollo
sono stati rinvenuti resti che testimoniano
I’esistenza di alcune “villae rusticac™ romane
che rappresentano i primi esempi di grande
azienda agricola organizzata nella quale la
coltivazione della vite & una tra le principali
attivita svolte.

Dopo la caduta dell’Impero romano, sia ai
Longobardi che ai Normanni non era sfuggita la
felice posizione dell’ager tollese ed un
documento del 1062 parla del castrum Tullum
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posto “capofine” in mezzo a 50 Tomoli di
terreno. Nella storica suddivisione dell’ Abruzzo
decretata il 5 ottobre del 1273 da Carlo D’ Angio
dopo la conquista del Regno Svevo, I'attuale
territorio di Tollo venne ascritto all’Aprutium
Citra. In seguito, nel 1300, Carlo D’ Angio opero
un’ulteriore divisione amministrativa
dell’Aprutium Citra e Tollo fu inclusa nella
circoscrizione di Theate Minori ed il toponimo
appare nei “Registri Angioini™ nella forma di
TULLUM.

Nel basso Medio Evo e, successivamente, fra il
1400 ed il 1500, & documentato un forte
movimento commerciale dal porto di Ortona dal
quale partivano navi cariche di “caratelli” di
vino e, certamente, molto di quel vino proveniva
proprio dalla zona di Tollo.

Alle soglie dell’eta moderna, nel 1776, nel
Regno di Napoli il vino di Tollo era gia famoso
tanto da essere celebrato nei componimenti
poetici del frate Bernardo Maria Valera
pubblicati nel 1835 che definisce la zona di
Tollo come: “Piccola terra nell’Abruzzo
Citeriore, e non molto lontana dal mare
Adriatico, di amena situazione, e celebre pel suo
vino rosso, rubino, volgarmente detto Lacrima™.
All’inizio dell’800 il vino di Tollo & ormai noto
in tutta [talia: il Giustiniani nel Dizionario
Geografico Ragionato del Regno di Napoli
compilato nel 1805 scrive in Tollo.... il vino vi
riesce di buona qualitd”. Dopo 1'Unita d’Italia
Tollo viene descritta nel Dizionario Geografico
d’Italia stampato tra il 1875 ed il 1878 come
segue: “Il suo territorio si stende in collina ... Le
principali produzioni e commerci consistono nei
vini, che sono squisiti e nell’olio...”. Nei
censimenti del 1923 e del 1929 a Tollo
risultavano coltivati a vigna circa 200 ettari per
una produzione di 6.650 quintali di uva.

Dopo l’oscura parentesi della seconda guerra
mondiale, nella quale Tollo fu letteralmente rasa
al suolo, lo sviluppo dell’economia agricola si &
basata fondamentalmente sull’attivita
vitivinicola ed oggi il territorio tollese & uno tra i
pit importanti per la vitivinicoltura regionale.
Comunque, accanto alle tradizioni ed alle radici
storiche, un ruolo molto importante va attribuito
anche all’incidenza dei fattori uman che
diventano  spesso  fondamentali  poiché,
attraverso la definizione ed il miglioramento di
alcune pratiche viticole ed enologiche, che fanno

posto “capofine” in mezzo a 50 Tomoli di
terreno. Nella storica suddivisione dell’ Abruzzo
decretata il 5 ottobre del 1273 da Carlo D’ Angio
dopo la conquista del Regno Svevo, 1’attuale
territorio di Tollo venne ascritto all’ Aprutium
Citra. In seguito, nel 1300, Carlo D’ Angio operd
un’ulteriore divisione amministrativa
dell’Aprutium Citra e Tollo fu inclusa nella
circoscrizione di Theate Minori ed il toponimo
appare nei “Registri Angioini” nella forma di
TULLUM.

Nel basso Medio Evo e, successivamente, fra il
1400 ed il 1500, ¢ documentato un forte
movimento commerciale dal porto di Ortona dal
quale partivano navi cariche di “caratelli” di
vino e, certamente, molto di quel vino proveniva
proprio dalla zona di Tollo.

Alle soglie dell’eta moderna, nel 1776, nel
Regno di Napoli il vino di Tollo era gia famoso
tanto da essere celebrato nei componimenti
poetici del frate Bernardo Maria Valera
pubblicati nel 1835 che definisce la zona di
Tollo come: “Piccola terra nell’Abruzzo
Citeriore, e non molto lontana dal mare
Adriatico, di amena situazione, e celebre pel suo
vino rosso, rubino, volgarmente detto Lacrima”.
All’inizio dell’800 il vino di Tollo & ormai noto
in tutta Italia: i1 Giustiniani nel Dizionario
Geografico Ragionato del Regno di Napoli
compilato nel 1805 scrive in Tollo.... “il vino vi
riesce di buona qualitad”. Dopo I’Unita d’Italia
Tollo viene descritta nel Dizionario Geografico
d’Italia stampato tra il 1875 ed il 1878 come
segue: “Il suo territorio si stende in collina ...Le
principali produzioni e commerci consistono nei
vini, che sono squisiti e nell’olio..”. Nei
censimenti del 1923 e del 1929 a Tollo
risultavano coltivati a vigna circa 200 ettari per
una produzione di 6.650 quintali di uva.

Dopo 'oscura parentesi della seconda guerra
mondiale, nella quale Tollo fu letteralmente rasa
al suolo, lo sviluppo dell’economia agricola si &
basata fondamentalmente sull”attivita
vitivinicola ed oggi il territorio tollese & uno tra i
pil importanti per la vitivinicoltura regionale.
Comunque, accanto alle tradizioni ed alle radici
storiche, un ruolo molto importante va attribuito
anche all’incidenza dei fattori wmani che
diventano  spesso  fondamentali  poiché,
attraverso la definizione ed il miglioramento di
alcune pratiche viticole ed enologiche, che fanno
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parte integrante e sostanziale del disciplinare di
produzione, oggi si riescono ad ottenere prodotti
dalle spiccate caratteristiche di tipicita.

- Base ampelografia dei vigneti: 1 vini rossi,
base — riserva - nevelle e passito, sono ottenuti
utilizzando  prevalentemente il vitigno
Montepulciano cui possono essere affiancati
altri vitigni complementari sempre a bacca nera,
non aromatici, idonei alla coltivazione
nell'ambito della regione Abruzzo, da soli o
congiuntamente fino ad un massimo del 10%. I
vini bianchi invece utilizzano come base il
vitigno TFrebbiane cui possono essere affiancati
altri vitigni complementari sempre a bacca
bianca, non aromatici, idonei alla coltivazione
nell'ambito della regione Abruzzo, da soli o
congiuntamente fino ad un massimo del 25%. ¥

- Forme di allevamento, sesti d'impianto e
sistemi di potatura: la forma di allevamento
generalmente usata nella zona & la pergola
abruzzese. Tuttavia, fermo restando i vigneti
esistenti, per i nuovi impianti e reimpianti la
densita dei ceppi per ettaro non pud essere

inferiore a 3.300. Sono esclusi i sistemi di
coltivazione espansi, ad eccezione della pergola
abruzzese tradizionale, i sistemi a doppia cortina
(G.D.C.) ¢ a cordone libero. E ammessa la
potatura a cordone speronato, Guyot singolo e/o
doppio. I sesti di impianto, cosi come i sistemi
di potatura, sono adeguati alle forme di
allevamento utilizzate al fine di una buona
gestione del vigneto ed una migliore gestione
delle rese massime di uva che sono comprese tra
le 9 e le 13 tonnellate per ettaro.

- Pratiche relative all'elaborazione dei vini:
sono quelle tradizionali ed ormai consolidate per
i vini rossi e bianchi tranquilli, adeguatamente
differenziate a seconda della destinazione finale
del prodotto. Le operazioni di vinificazione, ivi
compreso l’invecchiamento obbligatorio, net
casl in cul € previsto, I’appassimento delle uve,
I'imbottigliamento e I’affinamento  devono
essere strettamente effettuate nell’ambito del
territorio di produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 al fine di preservare le peculian

parte integrante e sostanziale del disciplinare di
produzione, oggi si riescono ad ottenere prodotti
dalle spiccate caratteristiche di tipicita.

- Base ampelografia dei vigneri: 1 vini rossi,
nella tipologia base, riserva e passito, sono
ottenuti utilizzando prevalentemente il vitigno
Montepulciano cui possono essere affiancati
altri vitigni complementari sempre a bacca nera,
non aromatici, idonei alla coltivazione
nell'ambito della regione Abruzzo, da soli o
congiuntamente fino ad un massimo del 5%. I
vini bianchi invece utilizzano come base il
vitigno Pecorino o Passerina cui possono
essere affiancati altri vitigni complementari
sempre a bacca bianca, non aromatici, idonei
alla coltivazione nell'ambito della regione
Abruzzo, da soli o congiuntamente fino ad un
massimo del 10%.

- Forme di allevamento, sesti d'impianto e
sistemi di potatura: la forma di allevamento
generalmente usata nella zona & la pergola
abruzzese. Tuttavia, fermo restando i vigneti
esistenti, per i nuovi impianti e reimpianti la
densiti non pud essere inferiore a 1.600
ceppi/ettaro per la pergola abruzzese ed a
4.000 ceppi/ettaro per i filari. Sono esclusi i
sistemi di coltivazione espansi, ad eccezione
della pergola abruzzese tradizionale, i sistemi a
doppia cortina (G.D.C.) e a cordone libero. E
ammessa la potatura a cordone speronato, Guyot
singolo e/o doppio. I sesti di impianto, cosi
come i sistemi di potatura, sono adeguati alle
forme di allevamento utilizzate al fine di una
buona gestione del vigneto ed una migliore
gestione delle rese massime di uva che sono
comprese tra le 9 e le 12 tonnellate per ettaro.

- Pratiche relative all’elaborasione dei vini:
sono quelle tradizionali ed ormai consolidate per
i vini rossi e bianchi tranquilli, adeguatamente
differenziate a seconda della destinazione finale
del prodotto. Le operazioni di vinificazione, ivi
compreso l’invecchiamento obbligatorio, nei
casl in cui & previsto, I’appassimento delle uve,
I’imbottigliamento e I’affinamento  devono
essere strettamente effettuate nell’ambito del
territorio di produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 al fine di preservare le peculiari
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caratteristiche dei prodotti la loro reputazione e
garantire 1’origine. Per i vini passiti, arelle—due
tipelosie—bianeo—e rosso, le uve devono essere
sottoposte ad appassimento graduale dopo la
vendemrmia, al sole ed all’aria aperta, in cassette
o su graticci, in locali chiusi e ventilati oppure in
camera termo — idrocondizionata. I vini prima di
essere immessi al consumo devono subire un
periodo pitt 0 meno lungo di affinamento: in
particolare il rosso non pud essere immesso al
consumo prima del 1° gennaio del secondo anno
successivo a quello della vendemmia mentre il

rosso riserva prevede un invecchiamento
minimo di due anni, di cui sei mesi in betd di
legno.

B) Informazioni sulla qualita o sulle

caratteristiche del prodotto essenzialmente o
esclusivamente attribuibili all'ambiente
geografico.
I vitigni Montepulciano, base essenziale dei vini
rossi della plcscnle dt:l’l()l]‘lll’ldll(}nt: ekl
s hi; hanno trovato
una particolare
differenziazione, le cui

interessata

nell’area
acclimatazione e
peculiarita si estrinsecano appieno nei vini

“Terre Tollesi” o “Tullum™. La denominazione
comprende diverse tipologie di prodotto che

vanno dai classici rosso e—bianeo anche
rispettivamente nella  versione riserva e
superiore,—sia  passiti  ehe—spumantt, sia

soprattutto vini con specificazione di vitigno:
autoctoni quali il

Pecorino e la Passerina,

,Uche dal
ed organolettico

vista analitico
esprimono caratteri propri, specifici, descritti in
maniera sintetica ¢ non esaustiva nell’art.6 del
disciplinare.

In particolare i vini rossi presentano un colore
rubino intenso, con lievi sfumature violacee,

punto di

colore che tende al  granato  con
I'invecchiamento; 1’odore tipico & quello dei
frutti rossi, del vegetale e delle spezie; il sapore
¢ secco, giustamente tannico, con una buona
struttura che conferisce al vino armonia ed

eleganza. 1 vini bianchi eesi-cemeto-spumante

sono di colore giallo paglierino tenue, con
sentori floreali e fruttati, intensi, freschi e
piacevoli, : spee

vitigne rispondono plcnameme ai caratteri tipici
e peculiari della varieta.

caratteristiche dei prodotti, la loro reputazione e
garantire 1’origine. Per il vino passito rosso, le
uve devono essere sottoposte ad appassimento
graduale dopo la vendemmia, al sole ed all’aria
aperta, in cassette o su graticci, in locali chiusi e
ventilati  oppure in camera termo —
idrocondizionata. I vini prima di essere immessi
al consumo devono subire un periodo piit o
meno lungo di affinamento: in particolare il
rosso non pud essere immesso al consumo prima
del 1° gennaio del secondo anno successivo a
quello della vendemmia mentre il rosso riserva
prevede un invecchiamento minimo di due anni,
di cui sei mesi in contenitori o recipienti di
legno.

B) Informazioni sulla qualita o sulle
caratteristiche del prodotto essenzialmente o
esclusivamente attribuibili all'ambiente
geografico.

Il vitigno Montepulciano, base essenziale dei
vini rossi della presente denominazione, ha
trovato nell’area interessata una particolare
acclimatazione ¢ differenziazione, le cui
peculiaritd si estrinsecano appieno nei vini
“Terre Tollesi” o “Tullum”. La denominazione
comprende diverse tipologie di prodotto: il
rosso, anche nella versione riserva e passito, e
soprattutto vini con specificazione di vitigni
autoctoni quali il Pecorino e la Passerina, che
dal punto di vista analitico ed organolettico
esprimono caratteri propri, specifici, descritti in
maniera sintetica ¢ non esaustiva nell’art.6 del
disciplinare.

In particolare i vini rossi presentano un colore
rubino intenso, con lievi sfumature violacee,
colore che tende al granato  con
I’invecchiamento; 1’odore tipico & quello dei
frutti rossi, del vegetale e delle spezie: il sapore
€ secco, giustamente tannico, con una buona
struttura che conferisce al vino armonia ed
eleganza. I vini bianchi con specificazione di
vitigno sono di colore giallo paglierino tenue,
con sentori floreali e fruttati, intensi, freschi e
piacevoli e rispondono pienamente ai
caratteri tipici e peculiari della varieta.
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C) Descrizione dell'interazione causale fra gli
elementi di cui alla lettera A) e quelli di cui alla
lettera B).

La particolare conformazione orografica del
territorio del comune di Tollo, caratterizzata da
ampie colline degradanti verso il mare Adriatico
ad est e la presenza dell’imponente massiccio
della Maiella ad ovest, associata all’ottima
esposizione della maggior parte dei terreni
coltivati a vigneto, alla buona ventilazione
(brezze di mare e di monte) ed all’assenza di
ristagni idrici, garantiscono ai vitigni diffusi in
zona, in particolare al Montepulciano ed—al
Frebbiane; condizioni ottimali per vegetare e
produrre uve con spiccate caratteristiche di
qualita e tipicita. L’interazione dei fatton
naturali con quelli umani, strettamente legati alla
tradizione storica, alle moderne tecniche di
coltivazione e di vinificazione, consentono di
ottenere vini bianchi e rossi con forti elementi
distintivi, caratteristici, tipici del territorio e dei
vitigni di provenienza.

Articolo 10
Riferimenti alla struttura di controllo
Agroqualita  S.p.A. - Societa per la

certificazione della qualita nell’agroalimentare
Viale Cesare Pavese, 305 — 00144 ROMA
Telefono +39 06 54228675

Fax +39 06 54228692

Website: www.agroqualita.it

e-mail: agroqualita@agroqualita.it

e-mail: vini.abruzzo@agroqualita.it

La societa Agroqualita — Societd per la
certificazione della qualita nell’agroalimentare —
S.p.A. &¢1’Organismo di controllo autorizzato dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e
forestali, ai sensi dell’articolo 13 del decreto
legislativo n. 61/2010 (Allegate—23, che effettua
la verifica annuale del rispetto delle disposizioni
del presente disciplinare, conformemente
all’articolo 25, par. 1, 1° capoverso, lettera a) e
c), ed all’articolo 26 del Reg. CE n. 607/2009,
per i prodotti beneficianti della DOP, mediante
una metodologia dei controlli combinata
(sistematica ed a campione) nell’arco dell’intera
filiera produttiva (viticoltura, elaborazione,
confezionamento), conformemente al citato
articolo 25, par. 1, 2° capoverso.

In particolare, tale verifica & espletata nel

C) Descrizione dell'interazione causale fra gli
elementi di cui alla lettera A) e quelli di cui alla
lettera B).

La particolare conformazione orografica del
territorio del comune di Tollo, caratterizzata da
ampie colline degradanti verso il mare Adriatico
ad est e la presenza dell’imponente massiccio
della Maiella ad ovest, associata all’ottima
esposizione della maggior parte dei terreni
coltivati a vigneto, alla buona ventilazione
(brezze di mare e di monte) ed all’assenza di
ristagni idrici, garantiscono ai vitigni diffusi in
zona, in particolare al Montepulciano ed ai due
vitigni bianchi autoctoni per eccellenza ossia
il Pecorino e la Passerina, condizioni ottimali
per vegetare ¢ produrre uve con spiccate
caratteristiche di qualita e tipicita. L’interazione
dei fattori naturali con quelli umani, strettamente
legati alla tradizione storica, alle moderne
tecniche di coltivazione e di vinificazione,
consentono di ottenere vini bianchi e rossi con
forti elementi distintivi, caratteristici, tipici del
territorio e dei vitigni di provenienza.

Articolo 10

Riferimenti alla struttura di controllo
Agroqualita  S.p.A. - Societa per la
certificazione della qualita nell’agroalimentare
Viale Cesare Pavese, 305 — 00144 ROMA
Telefono +39 06 54228675

Fax +39 06 54228692

Website: www.agroqualita.it

e-mail: agroqualita@agroqualita.it

e-mail: vini.abruzzo @agroqualita.it

La societa Agroqualita — Societa per la
certificazione della qualita nell’agroalimentare —
S.p.A. é I’Organismo di controllo autorizzato dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e
forestali, ai sensi dell’articolo 64 della legge
n.238/2016, che effettua la verifica annuale del
rispetto  delle  disposizioni del presente
disciplinare, conformemente all’articolo 235, par.
1, 1° capoverso, lettera a) e ¢), ed all’articolo 26
del Reg. CE n. 607/2009, per i prodotti
beneficianti della DOP, mediante una
metodologia dei controlli combinata (sistematica
ed a campione) nell’arco dell’intera filiera
produttiva (viticoltura, elaborazione,
confezionamento), conformemente al citato
articolo 25, par. 1, 2° capoverso.

In particolare, tale verifica ¢ espletata nel
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rispetto di un predeterminato piano dei controlli, | rispetto di un predeterminato piano dei controlli,
approvato dal Ministero, conforme al modello | approvato dal Ministero, conforme al modello
approvato con il DM 14 giugno 2012, pubblicato | approvato con il DM 14 giugno 2012, pubblicato
in G.U. n. 150 del 29.06.2012 (AHegato-3+- in G.U. n. 150 del 29.06.2012.




Pag. 26 Bollettino Ufficiale della Regione Abruzzo Anno XLVII - N. 72 Speciale (21.06.2017)

Testo proposto

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEL VINO A DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

Approvato con D.M. 23.07.2008 - G.U. 179 del 1.08.2008
Omissis

Articolo 1

Denominazione e vini

La denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” € riservata ai vin
che rispondono alle condizioni e ai requisiti prescritti nel presente disciplinare di produzione per le
seguenti tipologie: Rosso, Rosso riserva, Pecorino, Passerina, Passito rosso.

Articolo 2

Base ampelografica

I vini della denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”™ devono
essere oftenuti dalle uve provenienti dai vigneti aventi, nell’ambito aziendale, la seguente
composizione ampelografica:

“Terre Tolles1” o “Tullum™ Rosso: Montepulciano per almeno il 95%.
“Terre Tollesi” o “Tullum™ Rosso Riserva: Montepulciano per almeno il 95%.
“Terre Tollesi” o “Tullum” Passito Rosso: Montepulciano per almeno il 95 %.

Possono concorrere alla produzione di detti vini le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo, da soli o congiuntamente, fino ad un massimo del
5% , presenti in ambito aziendale.

“Terre Tollesi” o “Tullum” con le seguenti specificazioni: Pecorino, Passerina devono essere
ottenuti per almeno il 90% da uno dei sopraccitati vitigni.

Possono concorrere alla produzione di detti vini le uve di altri vitigni, a bacca di colore analogo,
idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo, da soli o congiuntamente, fino ad un massimo del
10%, presenti in ambito aziendale.

I vitigni idonei alla coltivazione nella Regione Abruzzo, come sopra richiamato, sono quelli
iscritti nel registro nazionale delle varieta di vite per uve da vino approvato con D.M. 7
maggio 2004 e successivi aggiornamenti.

Articolo 3

Zona di produzione delle uve

Le uve destinate alla produzione dei vini a denominazione di origine controllata e garantita “Terre
Tollesi” o “Tullum™ devono essere raccolte esclusivamente nella zona di produzione che comprende
I’intero territorio del Comune di Tollo.
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Articolo 4

Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura dei vigneti destinati alla produzione dei vini della
denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ devono essere quelle
normali della zona e atte a conferire alle uve e ai vini le specifiche caratteristiche di qualita.

Sono da considerarsi idonei ai fini dell’iscrizione allo schedario solo i vigneti compresi nei territori
di cui all’articolo 3 e con un’altitudine non inferiore agli 80 metri sul livello del mare, con buona
sistemazione idraulico — agraria. Sono esclusi tutti i terreni di fondovalle.

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatura devono essere quelli
generalmente usati e comunque atti a non modificare le caratteristiche delle uve e dei vini.

Fermo restando i vigneti esistenti, per i nuovi impianti e reimpianti la densiti non puo essere
inferiore a 1.600 ceppi/ettaro per la pergola abruzzese e 4.000 ceppi/ettaro per i filari.

Sono esclusi i sistemi di coltivazione espansi, ad eccezione della pergola Abruzzese tradizionale, i
sistemi a doppia cortina (G.D.C.) e a cordone libero. E ammessa la potatura a cordone speronato,
Guyot singolo e/o doppio.

E vietata ogni pratica di forzatura.
E consentita I’irrigazione di soccorso.

Le produzioni massime di uva per ettaro ed i titoli alcolometrici volumici minimi sono i seguenti:

Tipologia Produzione | Titolo alcolorqe?rico volumico naturale
t/ha minimo % vol.

Terre Tollesi o Tullum Rosso 12 12.00

Terre Tollesi o Tullum Rosso Riserva 9 12.50

Terre Tollesi o Tullum Passito Rosso 12 12.00

Terre Tollesi o Tullum Pecorino 9 12.00

Terre Tollesi o Tullum Passerina 9 11.50

Per 1 vigneti impiantati precedentemente all’entrata in vigore del presente disciplinare di produzione
e che hanno una densita di ceppi inferiore a quella prima indicata, le produzioni per ettaro ammesse
non possono essere superiori a quelle precedentemente indicate.

In annate favorevoli i quantitativi di uve ottenute e da destinare alla produzione del vino a
denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ devono essere riportati
nei limiti di cui sopra, purché la produzione globale non superi del 20% i limiti medesimi, fermi
restando i limiti resa uva/vino per i quantitativi di cui trattasi.

Le eccedenze delle uve, nel limite massimo del 20%, non hanno diritto alla denominazione di
origine. Oltre detto limite decade il diritto alla denominazione per tutto il prodotto.
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Per i vigneti in coltura promiscua la produzione massima di uva ad ettaro deve essere rapportata alla
superficie effettivamente impegnata dalla vite.

Per I’entrata in produzione dei nuovi impianti la produzione massima ad ettaro ammessa &:

Ie IT anno Produzione ammessa: 0
III anno Produzione ammessa: 60%
IV anno e succes. Produzione ammessa: 100%

Articolo 5

Norme per la vinificazione

Le operazioni di vinificazione, ivi compreso 1’invecchiamento obbligatorio, nei casi in cu &
previsto, ’appassimento delle uve, I"imbottigliamento e 1’affinamento devono essere strettamente
effettuate nell’ambito del territorio di produzione delle uve delimitato dall’articolo 3 del presente
disciplinare di produzione.

Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n. 607/2009, I"imbottigliamento o il condizionamento
deve aver luogo nella predetta zona geografica delimitata per salvaguardare la qualita o la
reputazione o garantire 1’ origine o assicurare 1’efficacia dei controlli.

Conformemente all’articolo 8 del Reg. CE n. 607/2009, a salvaguardia dei diritti precostituiti dei
soggetti che tradizionalmente hanno effettuato 1I’imbottigliamento al di fuori dell’area di produzione
delimitata, sono previste autorizzazioni individuali alle condizioni di cui all’articolo 35, comma 3
e 4 della legge n.238/2016.

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le pratiche enologiche leali e costanti, atte a conferire ai
vini le loro caratteristiche peculiari.

E consentito I"arricchimento dei mosti e dei vini di cui all’articolo 1, secondo i limiti e le modalita
stabilite dalle norme comunitarie € nazionali, con mosti concentrati rettificati oppure con mosti
concentrati questi ultimi ottenuti da uve dei vigneti iscritti allo schedario della stessa D.0.C.G o a
mezzo concentrazione a freddo o altre tecnologie consentite, con 1’esclusione della tipologia
passito.

E ammessa la colmatura dei vini destinati alla denominazione di origine di cui all’art. 1 in corso di
invecchiamento obbligatorio, con vini aventi diritto alla stessa denominazione di origine, di uguale
colore e varieta di vite, anche non soggetti ad invecchiamento obbligatorio, per non oltre il 10%.

La resa massima dell’uva in vino, compreso 1’eventuale arricchimento, & del 70% per tutte le
tipologie; qualora superi detto limite, ma non il 75%, l’eccedenza non avra diritto alla
denominazione di origine controllata e garantita; oltre il 75% decade il diritto alla denominazione
di origine controllata e garantita per tutto il prodotto. Per la denominazione “Terre Tollesi” o
“Tullum” Passito Rosso la resa massima in vino non deve essere superiore al 45% del rapporto
uva fresca/vino.
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Nella vimificazione del vino “Terre Tollesi” o “Tullum™ Passito rosso, le uve devono essere
sottoposte ad appassimento graduale dopo la vendemmia, al sole ed all’aria aperta, in cassette o su
graticcei, in locali chiusi e ventilati oppure in camera termo — idrocondizionata.

Per i vini a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” con
specificazione del vitigno Pecorino o Passerina, |’immissione al consumo ¢ consentita a partire
dal 1° gennaio dell’anno successivo a quello di raccolta delle uve.

Il vino a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso, non
puo essere immesso al consumo prima del 1° gennaio del secondo anno successivo a quello della
raccolta delle uve.

Il vino a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum™ Rosso
Riserva deve essere sottoposto ad un periodo minimo di invecchiamento obbligatorio di almeno 2
anni di cui almeno 6 mesi in recipienti o contenitori di legno. Il periodo di invecchiamento decorre
dal 1° gennaio dell’anno successivo a quello della vendemmia.

Articolo 6

Caratteristiche al consumo

I vini a denominazione controllata e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum” di cui all’articolo 1 del
presente disciplinare all’atto dell’immissione al consumo devono rispondere alle seguenti
caratteristiche:

“Terre Tollesi” o “Tullum™ Rosso:

- Colore: rosso rubino con lievi riflessi violacei.

- Odore: vinoso, tenue, gradevole

- Sapore: asciutto, pieno, leggermente tannico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,00% vol.
- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 26,00 gt/l.

“Terre Tollesi” o “Tullum™ Pecorino:

- Colore: giallo paglierino pilt 0 meno intenso.

- Odore: fruttato, fine, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, sapido, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,00% vol.
- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/L.
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“Terre Tolles1” o “Tullum” Passerina:

- Colore: giallo paglierino tenue.

- Odore: fruttato, delicato, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50% vol.
- Acidita Totale: 5,00 g/L.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00 g/1.

“Terre Tollesi” o “Tullum™ Passito Rosso:

- Colore: rosso rubino tendente al granata.

- Odore: caratteristico, accentuato.

- Sapore: armonico, dolce,caratteristico.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 16,00% vol. di cui almeno il 13,00% vol. svolto.
- Acidita Totale: 5,00 g/

- Estratto non riduttore minimo: 30,00 g/1.

“Terre Tollesi” o “Tullum™ Rosso Riserva:

- Colore: rosso rubino intenso con sfumature violacee, tendenti al granata con 1’invecchiamento.

- Odore: intenso, caratteristico.

- Sapore: asciutto, pieno, armonico, vellutato.

- Titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/L.

- Estratto non riduttore minimo: 28,00 g/l.

E in facolta del Ministero per le politiche agricole alimentari e forestali modificare i limiti

dell’acidita totale e dell’estratto non riduttore con proprio decreto.

I vim “Terre Tollesi” o “Tullum”, eventualmente sottoposti al passaggio o conservazione in
recipienti di legno, possono rivelare sentori di legno.

Articolo 7

Designazione e presentazione

Nella etichettatura, designazione e presentazione dei vini di cui all’art. 1 & vietata I’aggiunta di
qualsiasi qualificazione diversa da quelle previste nel presente disciplinare, ivi compresi gli
aggettivi: fine, scelto, selezionato e similari.
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E consentito 1’uso di indicazioni che facciano riferimento a nomi, ragion sociali e marchi privati
non aventi significato laudativo e non idonei a trarre in inganno 1’acquirente.

Sono consentite le menzioni facoltative previste dalla normativa comunitaria, oltre alle menzioni
tradizionali, come quelle del colore, della varieta di vite, del modo di elaborazione ed altre purché
pertinenti ai vini di cui all’articolo 1.

Nella designazione dei vini a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o
“Tullum™ puo essere utilizzata la menzione “vigna” a condizione che sia seguita dal relativo
toponimo o nome tradizionale, che la vinificazione e la conservazione del vino avvengano in
recipienti separati e che tale menzione, seguita dal relativo toponimo o nome tradizionale, venga
riportata sia nella denuncia delle uve, sia nei registri e nei documenti di accompagnamento ¢ che
figuri nell”apposito elenco regionale ai sensi dell’art. 31 comma 10, della legge n. 238/2016.

Sulle bottiglie contenenti il vino a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi”
o “Tullum” deve figurare 1’annata di produzione.

Articolo 8

Confezionamento

I vini di cu all’articolo 1 possono essere immessi al consumo soltanto in recipienti di vetro del
seguente volume nominale: litri 0,375; 0,500: 0,750; 1,500; 3,000 ed altri formati speciali da litri
4,500; 6,000; 9,000; 12,000; 15,000. Sono ammesse soltanto bottiglie di vetro aventi forma ed
abbigliamento consoni ai caratteri dei vini di pregio. Per la tappatura valgono le norme comunitarie
e nazionali in vigore. Sono comungque esclusi il tappo corona e di vetro.

Articolo 9
Legame conl’ambiente geografico
A) Informazioni sulla zona geografica.

Fattori naturali rilevanti per il legame.

La zona interessata comprende 1’intero territorio amministrativo del comune di Tollo, in provincia
di Chieti. Il territorio presenta una giacitura prettamente collinare con pendenze che non superano il
5-10%; I’altezza massima & di circa 228 metri s.1.m., sono esclusi pero dalla denominazione 1 terrem
con un’altitudine inferiore agli 80 metri s.l.m. e quelli posti nei fondovalle umidi. La tessitura del
suolo pur presentando una certa variabilitd, risulta generalmente di medio impasto tendente
all’argilloso; difatti la frazione argillosa costituisce mediamente circa il 29% assumendo valori
variabili dal 14,7% al 45%, mentre la componente sabbiosa si riscontra in percentuale media del
36,5% con valori compresi tra il 12,3% ed il 59%, quest’ultima situazione si riscontra di frequente
nelle zone alluvionali dei fondo valle. Il pH ¢ sub-alcalino o alcalino con valore medio di 7,88. 1l
contenuto in carbonati totali & in generale molto elevato, se ne riscontra una presenza media del
32% circa. Anche la componente attiva dei carbonati presenti ¢ in generale elevata con un livello
medio dell’8,9%. La dotazione di sostanza organica & in maniera generalizzata molto bassa, infatti il
contenuto medio & del 1,21%; situazione ancor pill carente si evidenzia per quanto riguarda il
contenuto in azoto totale il cui livello medio & dello 0.6%. 1l contenuto in fosforo assimilabile
risulta estremamente variabile mentre la dotazione di potassio assimilabile & generalmente
sufficiente alle esigenze colturali.
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I clima & di tipo temperato, con temperature medie comprese tra i 12°C di aprile ed i 16°C di
ottobre, ma nei mesi di luglio ed agosto tende al caldo-arido con temperature medie di 24-25°C. Le
precipitazioni medie si aggirano sui 700 mm/anno, concentrate prevalentemente nel periodo
novembre-aprile.

L’indice termico di Winkler, ossia la temperatura media attiva nel periodo aprile-ottobre, &
superiore ai 2.200 gradi-giorno, condizioni che garantiscono la maturazione ottimale sia delle
varietd a bacca bianca sia di quelle a bacca rossa.

Fattori umani rilevanti per il legame.

La presenza della vite e del vino nell’area interessata risale all’epoca romana. Ne fa fede e
testimonianza il rinvenimento in alcune contrade di Tollo di dolia da vino e celle vinarie intere ed a
frammenti. Inoltre, nel circondarno di Tollo sono stati invenuti resti che testimoniano 1”esistenza di
alcune “villae rusticae” romane che rappresentano i primi esempi di grande azienda agricola
organizzata nella quale la coltivazione della vite & una tra le principali attivita svolte.

Dopo la caduta dell’Impero romano, sia ai Longobardi che ai Normanni non era sfuggita la felice
posizione dell’ager tollese ed un documento del 1062 parla del castrum Tullum posto “capofine” in
mezzo a 50 Tomoli di terreno. Nella storica suddivisione dell’Abruzzo decretata il 5 ottobre del
1273 da Carlo D’Angid dopo la conquista del Regno Svevo, ’attuale territorio di Tollo venne
ascritto all’Aprutium Citra. In seguito, nel 1300, Carlo D’Angio opero un’ulteriore divisione
amministrativa dell’Aprutium Citra e Tollo fu inclusa nella circoscrizione di Theate Minori ed il
toponimo appare nei “Registri Angioin™ nella forma di TULLUM.

Nel basso Medio Evo e, successivamente, fra il 1400 ed il 1500, ¢ documentato un forte movimento
commerciale dal porto di Ortona dal quale partivano navi cariche di “caratelli” di vino e,
certamente, molto di quel vino proveniva proprio dalla zona di Tollo.

Alle soglie dell’eta moderna, nel 1776, nel Regno di Napoli il vino di Tollo era gia famoso tanto da
essere celebrato nei componimenti poetici del frate Bernardo Maria Valera pubblicati nel 1835 che
definisce la zona di Tollo come: “Piccola terra nell’ Abruzzo Citeriore, e non molto lontana dal mare
Adnatico, di amena situazione, e celebre pel suo vino rosso, rubino, volgarmente detto Lacrima”.
All’inizio dell’800 il vino di Tollo ¢ ormai noto in tutta Italia: il Giustiniani nel Dizionario
Geografico Ragionato del Regno di Napoli compilato nel 1805 scrive in Tollo.... “il vino vi riesce
di buona qualita”. Dopo 1’Unita d’Italia Tollo viene descritta nel Dizionario Geografico d’Italia
stampato tra il 1875 ed il 1878 come segue: “Il suo territorio si stende in collina ...Le principali
produzioni e commerci consistono nei vini, che sono squisiti e nell’olio...”. Nei censimenti del 1923
e del 1929 a Tollo risultavano coltivati a vigna circa 200 ettari per una produzione di 6.650 quintali
di uva.

Dopo "oscura parentesi della seconda guerra mondiale, nella quale Tollo fu letteralimente rasa al
suolo, lo sviluppo dell’economia agricola si e basata fondamentalmente sull’attivita vitivinicola ed
oggi il territorio tollese & uno tra i pill importanti per la vitivinicoltura regionale.

Comunque, accanto alle tradizioni ed alle radici storiche, un ruolo molto importante va attribuito
anche all’incidenza dei fattori umam che diventano spesso fondamentali poiché, attraverso la

7
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definizione ed il miglioramento di alcune pratiche viticole ed enologiche, che fanno parte integrante
e sostanziale del disciplinare di produzione, oggi si riescono ad ottenere prodotti dalle spiccate
caratteristiche di tipicita.

- Base ampelografia dei vigneti: 1 vini rossi, nella tipologia base, riserva e passito, sono ottenuti
utilizzando prevalentemente il vitigno Montepulciano cui possono essere affiancati altri vitigni
complementari sempre a bacca nera, non aromatici, idonei alla coltivazione nell'ambito della
regione Abruzzo, da soli o congiuntamente fino ad un massimo del 5%. I vini bianchi invece
utilizzano come base il vitigno Pecorino o Passerina cui possono essere affiancati altri vitigni
complementari sempre a bacca bianca, non aromatici, idonei alla coltivazione nell'ambito della
regione Abruzzo, da soli o congiuntamente fino ad un massimo del 10%.

- Forme di allevamenio, sesti d’impianto e sistemi di potatura: la forma di allevamento
generalmente usata nella zona ¢ la pergola abruzzese. Tuttavia, fermo restando i vigneti esistenti,
per i nuovi impianti e reimpianti la densita non puo essere inferiore a 1.600 ceppi/ettaro per la
pergola abruzzese ed a 4.000 ceppi/ettaro per i filari. Sono esclusi i sistemi di coltivazione
espansi, ad eccezione della pergola abruzzese tradizionale, i sistemi a doppia cortina (G.D.C.) e a
cordone libero. E ammessa la potatura a cordone speronato, Guyot singolo e/o doppio. I sesti di
impianto, cosi come i sistemi di potatura, sono adeguati alle forme di allevamento utilizzate al fine
di una buona gestione del vigneto ed una migliore gestione delle rese massime di uva che sono
comprese tra le 9 e le 12 tonnellate per ettaro.

- Pratiche relative all’elaborazione dei vini: sono quelle tradizionali ed ormai consolidate per i vini
rossi e bianchi tranquilli, adeguatamente differenziate a seconda della destinazione finale del
prodotto. Le operazioni di vinificazione, 1ivi compreso 1'invecchiamento obbligatorio, nei casi in cui
& previsto, I’appassimento delle uve, I"imbottigliamento e 1’affinamento devono essere strettamente
effettuate nell’ambito del territorio di produzione delle uve delimitato dall’articolo 3 al fine di
preservare le peculiari caratteristiche dei prodotti, la loro reputazione e garantire 1’origine. Per il
vino passito rosso, le uve devono essere sottoposte ad appassimento graduale dopo la vendemmia,
al sole ed all’aria aperta, in cassette o su graticci, in locali chiusi e ventilati oppure in camera termo
—idrocondizionata. I vini prima di essere immessi al consumo devono subire un periodo pit 0 meno
lungo di affinamento: in particolare il rosso non pud essere immesso al consumo prima del 1°
gennaio del secondo anno successivo a quello della vendemmia mentre il rosso riserva prevede un
invecchiamento minimo di due anni, di cui sei mesi in contenitori o recipienti di legno.

B) Informazioni sulla qualita o sulle caratteristiche del prodotto essenzialmente o esclusivamente
attribuibili all'ambiente geografico.

I vitigno Montepulciano, base essenziale dei vini rossi della presente denominazione, ha trovato
nell’area interessata una particolare acclimatazione e differenziazione, le cui peculiarita si
estrinsecano appieno nei vini “Terre Tollesi” o “Tullum™. La denominazione comprende diverse
tipologie di prodotto: il rosso, anche nella versione riserva e passito, e soprattutto vini con
specificazione di vitigni autoctoni quali il Pecorino e la Passerina, che dal punto di vista
analitico ed organolettico esprimono caratteri propri, specifici, descritti in maniera sintetica e non
esaustiva nell’art.6 del disciplinare.
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In particolare i vini rossi presentano un colore rubino intenso, con lievi sfumature violacee, colore
che tende al granato con I’invecchiamento; 1’odore tipico & quello dei fruth rossi, del vegetale e
delle spezie; il sapore & secco, giustamente tannico, con una buona struttura che conferisce al vino
armonia ed eleganza. I vini bianchi con specificazione di vitigno sono di colore giallo paglierino
tenue, con sentori floreali e fruttati, intensi, freschi e piacevoli e rispondono pienamente ai
caratteri tipici e peculiari della varieta.

C) Descrizione dell'interazione causale fra gli elementi di cui alla lettera A) e quelli di cui alla
lettera B).

La particolare conformazione orografica del territorio del comune di Tollo, caratterizzata da ampie
colline degradanti verso il mare Adratico ad est ¢ la presenza dell’imponente massiccio della
Maiella ad ovest, associata all’ ottima esposizione della maggior parte dei terrem coltivati a vigneto,
alla buona ventilazione (brezze di mare ¢ di monte) ed all’assenza di ristagni idrici, garantiscono ai
vitigni diffusi in zona, in particolare al Montepulciano ed ai due vitigni bianchi autoctoni per
eccellenza ossia il Pecorino e la Passerina, condizioni ottimali per vegetare e produrre uve con
spiccate caratteristiche di qualita e tipicita. L’interazione dei fattori naturali con quelli umani,
strettamente legati alla tradizione storica, alle moderne tecniche di coltivazione e di vinificazione,
consentono di ottenere vini bianchi e rossi con forti elementi distintivi, caratteristici, tipici del
territorio e dei vitigni di provenienza.

Articolo 10

Riferimenti alla struttura di controllo

Agroqualita S.p.A. — Societa per la certificazione della qualita nell’agroalimentare

Viale Cesare Pavese, 305 — 00144 ROMA

Telefono +39 06 54228675

Fax +39 06 54228692

Website: www.agroqualita.it

e-mail: agroqualita@agroqualita.it

e-mail: Vini. Abruzzo @agroqualita.it

La societda Agroqualitd — Societa per la certificazione della qualita nell’agroalimentare — S.p.A. &
I’Organismo di controllo autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, ai
sensi dell’articolo 64 della legge n.238/2016, che effettua la verifica annuale del rispetto delle
disposizioni del presente disciplinare, conformemente all’articolo 25, par. 1, 1° capoverso, lettera a)
e ¢), ed all’articolo 26 del Reg. CE n. 607/2009, per 1 prodotti beneficianti della DOP, mediante una
metodologia dei controlli combinata (sistematica ed a campione) nell’arco dell’intera filiera
produttiva (viticoltura, elaborazione, confezionamento), conformemente al citato articolo 25, par. 1,
2° capoverso.

In particolare, tale verifica & espletata nel rispetto di un predeterminato piano dei controlli,
approvato dal Ministero, conforme al modello approvato con il DM 14 giugno 2012, pubblicato in
G.U. n. 150 del 29.06.2012.
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ALLEGATO Il

DOMANDA DI MODIFICA DI UNA DENOMINAZIONE DI ORIGINE

Data di ricezione (GG/MM/AAAA):
[da completare a cura della Commissione]

Numero di pagine (compresa la presente): 2
Lingua della modifica: Italiano.

Numero del fascicolo:
[da completare a cura della Commissione]

Intermediario
Stato membro: Italia

Nome dell’intermediario: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali

Indirizzo completo:

Dipartimento delle politiche competitive del mondo rurale e della qualita -
Direzione generale dello sviluppo agroalimentare e della qualita - Ufficio PQA IV
Via XX Settembre, 20

00187 ROMA - ITALIA

Telefono:
Fax:
E-mail:

Nome
Denominazione di origine protetta: “TERRE TOLLESI” o “TULLUM”

Voci del disciplinare interessate alla modifica
Vini, base ampelografica, rese ad ettaro, caratteristiche al consumo, volumi nominali, tappatura.

Modifica

La modifica del disciplinare di produzione & finalizzata al passaggio della DOC “Terre Tollesi” o
“Tullum” alla denominazione di origine controllata e garantita che comporta modifiche del
documento unico.

Modifica rilevante

Spiegazione della modifica: la denominazione di origine controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”,
grazie all’impegno delle poche ma importanti e strutturate aziende operanti nel territorio interessato,
in poco meno di un decennio dal suo riconoscimento ha acquisito una buona visibilita ed ottenuto
giudizi estremamente positivi da parte dei consumatori della fascia medio-alta del mercato
nazionale e anche di alcuni Paesi esteri, in particolare quelli del Nord Europa, con valutazioni
positive confermate anche dai numerosi riconoscimenti ottenuti sulle piti importanti riviste ¢ guide
di settore nonché nei pill prestigiosi concorsi enologici internazionali. Dopo molti anni di intenso
lavoro, caratterizzati da costanti e continui approfondimenti tecnico-scientifici volti alla
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caratterizzazione della vocazionalitd viticola-enologica di questo territorio, al fine di valorizzare i
risultati oftenuti, i produttori ritengono sia opportuno elevare la D.O.C. “Terre Tollesi” o “Tullum”
alla qualificazione superiore mediante il riconoscimento della D.0.C.G.. Detto passaggio prevede
un percorso volto anzitutto alla gualificazione delle sole tipologie di prodotto che in questi anni,
grazie agli studi sulla vocazionalita del territorio (progetto di zonazione vitivinicola) ed i relativi
riscontri di mercato, hanno dimostrato di essere quelle che pill caratterizzano in termini qualitativi
guesta denominazione, ossia i vini a base Montepulciano (Rosso, Rosso riserva e Passito rosso)
nonché quelli da vitigni autoctoni Pecorino e Passerina. Pertanto, sono state eliminate tutte le altre
tipologie basate su vitigni italiani o internazionali (circa una decina tra rossi e bianchi) che, pur
trovando in questo territorio condizioni ottimali per esprimere elevati livelli qualitativi, sono ritenuti
pit idonei per la produzione di altre denominazioni ed indicazioni oramai storiche di quest’area (es.
DOP Trebbiano d’Abruzzo, IGP Terre di Chieti, ecc.). Inoltre, viene innalzato il numero minimo di
ceppi per ettaro per i nuovi vigneti a filare (da 3.300 a 4.000) e, grazie alle risultanze legate agli
studi di zonazione vitivinicola effettuati, per la tipologia Passito rosso si propone un modesto
innalzamento della resa uval/ettaro (da 10 a 12 t/ha), al fine di un migliore equilibrio vegeto-
produttivo dei vigneti, ed inoltre viene proposto I’innalzamento dell’estratto non riduttore minimo
(da 22 a 30 g/l) per dare maggiore corpo al prodotto; infine, sia per la tipologia Rosso che per il
Passito rosso si propone [’aumento dell’acidita totale da 4,5 g/l a 5 g/l, modifiche che completano il
quadro delle caratteristiche produttive e chimico-fisiche dei vini. Da ultimo, puntualizzazioni
vengono proposte in merito al confezionamento, escludendo i formati pill piccoli (0,200 e 0,250 1t)
ed alcuni tipi di chiusura, in particolare vengono esclusi il tappo corona e quello di vetro.

Documento unico modificato (su un foglio a parte)

Nome del firmatario: Tonino Verna.

Firma: < — ’jiifuw\, 61(/&/\—"\5
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ALLEGATO I

DOCUMENTO UNICO
Data di ricezione (GG/MM/AAAA):

|da completare a cura della Commissione)

Numero di pagine (compresa la presente): 3

Lingua utilizzata per la presentazione della domanda: Italiano
Numero del fascicolo [da completare a cura della Commissione]:

Richiedente
Nome della persona fisica o giuridica: Consorzio di Tutela DOC “Terre Tollesi o Tullum”

Indirizzo completo:

Via S. Lucia n. 4 — 66010 Tollo (CH) — Italia
Telefono: +39 0871 96251

E-mail: info @ tullum.it

PEC: dipillo.domenico@peclapet.it

Status giuridico: Associazione interprofessionale riconosciuta ai sensi dell’Art.41 c. 1 e 4 della
legge n.238/2016 (ex Art. 17 c. 1 e 4 del DLgs n.61/2010).

Nazionalita: Italiana

Intermediario
Stato membro: Italia

Nome dell'intermediario: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali

Indirizzo completo:

Dipartimento delle politiche competitive del mondo rurale e della qualita -
Direzione generale dello sviluppo agroalimentare e della qualita - Ufficio PQA IV
Via XX Settembre , 20

00187 ROMA - ITALIA

Telefono:
Fax:
e-mail:

Nome da registrare: TERRE TOLLESI o TULLUM

Denominazione di origine protetta
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Descrizione dei vini:

“TERRE TOLLESI” o “TULLUM?” Rosse

Caratteristiche analitiche:

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,00% vol;
- acidita totale minima: 5,0 g/I;

- estratto non riduttore minimo: 26 g/1.

Caratteristiche organolettiche:

- colore: rosso rubino con lievi riflessi violacei;
- odore: vinoso, tenue, gradevole;

- sapore: asciutto, pieno, leggermente tannico.

“TERRE TOLLESI” o “TULLUM?" Rosso riserva

Caratteristiche analitiche:

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,50% vol;
- acidita totale minima: 5,0 g/l;

- estratto non riduttore minimo: 28 g/l.

Caratteristiche organolettiche:

- colore: 10ss0 Tubino intenso con sfumature violacee, tendenti al granata con I’invecchiamento;

- odore: intenso, caratteristico;
- sapore: asciutto, pieno, armonico, vellutato.

“TERRE TOLLES” o “TULLUM?” Pecorino

Caratteristiche analitiche:

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 13,00% vol;
- acidita totale minima: 5 g/l;

- estratto non riduttore minimo: 18 g/1.

Caratteristiche organolettiche:

- colore: giallo paglierino pill 0 meno intenso;
- odore: fruttato, fine, caratteristico;

- sapore: secco, fresco, sapido, armonico.

“TERRE TOLLES” o “TULLUM?” Passerina

Caratteristiche analitiche:

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50% vol;
- acidita totale minima: 5 g/l;

- estratto non riduttore minimo: 18 g/1.

Caratteristiche organolettiche:

- colore: giallo paglierino tenue;

- odore: fruttato, delicato, caratteristico;
- sapore: secco, fresco, armonico.

“TERRE TOLLESI” o “TULLUM?” Passito Rosso

Caratteristiche analitiche:

- titolo alcolometrico volumico totale minimo: 16,00% vol (di cui almeno 13,00% vol svolto);
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- acidita totale minima: 5,0 g/I;
- estratto non riduttore minimo: 30 g/1

Caratteristiche organolettiche:

- colore: rosso rubino tendente al granata;
- odore: caratteristico, accentuato;

- sapore: armonico, dolce, caratteristico.

Indicazione delle menzioni tradizionali:
- Denominazione di origine controllata ¢ garantita (DOCG)
- Riserva

Pratiche enologiche specifiche: & ammessa la pratica di appassimento delle uve.

Zona delimitata:
La zona di produzione dei vini a denominazione di origine controllata e garantita “Terre Tollesi” o
“Tullum” comprende I’intero territorio amministrativo del Comune di Tollo, in provincia di Chieti.

Resa massima per ettaro:
Tipologia Rosso e Passito Rosso

Resa uva/ettaro: 12 tonnellate/ha.
Resa vino/ettaro: 84 ettolitri/ha

Tipologia Rosso riserva, Pecorino, Passerina

Resa uva/ettaro: 9 tonnellate/ha.
Resa vino/ettaro: 63 ettolitri/ha

Varieta di uve da vino autorizzate:
Montepulciano N., Passerina B., Pecorino B.

Legame con la zona geografica:

La particolare conformazione orografica del territorio Tollese, caratterizzato da ampie colline
degradanti verso il mare Adratico e la presenza dell’imponente massiccio della Maiella, associata
all’ottima esposizione dei vigneti, alla buona ventilazione ed all’assenza di ristagni idrnci,
garantiscono ai vitigni coltivati in zona condizioni ottimali per produrre uve di qualitd e dai caratteri
tipici. L’interazione dei fattori naturali con quelli umani, strettamente legati alla tradizione storica,
alle moderne tecniche di coltivazione e di vinificazione, consentono di ottenere vini bianchi e rossi
con forti elementi distintivi, caratteristici, tipici del territorio e dei vitigni di provenienza.

Ulteriori condizioni:
Imbottigliamento in zona di produzione

Riferimento al disciplinare di produzione:

Art. 5 - Norme per la vinificazione: Le operazioni di vinificazione, invecchiamento, appassimento
delle uve, imbottigliamento e affinamento, devono essere effettuate nella zona di produzione
delimitata nell’art. 3 al fine di preservare le peculiani caratteristiche dei prodotti, la loro reputazione
e garantire 1’origine.
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RELAZIONE STORICA, SOCIO-ECONOMICA E TECNICA

RICHIESTA DI MODIFICA DELLA D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM” FINALIZZATA
AL PASSAGGIO/RICONOSCIMENTO DELLA DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”, Al SENSI DELLA
LEGGE 12 DICEMBRE 2016, N.238 E DEL D.M. 7 NOVEMBRE 2012.

Acuradi:

Dott. Agr. Antonio Sitti — Responsabile agronomico

Enologo Riccardo Brighigna — Consulente enologico

Enologo Daniele Ferrante — Responsabile enologico di produzione

PARTE I - RELAZIONE STORICA

1. Alcune notizie storiche sull’uso del termine (denominazione) “Terre Tollesi” o “Tullum”.

La presenza della vite e del vino nell’area interessata, che comprende I'intero territorio
amministrativo del comune di Tollo in provincia di Chieti, risale all’epoca romana. Ne fa fede e
testimonianza il rinvenimento in alcune contrade del piccolo comune teatino di dolia da vino ¢ celle
vinarie intere ed a frammenti. Inoltre, nel circondario di Tollo sono stati rinvenuti resti che
testimomiano 1’esistenza di alcune “villae rusticae” romane che rappresentano 1 primi esempi di
grande azienda agricola organizzata nella quale la coltivazione della vite & una tra le principali
attivita svolte. Dopo la caduta dell’Impero romano, sia ai Longobardi che ai Normanni non era
sfuggita la felice posizione dell’ager tollese ed un documento del 1062 parla del castrum Tullum
posto “capofine” inmezzo a 50 Tomoli di terreno.
Nella storica suddivisione dell”’ Abruzzo decretata il 5 ottobre del 1273 da Carlo D’ Angio dopo la
conquista del Regno Svevo, |’attuale territorio di Tollo venne ascritto all’Aprutium Citra. In
seguito, nel 1300, Carlo D’ Angio opero un’ulteriore divisione amministrativa dell”’ Aprutium Citra e
Tollo fu inclusa nella circoscrizione di Theate Minori ed il toponimo appare nei “Registri Angioini”
nella forma di TULLUM.
Nel basso Medio Evo e, successivamente, fra il 1400 ed il 1500, & documentato un forte movimento
commerciale dal porto di Ortona dal quale partivano navi cariche di “caratelli” di vino e,
certamente, molto di quel vino proveniva proprio dalla zona di Tollo.
Alle soglie dell’eta moderna, nel 1776, nel Regno di Napoli il vino di Tollo era gia famoso tanto da
essere celebrato nei componimenti poetici del frate Bernardo Maria Valera pubblicati nel 1835 che
definisce la zona di Tollo come: “Piccola terra nell’Abruzzo Citeriore, e non molto lontana dal
mare Adriatico, di amena situazione, e celebre pel suo vino rosso, rubino, volgarmente detto
Lacrima™. Gli scritti di fra Bernardo Maria Valera sono importanti perché dimostrano due fatti
fondamentali: tra le produzioni della campagna tollese, a metd del 700, quella del vino era
sicuramente il cespite pill importante di un’azienda agricola ¢ il vino di Tollo era gia famoso ed
apprezzato per i suoi alti livelli qualitativi.
All’inizio dell’800 il vino di Tollo & ormai noto in tutta Italia: il Giustiniam nel Dizionario
Geografico Ragionato del Regno di Napoli compilato nel 1805 scrive in Tollo.... “il vino vi riesce
di buona qualita™.

1
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Dopo I"Unita d’Italia Tollo viene descritta nel Dizionario Geografico d’Italia stampato tra il 1875
ed il 1878 come segue: “Il suo territorio si stende in collina ...Le principali prodizioni e commerci
consistono nei vini, che sono squisiti e nell ‘olio...”.

Nei censimenti del 1923 e del 1929 a Tollo risultavano coltivati a vigna circa 200 ettari per una
produzione di 6.650 quintali di uva, con vigne coltivate prevalentemente ad alberello.

Dopo "oscura parentesi della seconda guerra mondiale, nella quale Tollo fu letteralmente rasa al
suolo, lo sviluppo dell’economia agricola locale riprese vigore ed alla fine degli anni cinquanta, i
piccoli coltivatori tollesi, dopo un primo momento di diffidenza, iniziarono ad associarsi in
cooperativa. Nel luglio del 1960 fu costituita la prima cooperativa per iniziativa di 19 soci
fondatori. Nel 1962 arriva la prima vendemmia e, sempre nel corso del 1962, fu costituita una
seconda cooperativa.

Alla fine degli anni sessanta il settore vitivinicolo tollese fece un decisivo passo in avanti decidendo
di: imbottigliare il vino, costruire un marchio legato al territorio e creare una propria identita per
arrivare direttamente al consumatore finale. Dal 1970 il nome di Tollo, grazie alle cooperative locali
e ad alcuni vitivinicoltori privati, viene veicolato in milioni di bottiglie sia sul mercato nazionale
che in quello internazionale. Oggl 1’economia tollese & basata fondamentalmente sull’attivita
vitivinicola tanto che oggi il territorio di Tollo & considerato, grazie alla sua estensione e valenza
qualitativa, uno tra i pitt importanti per la vitivinicoltura regionale.

PARTE II - RELAZIONE SOCIO-ECONOMICA

2. Alcuni dati produttivi e socio-economici legati alla denominazione “Terre Tollesi” o
“Tullum”.

Secondo i dati forniti dalla Regione Abruzzo (che gestisce lo schedario viticolo) e dall’Organismo
di Controllo Agroqualita SpA (che ha fornito i dati relativi alle rivendicazioni produttive), alla DOP
“Tullum” risultano iscritti attualmente n. 5 produttoriftrasformatori privati ¢ n. 2 strutture
cooperative alle quali fanno riferimento una quarantina di produttori viticoli, per una superficie
iscritta di circa 100 ettari, dei quali 20-22 ettari sono annualmente rivendicati.

Come si vede i margini per crescere sono ancora ampi anche se le produzioni rivendicate, come
evidenzia la tabella sottostante relativa alle ultime annualit, si possano considerare significative (in
media la produzione di uve & superiore ai 2.000 quintali/anno), segno dell’attenzione e della volonta
dei produttori tollesi di avere investito e di voler continuare ad investire fortemente su detta

denominazione.
DOC '"Terre Tollesi" o "Tullum”
Annata Superficie di origine (ha) Uva Vinificata (Q) Vino rivendicato (hl)
2012 21,85 2.191,24 1.533,87
2013 21,19 2.068,21 1.447,75
2014 22,07 2.161,11 1.512,78
2015 18,27 1.813,83 1.269,68
2016 18,80 1.846,17 1.292,32

Fonte: Agroqualita

La superficie attualmente destinata alla produzione della futura DOCG “Terre Tollesi” o “Tullum”,
sicuramente orientata ad aumentare nel tempo, puo considerarsi al momento sufficiente poiché essa
ha permesso in questi anni alle aziende di rendersi visibili sul mercato, proponendo prodotti
altamente qualificati e fortemente legati al territorio che hanno riscosso notevoli successi nelle fasce
medio-alte e alte delle principali aree di riferimento (HORECA e Super HORECA), sia in Italia che
nei Paesi del Nord-Europa.

3%
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La produzione complessivamente certificata ed imbottigliata, come si pud evincere dalla tabella
sottostante, negli ultimi anni ha risentito molto dell’andamento stagionale pero, nel suo insieme,
mostra comunque un trend decisamente positivo avendo raggiunto e superato il traguardo delle
100.000 bottiglie/anno. Di queste, circa il 60% ¢ rappresentato dai due vitigni bianchi autoctoni
Pecorino e Passerina, mentre il restante 40% dai vini rossi.

DOC "Terre Tollesi" o "Tullum”
Annata Vino imbottigliato (hl)
2012 824,13
2013 828,56
2014 737,03
2015 503,81
2016 656,06

Fonte: Agroqualita
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Sebbene il numero dei produttori interessati sia limitato, occorre sottolineare che essi rappresentano
di fatto un nucleo di aziende tra le pit importanti del panorama enologico regionale e del centro-sud
Italia, che hanno saputo sviluppare la viticoltura di quest’area e che, sin dalla fine degli anni ‘70 del
novecento, si sono affermate sia in Italia che all’estero grazie alla qualita ed alla particolarita dei
propri prodotti. Queste aziende, che complessivamente associano oltre 1.200 produttori che
coltivano circa 1.500 ettari di vigneto, con una produzione imbottigliata di oltre 12 milioni di
bottiglie/anno e fatturati complessivi che superano i 40 milioni di euro, vantano importanti successi
commerciali e sono presenti in numerosi Paesi europei, Stati Uniti, Canada e Sud-Est asiatico.

Esse, grazie ai vini della DOC Tullum hanno ottenuto riconoscimenti di assoluto prestigio
internazionale da parte delle pill importanti guide di settore e nei concorsi enologici internazionali:

BIBE DA

VINI E RISTORANTI D'ITALIA

CINQUE GRAPPOLI

2014

Abbiame assegnato i 5 Grappoli, valutazione dell Eccelienza, al Vino

Tullum Rosso Riserva 2009
FEUDO ANTICO
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This is to certify that
Pecorino Tullum DOC 2012
Fom
Feudo Antico

won a Silver Medal at the
International Wine Challenge 2013

Tam QA e fap
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Per gli altri riconoscimenti vedasi allegato “Premi Feudo Antico 2013-2017”.

I produttori vitivinicoli dell’agro tollese, a quasi dieci anni dal riconoscimento della denominazione
“Terre Tollesi” o “Tullum”, ottenuta con D.M. 23.07.2008 - G.U. n.179 del 01.08.2008, sono
fermamente convinti della positivita della scelta fatta poiché essa ha permesso in questi anni di far
conoscere ad una ampio e qualificato pubblico di consumatori vini con una specifica identita
territoriale: un territorio, quello di Tollo che, per specifiche condizioni pedologiche, orografiche e
climatiche conferisce ai prodotti peculiari caratteristiche distintive. Essi, pur consapevoli dei limiti
legati alla ridotta visibilita e riconoscibilita dei propri prodotti sui principali mercati internazionali,
hanno lavorato con dedizione ed investito in maniera significativa, sia nei vigneti che in cantina, su
detta denominazione in quanto unica vera opportunita per identificare e differenziare in un mercato
sempre piu globalizzato le proprie produzioni enologiche.
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I1 passaggio della denominazione Tullum alla DOCG rappresenta per le aziende interessate e per
tutti i piccoli produttori associati un importante riconoscimento del lavoro sinora fatto, lavoro svolto
con serietd e dedizione che pud e deve essere ulteriormente implementato sia attraverso 1 ulteriore
innalzamento del gia ottimo livello qualitativo dei prodotti, utilizzando appieno gli strumenti tecnici
acquisiti in questi anni (vedi zonazione viticola) sia, soprattutto, attraverso ’acquisizione di uno
straordinario strumento di tutela e di marketing territoriale: la denominazione di origine
controllata e garantita.

Infatti, attraverso la DOCG “TERRE TOLLESI” o “TULLUM?”, i produttori di quest’area, tra le pi
vocate ed intensamente vitate dell’intero territorio regionale, intendono da un lato rafforzare gli
strumenti di tutela delle produzioni enologiche tipiche legate esclusivamente a vitigni autoctoni
quali il Montepulciano, il Pecorino e la Passerina, e dall’altro consolidare il gia forte legame con il
proprio territorio, unico ed inimitabile.

PARTE IIT - RELAZIONE TECNICA

3. Inquadramento territoriale della denominazione “Terre Tollesi” o “Tullum” e sintesi dei
risultati dello studio di zonazione viticola.

Accanto alle tradizioni ed alle radici storiche sopra ricordate, un ruolo molto importante ai fini della
definizione della vocazionalita vitivinicola di un territorio, quale quello di Tollo, va attribuito sia ai
fattori umani, che diventano spesso fondamentali poiché, attraverso la definizione ed il
miglioramento di alcune pratiche viticole ed enologiche si riescono ad ottenere prodotti dalle
spiccate caratteristiche di tipicita, sia soprattutto a fattori naturali quali quelli pedoclimatici. Infatti,
il territorio interessato presenta una giacitura prettamente collinare con pendenze che non superano
il 5-10%; I’altezza massima € di circa 228 metri s 1.m., anche se sono esclusi dalla denominazione i
terreni con un’altitudine inferiore agli 80 metri s.I.m. e quelli posti nei fondovalle umidi.

Digital Elevation Model

Orografia tridimensionale dell’area tollese

A una struttura geologica relativamente omogenea di recente origine, prevalentemente sedimentaria
costituita da depositi argillosi spesso ricoperti da sabbie e ghiaie (Fig. 2 A e B), corrisponde un
territorio segnato da lunghe valli dirette verso il mare con pendii a varia esposizione, pendenza e
altitudine che creano condizioni mesoclimatiche differenziate, ideali per la maturazione di vitigni
sensibili al pedo-clima come il Montepulciano, il Pecorino ¢ la Passerina.
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afia IGM (Geoportale Regione Abruzzo) - Comune di Tollo

L’area della DOP Tullum si eleva gradualmente dalla costa adriatica verso ovest, con un rilievo
relativamente dolce e si presenta con un clima in prevalenza temperato sublitoraneo con
precipitazioni annue medie intorno agli 850 mm. La mediterraneita del clima dell’area ¢ attenuata
dalla vicinanza dell’area balcanica, fonte di masse d’aria piu fredda nel periodo invernale e dagli
effetti del Mare Adriatico, interno e poco profondo, il pit freddo fra i mari del bacino del
Mediterraneo. Chiaro sintomo di mediterraneita attenuata & la piovosita estiva relativamente
abbondante: nel semestre estivo (aprile-settembre) cade circa il 40% della pioggia totale annua
mentre in un clima pienamente mediterraneo non dovrebbe caderne piu del 30%.
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II climogramma (vedi Fig. 3 A e B), riferito al centro comunale di Tollo, mostra un regime termico
con minimo termico annuale a gennaio-febbraio di 5-7°C e massimo a luglio-agosto (22-24°C) e un
regime pluviometrico a massimo principale autunnale (ottobre-dicembre) di 100 mm, massimo
secondario primaverile (marzo-aprile) di 70 mm, minimo principale estivo (luglio-agosto) di 35 mm
€ poco pronunciato minimo secondario invernale di 55 mm (gennaio-febbraio). Infine questo tipo di
analisi mette in evidenzia limitati fenomeni di siccita estiva per 1’area interessata dalla DOP
Tullum.

Dal punto di vista termico 1’area si qualifica per temperature medie annue comprese fra 13 e 15 °C
ed escursione annua di 17+18 °C. L’analisi delle risorse termiche per la vite colloca 1’area
interessata nell’intervallo fra 1850 e 2050 gradi Winkler e fra 2300 e 2500 gradi Huglin, valori
questi che permettono di classificare la zona come un area con elevate disponibilita termiche ed
adatta alla coltivazione di vitigni con elevate esigenze termiche, con un ciclo vegeto produttivo
medio-lungo o lungo come quello del Montepulciano e della Passerina.
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Fig. 3 A e B:Climogramma della localita Tollo costruito sulla base dati meteorologici Ufficio Idrografico
Abruzzo (1951 -2009) (A); Andamento mensile delle ore normali di caldo (NHH). la linea continua
rappresenta il valore medio mensile calcolato sul comune di Tollo, mentre le barre mostrano la deviazione
standard calcolata sull'intero dataset.

Grazie ad un articolato e complesso lavoro multisettoriale coordinato dal Prof. Attilio Scienza
dell’Universita di Milano, tra il 2011 ed il 2013, I’intero territorio comunale ¢ stato oggetto di uno
studio finalizzato alla “zonazione vitivinicola” che ha permesso di meglio conoscere le
caratteristiche dell’area della DOP Tullum e soprattutto di giungere ad interessanti considerazioni
sulla vocazionalita e sull’uso del territorio.

Senza entrare nel merito delle singole fasi e strumenti di analisi/indagine utilizzati, & possibile
giungere anzitutto alla considerazione che 1’areale di produzione dei vini DOP Tullum ¢ in linea di
massima circoscrivibile al territorio stesso del comune di Tollo, che attualmente si estende su 14,5
km quadrati, ed insiste su circa 300 ettari potenziali. Poiché sono esclusi i fondovalli umidi ed i
terreni con altitudine al di sotto di 80 metri slm, circa il 25% della superficie comunale resta fuori
dall’area a DOP come si puo chiaramente rilevare dalla figura sottostante (vedi Fig. 4 A e B).
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A B
Fig. 4 A e B: Modello tridimensionali dell’area del comune di Tollo (4), ripartizione del territorio
comunale di Tollo (B) tral’area della DOP Tullum (in verde) ed quelle escluse (in rosso)

Dati questi presupposti, uno degli obiettivi dello studio & stato quello di validare ed oggettivare
attraverso gli strumenti della zonazione, le differenze fra 1’area interessata e quella esclusa dalla
DOP a seguito della posizione di fondo valle e di altimetria inferiore agli 80 metri s.l.m., come
previsto dal disciplinare della DOC Tullum. In particolare questo confronto & stato condotto sia
sulla base di indici vegetazionali raccolti tramite telerilevamento sia sulle caratteristiche produttive
e qualitative dei vigneti campione utilizzati per le indagini di zonazione dell’area interessata.
Analizzando i dati degli indici vegetazionali, rilevati tramite il sistema satellitare RapidEye, si
possono evidenziare nette differenze tra queste due aree, differenze che sono risultate significative
anche dal punto di vista statistico. Questo risultato, che rende oggettiva la diversita di risposta della
vite in questi due ambienti, & da sottolineare poiché ottenuto nella medesima misura in due annate,
con decorsi meteorologici sostanzialmente diversi, mostrando cosi di essere indifferente ai
mutamenti stagionali.
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A riprova di cio ¢ il risultato ottenuto con i valori di LAI (Leaf Area Index) calcolato per i due
ambienti; i vigneti appartenenti alle aree di fondovalle presentano valori inferiori di LAI rispetto a
quelli insistenti sulle aree a DOP posizionati in condizioni di maggior precocitid. Questo risultato,
come il precedente & spiegato dalle differenti condizioni mesoclimatiche dei due ambienti. [
fondovalle, a partire dall’epoca di germogliamento inducono un consistente ritardo nella fenologia e
nella maturazione delle uve. Questo condizionamento, in particolare per i vitigni a maturazione da
media a tardiva, come quelli che costituiscono questa DO, pud avere importanti conseguenze
negative sulla qualita finale del prodotto.
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Passando alle caratteristiche climatiche i dati da satellite confermano quanto gia rilevato
nell’indagine climatica dell’area. In particolare le aree inferion agli 80 metri s.1.m. forniscono un
livello di PAR stimata nettamente inferiore rispetto ai vigneti ubicati nelle aree inserite nella DOP.
Questo dato come detto permette di spiegare in modo diretto il ritardo di sviluppo e le minori
prestazioni vegetazionali dei vigneti di fondo valle precedentemente evidenziate.
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Infine, osservando le variabili qualitative delle uve alla vendemmia emerge come il ritardo di
fenologia, dovuto alle condizioni di fondovalle, si ripercuote, in modo significativo, sulle
performance qualitative di questi vigneti. In generale emerge che le uve provenienti dall’area DOP
possiedono caratteristiche superiori rispetto a quelle dei vigneti di fondovalle. Pil in dettaglio, le
uve DOP hanno valori significativamente superiori di solidi solubili ed inferiori per quanto riguarda
I’acidita titolabile e 1’acido malico, facendo cosi rilevare una maturitd tecnologica pill intensa ma
sempre in un ottimo equilibrio tra le sue diverse componenti. Lo stesso dicasi per le misurazioni di
antociani e polifenoli dove le uve di Montepulciano coltivate in area DOP hanno ottenuto risultati
superiori, per entrambi i parametri. Da ultimo, per quanto riguarda il solo acido tartarico, non si
possono osservare differenze significative tra i due areali; questo parametro, infatti, ha una
variabilita legata pill al genotipo e al decorso meteorologico dell’annata piuttosto che all’ambiente
di coltivazione.

Definite le differenze esistenti fia 1 vigneti intermi all’area DOP e quelli esclusi da questa
denominazione ma facenti parte del Comune di Tollo, si & proceduto alla valutazione
dell’interazione tra 1 vitigni oggetto di studio (Montepulciano, Trebbiano, Pecorino e Passerina) e i
differenti ambienti di coltivazione che costifiscono 1’areale della Denominazione Tullum.

Di seguito si riportano le principali risultanze.

Vitigno Montepulciano: le caratteristiche produttive dei vigneti sono fortemente influenzate dalla
tessitura dei suoli; mentre per quanto riguarda i parametri qualitativi delle uve risulta che il fattore
generalmente pit influente ¢ Daltitudine; a questa condizione fa eccezione 1’accumulo degli
zuccheri, dove a determinare i valori di questo parametro sono in egual misura [’altitudine ¢ la
tessitura dei suoli. I suoli piu adatti sono quelli tendenti all’argilloso, che garantiscono buoni apporti
irrigui alla coltivazione e consentono di ottenere livelli di zuccheri pili elevati nel mosto, produzioni
contenute accompagnate da una minore dimensione dei grappoli. Inoltre il Montepulciano trova le
condizioni ottimali nelle aree con gquota maggiore, che spesso corrispondono alle dorsali collinari in
cui le pendenze sono meno accentuate e nelle quali la forma di allevamento a Pergola abruzzese
ottiene la miglior intercettazione della radiazione e, quindi, una maggiore capacita di rifornire
efficientemente il grappolo da parte dell’apparato fotosintetico (valori piu alti di zuccher, acidita
pit equilibrate, maggiori livelli di polifenoli e antociani). In tali situazioni si assiste ad
un’espressione vegetativa delle piante pill contenuta, tale da garantire un equilibrio vegeto-
produttivo ottimale per una cultivar con attitudini a produrre uve di alta qualita.
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Vitigno Passerina: i dati rilevati evidenziano come le grandezze che definiscono gli ambienti della
DOP pitu determinanti nel definire le risposte di questo vitigno sono, per quanto riguarda le variabili
produttive. la pendenza, mentre per quanto concerne le variabili qualitative la grandezza di maggior
peso & l'altitudine. I vigneti tendenzialmente pianeggianti presentano produzioni ceppo pil elevate,
grappoli pitl pesanti, maggiori fertilita e produzione per germoglio rispetto a quelli con maggiori
pendenze; questo risultato & spiegato dalla diversa capacita di nutrizione idrica dei vigneti
pianeggianti rispetto a quelli in pendenza, in quest™ultimi 1’efficienza dello sgrondo delle acque
meteoriche, nettamente superiore a quelli pianeggianti potrebbe compromettere un’efficace
accumulo idrico nei terreni e pertanto compromettere la nutrizione idrica del vigneto a la sua
produttivith. Inoltre questa condizione ha ripercussioni anche sull’accumulo degli zuccheri. Nei
vigneti a maggior produttivith la Passerina risente in modo significativamente negativo dei maggiori
carichi produttivi evidenziando cosi un delicato equilibrio vegeto-produttivo che per questo vitigno
dalla maturazione piuttosto tardiva, se non ben gestito conduce a ridotti accumuli zuccherini. Per
quanto riguarda l’effetto dell’altitudine sulle variabili qualitative dei mosti, si nota come sia
presente una relazione positiva tra questa grandezza e ["accumulo degli zuccheri con un massimo
che si raggiunge ad altitudini comprese fino a circa 170- 180 metri slm.

Questo risultato ¢ spiegato, come nel caso del Montepulciano, dalle migliori condizioni di
irraggiamento rilevabili alle quote maggiori e alla maggiore efficienza della Pergola abruzzese in
queste particolari condizioni. L’andamento delle acidita titolabili rispecchia quello dei solidi
solubili, con il raggiungimento di un equilibrio intorno ai 170-180 metri s.L.m.

Vitigno Pecorino: L’osservazione dell’incidenza percentuale delle differenti grandezze, che
caratterizzano le quattro Unita Cartografiche della DOP Terre Tollesi, sulle risposte produttive e
qualitative del Pecorino evidenzia, al contrario di quanto emerso con il Montepulciano e la
Passerina, come 1’altitudine sia il fattore meno determinante fra quelli studiati: la sua influenza &
completa solo sulla fertilitd, mentre per tutte le altre variabili indagate non sembra avere nessun
effetto. Al contrario la tessitura dei terreni ¢ il fattore che meglio spiega le differenze produttive tra i
vigneti campione. Diversamente, le variabili qualitative dei mosti mostrano di subire in particolare
P’effetto della pendenza dei vigneti. Questi risultati indicano nel Pecorino il vitigno con la maggiore
adattabilith. Le sue caratteristiche, ed in particolare la precocitd della sua maturazione lo rendono
pit adattabile alle diverse condizioni mesoclimatiche che si realizzano in quest’area, offrendo
buone prestazioni anche in quelle zone dove, per condizioni mesoclimatiche, gli altri vitigni non
riescono a raggiungere adeguate condizioni di maturazione.

In particolare si pud osservare che le prestazioni produttive sembrano influenzate in modo negativo
dal contenuto in argilla esprimendo il massimo potenziale produttivo nei terreni franco sabbiosi e
questo risultato & valido anche per il peso medio del grappolo.

Vitigno Trebbiano: lo studio ha dimostrato che le variabili quantitative delle produzioni hanno una
forte componente dovuta alla pendenza dei terreni su cui insistono i vigneti, soprattutto per quanto
concerne i pesi medi dei grappoli e le produzioni/germoglio. La fertilita reale, ovvero il numero di
grappoli per germoglio, varia prevalentemente in funzione dell’altitudine; la produzione a ceppo &
determinata in quasi egual misura da altitudine e pendenza, con una lieve prevalenza di
quest’ultima. Osservando le variabili gualitative dei mosti, si nota come gli accumuli zuccherini
nelle bacche siano imputabili perlopill alla pendenza dei terreni, e in minor quota dall’altitudine,
mentre i livelli di acidita titolabile mostrano effetti quasi paritetici di pendenza ed altitudine.

Considerazioni

11 lavoro di zonazione viticola condotto dall’Universita di Milano ha dimostrato la validita delle
scelte fatte in occasione del riconoscimento della denominazione Tullum ossia la validita di aver
escluso dalla denominazione i terreni con altitudine inferiore agli 80 metri slm e quelli di
fondovalle, che si sono dimostrati essere quelli meno vocati alla qualita.

10
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Accanto a queste valutazioni di carattere generale, determinanti per I'iscrizione dei vigneti alla
denominazione in oggetto, a partire dalla fine dello scorso decennio, i produttori tollesi hanno
effettuato importanti scelte anche in funzione dei vitigni destinati alla produzione della DOP
Tullum; in particolare, sia per motivi strettamente qualitativi che commerciali, essi hanno preferito
privilegiare il vitigno Montepulciano (anche per la produzione del passito), il Pecorino e la
Passerina, destinando gli altri vitigni presenti in zona quali il Trebbiano, i nazionali e gli
internazionali ad altre denominazioni o indicazioni, caratterizzando viceversa fortemente le
tipologie legate alla DOP Tullum.

La Tullum, nata come DOC generalista poiché prevedeva la possibilita di produrre numerose
tipologie di vini (rosso, bianco, passito, spumante, specificazione di vitigno), di fatto negli anni &
diventata una DOC specializzata ossia limitata a poche e ben definite tipologie, quelle per I’appunto
proposte per 1’elevazione della Tullum a DOCG (rosso, rosso riserva, passito rosso, pecorino e
passerina), capaci di caratterizzare fortemente questa denominazione sia in termini di qualita che di
identita territoriale.

La scelta di lasciare nella proposta di disciplinare di produzione per il passaggio dalla DOC alla
DOCG solo_cinque tipologie a fionte delle circa quindici previste dall’attuale disciplinare di
produzione, rappresenta una chiara volonta dei produttori della Tullum di continuare a lavorare su
vini di elevata qualita e di concentrare le proprie attenzioni su vitigni legati fortemente al territorio
ed alle sue caratteristiche intrinseche (vedi zonazione), capaci di esprimere al massimo livello le
qualita organolettiche e di tipicitd di alcuni tra i vitigni pill interessanti del panorama enologico
nazionale.

4. Valutazioni in merito alle modifiche proposte relative al disciplinare di produzione della
denominazione “Terre Tollesi” o “Tullum” funzionali all’elevazione di alcune tipologie di
vini alla denominazione di origine controllata e garantita.

La richiesta di modifica del disciplinare di produzione della DOC “Terre Tollesi” o “Tullum” &
finalizzata al passaggio/riconoscimento della denominazione di origine controllata e garantita. Detta
esigenza nasce dalla necessitd da parte delle aziende che operano nella zona delimitata di poter
elevare a rango superiore le produzioni ottenute dai propri vigneti che rappresentano la punta pil
avanzata della produzione di qualitd aziendale ma che, attraverso il nuovo riconoscimento,
potrebbero aspirare a maggiori soddisfazioni sia in termini di immagine che di riscontro di mercato.

Disamina delle modifiche proposte:
Art. 1:

- La modifica riguarda I’eliminazione della maggior parte delle tipologie previste dal vigente
disciplinare poiché ritenute non idonee a rappresentare la tipicita e 1'unicita dei vini della
proponenda DOCG. Infatti, i produttori ritengono che solo i vini rossi a base
Montepulciano (Rosso, Rosso riserva e Passito rosso) ¢ quelli bianchi a base Pecorino e
Passerina siano in grado di esprimere e di rappresentare appieno le peculiarita del territorio
tollese. Dette scelte sono ampiamente avvalorate e confermate dagli studi di zonazione
viticola effettuati in questi ultimi anni, che hanno dimostrato la validita delle stesse e la
necessitd di puntare solo su alcuni vitigni autoctoni che in questo areale trovano le migliori
condizioni per produrre uve dalle straordinarie caratteristiche qualitative.

Art.2:
- Non solo viene confermata ma addirittura viene rafforzata la scelta relativa al fatto che il
vitigno Montepulciano rappresenti il vitigno prevalente della base ampelografica dei vini
rossi della proponenda DOCG “Terre Tollesi” o “Tullum”™ (almeno il 95 % rispetto al 90%),
mentre viene confermata al 90% la percentuale minima dei vini bianchi da vitigno autoctono
Pecorino e Passerina. Sia per i vini rossi che per i bianchi, rispettivamente il restante 5% e
11
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Art. 3:

Art. 4:

Art. 5:

Art. 6:

Art. 7:

Art. 8:

10%, pud essere costituito da uve provenienti da vitigni a bacca di colore analogo, presenti
in ambito aziendale, idonei alla coltivazione per la regione Abruzzo, da soli o
congiuntamente.

Per i motivi di cui all’Art. 1 (si prevede il passaggio/riconoscimento solo di alcune
specifiche tipologie di vini) vengono eliminate tutte le altre basi ampelografiche previste per
le tipologie eliminate e quindi non ricomprese nella proposta di disciplinare della DOCG.

Nessuna modifica.

Fermo restando i vigneti esistenti, per i nuovi impianti e reimpianti si propone che la densita
dei ceppi per ettaro non possa essere inferiore a 1.600 ceppi/ettaro per la pergola
abruzzese e 4.000 ceppi/ettaro per i filari (anziché 3.300 come previsto nel vigente
disciplinare di produzione). Detta richiesta nasce dalla necessitd di consentire ai viticoltori
di meglio gestire la fase dei nuovi impianti cid anche in considerazione delle risultanze
emerse dagli studi sulla zonazione viticola dell’area interessata.

Per quanto attiene le produzioni massime di uva per ettaro ed i titoli alcolometrici volumici
minimi vengono logicamente eliminati tutti i parametri relativi alle tipologie non pil
ricomprese nella proponenda DOCG. Inoltre, tenendo presenti i risultati della zonazione
viticola dell’area, si propone di innalzare leggermente le rese uva/ettaro per la tipologia
Passito rosso, da 9 a 12 ton/ha, poiché questo favorirebbe un maggior equilibrio vegeto-
produttivo dei vigneti.

Vengono eliminati tutti i riferimenti alle tipologie non ricomprese nella proponenda DOCG.
Inoltre, si propone di sostituire il termine “botti di legno” con “recipienti o contenitori di
legno™ al fine di evitare possibili elementi di equivoco sull’uso di detto termine, legati in
particolare alla capacita degli stessi.

Resta ferma la descrizione organolettica dei vini previsti nella proponenda DOCG: Rosso,
Rosso riserva, Passito rosso, Pecorino e Passerina, che rispecchiano fedelmente la tipicita
di base dei vitigni di riferimento, mentre vengono eliminate tutte le descrizioni relative alle
tipologie eliminate ossia non ricomprese nella proposta di disciplinare.

Al fine di innalzare la qualitd dei prodotti esitati, si propone I'innalzamento dell’acidita
totale della tipologia Rosso e Passito rosso da 4,50 g/l a 5,00 g/1; inoltre sempre per il
Passito rosso si propone I'innalzamento anche dell’estratto secco non riduttore da 22
g/l a 30 g/l poiché, come si potrd evincere nel paragrafo successivo, detto limite & sempre
ampiamente raggiunto a dimostrazione dell’ottimo lavoro che le aziende conducono prima
in vigna e poi in cantina.

Nessuna modifica.

Si propone 1’eliminazione di alcune tipologie di recipienti ritenute non consone per questa
denominazione ossia i formati: 0,200 e 0,250 It.

Fermo restando che si possono utilizzare solo recipienti di vetro, si confermano idonei tutti
i sistemi di chiusura previsti dalla normativa vigente, ad esclusione del tappo corona e di
quello di vetro.
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Art. 9:
- Vengono apportate piccole modifiche relative alla descrizione della base ampelografica ed
alle tipologie dei prodotti inseriti nella proposta di disciplinare.

Art. 10:
- Nessuna modifica.

Per una verifica puntuale, si allega la proposta di modifica (in forma sinottica - con testo a
confronto) del disciplinare di produzione della DOCG “TERRE TOLLESI” o “TULLUM™.

5. Caratteristiche chimico-fisiche ed organolettiche di alcune tipologie di vini “Terre Tollesi”
o “Tullum” potenziali candidati al passaggio/riconoscimento della D.0O.C.G..

La denominazione di origine controllata “Terre Tollesi” o “Tullum™ & stata riconosciuta con DM
23.07.2008 pubblicato sulla G.U. n.179 del 1.08.2008, successivamente modificata per adeguarla
alle novellate normative che nel frattempo si sono succedute.

Grazie allo studio commissionato dal Consorzio di Tutela sulla zonazione viticola ¢ realizzato
dall’Universita di Milano nel triennio 2011-2013, & stato possibile capire quali sono le reali
caratteristiche pedoclimatiche di questo areale di produzione e quali le migliori combinazioni
possibili in termini viticoli-enologici. Lo studio infatti ha permesso di definire, sulla base delle
risultanze delle prove effettuate, la combinazione ottimale in termini di tessitura dei terreni,
pendenze ed altitudine per ciascuno dei vitigni oggetto di osservazione (vedasi par. 3), confermando
che le scelte effettuate sin dalla nascita della DOC Tullum (esclusione dei vigneti sotto gli 80 metri
slm e dei fondovalle umidi) fossero estremamente valide e funzionali al perseguimento degli
obiettivi enologici prefissati: ottenere vini di qualita elevata, fortemente legati al territorio ed alle
sue peculiarita/tipicitd. Obiettivo sicuramente raggiunto con i vini che oggi i produttori si accingono
ad elevare a DOCG, consapevoli che i risultati tecnici sinora raggiunti devono rappresentare solo la
base di partenza per futuri approfondimenti e valutazioni.

Sulla scorta di quanto sopra, al fine di acquisire ulteriori elementi sulle caratteristiche dei vini della
proponenda DOCG Tullum, si & ritenuto opportuno provvedere ad analizzare, sia sotto il profilo
chimico-fisico che organolettico, alcuni campioni di vino gia immessi al consumo, ottenuti nel
rispetto delle condizioni indicate nella proposta di disciplinare di produzione della futura DOCG
(vedi schede allegate).

Nell’ambito dell’area interessata alcune note aziende che producono vini di pregio, vini che spesso
hanno ottenuto importanti riconoscimenti in ambito nazionale ed internazionale, hanno provveduto
a compilare una scheda tecnica di vinificazione (vedi schede allegate) sulla quale hanno riportato
una serie di informazioni afferenti i dati relativi alla produzione, vinificazione ed
invecchiamento/affinamento del vino presentato, nel rispetto dei parametri fissati per le cinque
tipologie previste: Rosso, Rosso riserva, Passito rosso, Pecorino e Passerina.

I vini sono stati sottoposti ad analisi chimico-fisica da parte di laboratorio riconosciuto dal
Mi.P.A.AF., e successivamente sottoposti ad analisi organolettica con valutazione scheda AEEI per
1 vini tranquilli e quella a ruota per 1’analisi sensoriale.

Come si puo rilevare dalla tabella e dai grafici che seguono, tutti i vini rientrano nei parametri
chimico-fisici indicati nella proposta di disciplinare di produzione per le rispettive tipologie.

Nel complesso sono vini di buona struttura e corpo, con titolo alcolometrico volumico totale medio-
alto, buona aciditd totale ed estratto non riduttore minimo decisamente sostenuto, eleganti,
equilibrati, pienamene rispondenti ai requisiti qualitativi propri dei vitigni di provenienza.

Di seguito si riportano i principali risultati dei rapporti di prova effettuati su n. 8 campioni:
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Azienda- Etichetta - Annata

Campione n.1

Feudo Antico - Rosso 2012

Campione n.2

Feudo Antico - Rosso riserva 2011

Campione n.3

Feudo Antico - Passito rosso 2011

Campione n.4

Feudo Antico - Pecorino 2014

Campione n.5

Feudo Antico - Passerina 2015

Campione n.6

Vigneti Radica - Rosso 2012

Campione n.7

Vigneti Radica - Pecorino 2010

Campione n.8

Vigneti Radica - Passerina 2016

Terre Tollesi o Tullum DOC
ampione n4 M_Gampione n.7 | Gampione n.8
Rapportodi | Rapporto di Rappeorto di | Rapporio di | Rapporo di Rapporto di Rapporto di Rapporto di

Parametri fisico-chimici Prova n® Prova n® Provan® Provan® Provan® Prova n® Prova n® Prova n®

14.1438 14.1437 13881 936 287.18 14.888 3490 83417
Titolo alcolom etrico volumico % vol 13,87 1477 14,41 13,90 13,30 13,10 13,26/ 12,53
Glucosio e Fruttosio g 0,10 0,10 91,50 0,50 2,00 0,10 0,10 260
Estratto secco non riduttore g 31,20 31,70 49 80 24 60 24,60 32,70 21,60 24,20
Acidita totale espressa in acido tartarico g/ 5,39 552 787 6.42 6,38 5,68 6,15 7,00
Acidita wolatile espressain acido acetico |g/ 0,48 0.46 1,39 0.27 0,34 042 0,26 024
Diossido di 2olio totale mgd 97 61 77| 88 120 59| 69 94

Come si evince, 1 valori sono tutti ben al di sopra dei minimi stabiliti dalla proposta di disciplinare,
a conferma dell’eccellente qualita dei vini prodotti dalle aziende operanti nella zona tollese. Sia i
vini rossi che i bianchi evidenziano un’ottima struttura, ottimo corpo e ottima acidita, caratteristiche
tipiche dei grandi vini capaci di esprime al meglio le peculiarita di un territorio e dei vitigni
autoctoni di provenienza.
Per quanto attiene 1’esame organolettico si ¢ provveduto ad esaminare gli 8§ campioni utilizzando la
scheda di valutazione AEEI per i vini tranquilli, esprimendo un punteggio in centesimi, oltre alla
scheda a ruota per 1’analisi sensoriale.
Il grafico che segue evidenzia i punteggi ottenuti dai singoli campioni con la scheda AEEI che
superano ampiamente i 90 punti centesimali, con punte di assoluta eccellenza, a dimostrazione

dell’elevata qualita dei prodotti esaminati.

Terre Tollesi o Tullum DOC - Punteggio Scheda AEEI
98 1
98 95 95
91 1 a3
92
92
a0
ou A
88
//
&0 T T T T T T
Campione  Campione Campione  Campione  Campione  Campione  Campionc  Campionc
nl n.2 na n.A n.s n.g n.7 n.g
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I vini non hanno evidenziato difetti, sono risultati equilibrati, armonici. I rossi si presentano
vellutati, con una giusta astringenza legata ad un tannino dolce e maturo indice di giusta maturita
delle uve ed uso di ottimi legni sia grandi che piccoli (barriques), con profumi secondari e terziari
piu o meno evoluti a seconda dell’annata e comunque perfettamente rispondenti alle caratteristiche
previste dal disciplinare di produzione. I vini bianchi si presentano freschi, fruttati, con note piit o
meno evolute a seconda dell’annata ma comunque sempre perfettamente rispondenti alle
caratteristiche previste dal disciplinare di produzione.

Maggiori informazioni in merito alle caratteristiche organolettiche sono state infine ottenute
attraverso 1’elaborazione delle schede dell’analisi sensoriale che hanno messo in evidenza per
ciascun vino uno specifico profilo. I grafici che seguono mettono in evidenza il profilo dei vini
analizzati che esprimono appieno le caratteristiche dei tre vitigni autoctoni da tempo presenti
nell’area tollese (Montepulciano, Pecorino e Passerina) che oggi, grazie proprio alla DOC Tullum,
riescono ad esprime appieno la qualita diffusa di un intero territorio.

Profilo sensariale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Rosso

Resso rukino intenso

... RmMessiviclacel

Intensia retrottativa -

., Riflessi granali

Struttura £ A_"

4
Morbidezza ©

Acidia -

Speziato Amarsna
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi” o "Tullum" DOC
Tipologia Rosso riserva

Res5 ruking In=nse
100

Intensits retrolfattiva
-~

Perslstenza gustativa " Ritessl granatl

/ o Y C Lk © Frut dibesto
[ - 3

Moarbidezza

Acldlta

Speziato

Amsrana

Profilo sensariale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Passito rosso

Rosso ublng Intenso

Intenshta retrelfathva .-

Perslstenza gustativa

Merbldezza

vlola
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi” o "Tullum" DQC
Tipologia Pecorino
Seturazicne cclore (giallo)
00—
T R

Persistenza _

Riflessi verdi

Fruttate ratrolfattivo Intensita olfativa

GComplassita arcmatica Floraala
¢ Fiori bianchi

Morbidezza

Minerale

vegetale

Speziatc

Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi” o "Tullum” DOC
Tipologia Passerina

Sawrazlone colore iglallo)
100

Persistenz: Riflessi verdi

Floraale remrclative Riflasai dorati

", Intensita olfativa

Complesska aromadea [ Y Flersale

WMorbidezza ! Fiori bianchi

Acide e Vagatale

Spezlate
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I1 livello qualitativo raggiunto dai vini della DOC Tullum non ha bisogno ormai di ulteriori
conferme, pertanto le modifiche richieste tese ad ottenere il passaggio-riconoscimento della
D.O.C.G. vanno nella direzione di una ulteriore qualificazione e valorizzazione di una tra le aree
viticole pill interessanti ed importanti della regione Abruzzo.

Considerazioni conclusive

L’analisi e la valutazione dei dati gia disponibili e quelli determinati con le suddette prove sui vini
prodotti nella zona in oggetto, evidenziano 1’elevato livello qualitativo di questi vini nonché le loro
specificitd e diversita. Le modifiche proposte al disciplinare di produzione della DOP Tullum, tese
ad ottenere il passaggio-riconoscimento alla D.O.C.G., andranno a valorizzare i vini ottenuti in una
delle aree vitivinicole pill interessanti ed importanti della regione Abruzzo e daranno la possibilita
al territorio tollese di evidenziare al meglio le proprie peculiarita e specificita.

Infatti, in un mercato sempre pid globalizzato, dove ’identita territoriale e la qualita intrinseca
diventano elementi di differenziazione e di leva competitiva, la possibilita di elevare ulteriormente
il livello della qualita percepita e riconosciuta da parte dei consumatori dei vini che si identificano
chiaramente con I’area tollese, costituisce un importante strumento di marketing, di
qualificazione e di valorizzazione delle produzioni vitivinicole, che si ritiene possa essere
efficacemente e proficuamente utilizzato dai produttori vitivinicoli di uno dei territori pill vocati e
noti della regione Abruzzo.
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

I
PRODUTTORE: &0 /4/»’ ‘}\CCD C")_SC A
INDIRIZZO: /Q%/L@é} 63 -cAP &[S COMUNE = Ko

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: = Y D

ANNATA DI PRODUZIONE: 0% '4
LIS 06}

MARCHIO (etichetta): ,EQX;Z) //{nf /7&3 NUMERO LOTTO: ( [§” 04}

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: é— (O o RESA PER ETTARO. iO (Qé
SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: Qf%&@’ ﬂ%ggg g

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: | 4/ éww@a \LE(LWOCONO‘ZZD/\// e

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: _2 ?é’%’% S LT /Lf

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: . ?2 s

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI: 4//(&/% %M;%( /2 %/ cz/é-'j Wﬁ"/t
S St wmwe
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\ T e S SR T TR,

22.Gen. 2015 9:30 RINA SPA PESCARR * Nr. 4967 P, 21
(@gruqualité /
‘ LA CERTIFICAZIORE DELLE QUALITA

Spett.

SOCIETA COOPBRATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O FEUDPO ANTICO C.T.S.CAA., O
TENUTA GIGLIO C.T. $.C.A,, 0 BORGO VENNA
C.1.8.C.A, O TOLLO VINIS.C.A,

P.1. 00030180696

Viale Garlbaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Italia

Fax: 0871 962122

Analisi chimico-fisics ed organoleuica dei vinla DOP .
oi sensl del D.!gs. n.61 del 8472010

edel DM. 1171122011

©del Reg CB 123472007

e del Reg CE 60772009

ATTESTATO n° 88/2015

Rif. vichiesta dt 7:gllevn del: 14/01/2015

Visti gli esili degl{ esomi chimicoffisici ed il velativo mpporto di prova n® 936 del 20/01/2015;
Visto il verbale n® 6/15 delln Commissione di d jone N4 in data 21/01/2015 si comunica & codesta Azienda il

giudizio di

IDONEITA'
per il campione di vino, n.ro 4180, prelovato in data 19/01/2015 con verbale n° 112/15 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)
denominazione DOC TERRE TOLLESI O TULLUM PECORINO 2014
Codice: B397X1841XXA0X
¢ relativo alls pactita di hl, 215 (duecentoquindici/0) costitnita da

VASI VINARI : n.10 2 per comispondeati hl 215
vaso T 77 dahl 15; vaso T 87 da hl 200
ai fini della valutazi himico-fisica cd lettica per Iimmissione al dei vini a DOP,

* Lavalidita' del presente attestoto ¢’ subordinata al possesso dei requisiti previsti dalle vigenti disposizioni di legge in materia.
i fa presente che I'immissione al consumo segue le norme stabilite dal zelativo disciplinare di produzione,

Dalla data dell'Atlestato lazicnda ha 2 anni di tempo per imboltigliamento, secondo le modalith stabilite dal Deoreto Legislative
n. 61 del 08/04/2010 Art, 15,

Si comunica altresi' che codesta azienda ¢’ tenuia icare alf ismo di controll i tuali decl
relativi alla partita In oggetto,
Al fine di assi 1n rispondenza tra la icazione d'idoneith slla DOC /o DOCG ¢ le relative parlite di vino, nonché

Pespletamento dei controlli prescrlit], i detentori dell medesime partite devono conservare agli atli la presente comunicazione &
provvedere alle relative annotezioni nei registri di catico ¢ scarico. (Art. J5 commes 1 del decreto 11 Novembre 2011)

Spaltore (PE), 21/01/2015
Per I Comitato Tecnico

11 Direttore
Tag. Barico De Micheli. |
Zracea D Ulidelh

Socloth porla della quolith neli*ag) S.p.A.
Viate Cesare Pavese, 305 - 00144 Roma
Tel. +38 06 54228675

Fox +38 08 - Emafl
C.F/P.IVA 05053521000

Copitale Soclale € 1.999.999,60 Lv.
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P F uson p
LAE N° 0536
Centro Enologico Meridionale S.r.l.
Sacield Unipersonole
LABORATORIO CHIMICO ~ AUTORIZZATO MI.P.A.F.
SP 538 Km 7,400 - Coldari Stazione — 66026 ORTONA (CH)
Rapporto di Prova N. 936
Ortona 20/01/2015
Committenter  AGROQUALITA' S.P.A.
VIA STRADA STATALE, 16 LOC. VILLA RASPA SPOLTORE 65010 SPOLTORE (PE)
Numero camplone: 936 Data ricevimento:20/01/15 Data Inlzio prove;20/01/15 Data termina prove: 20/01/15
Categoria Merceologica: MOSTI, VINI E DERIVATI .
Prodotto dichlarato: TULLUM PECORINO
Descrizione Camplone: TULLUM PECORINO
ANNATA: 2014 v
Etichetta Camplones N° ANONIMIZZAZIONE: 4180
Desctizione Sigliloy BOTTIGLIA DI VETRO RECANTE L'MPRONTA VAGROQUALITA' ¥
Quantith Campione: 050 It Restituzione Campiones  No
Imballagglo: Bottiglia di vetro con tappo a carona sigiflato
L Campione dal dliente
1l presente rapparto riguarda il campione a prova. Il residuo del compiont sl conserva 3 giorn! dalla data dl
emissione del rapporto di prova.
1l rapporto di prova non pud essere riprodatto s non previa app! ione seritta da parte di questo Laboratorio.
L’I::cen.c;zzes!sadkhmmhqmmméwmcmunlammdwabi ad un livello di
del 95%]
Nome Proya ¢ Metodo Analitico__ .. . e s -
Titolo alcolometrico volumico
OIV-MAASII20IA R2009 ek 48, S e
Gliicoslo e fruttosio )
OIV-MA-AS311-02 R2009

Fitolo sicolomatrico volimico totate

OIV-HAAS311:02 RI009 + OTV-WAASI2-0IA RIOOI et 48+
Reg CE 1254/2007 22/10/2007 GU CE 1299 16/13/07 Al Tl p.to

+ Al XI terp.to 15

15
Acidits Totala (in acldo

ONAHAASIIS 02 R2009,
Biassido d Zolfa totale
QY- AS323.048 R2009

Esiratto non ridukore

OIV-HARSZOI5 RAI2 4 OIAAASILO2 R0 _..

Pareri ed Interpretazioni non soggette ad accreditams

CONFORME AL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE ((
PARAMETRI DA ESSO PREVISTI, 1 VALORI DEL BI

tarterico)
DAV T ROB ALY,
AAi0id volatile In ecido acetico.

i

NEI LIMITI STABILITI DAL REG. CE 606/09 ALLEGATI 1B E 1C.

Documento con firma digitale avanzata ai sensi della normativa vigente
CF./P. V6 02466040694 ~ REA CH 181125

DM 23/07/2008 MODIFICATO CON DM 30/11/2011) PERI
0SSIDO DI ZOLFO E DELU'ACIDITA' VOLATILE RIENTRANO

1i Responsabile di Laboratorio
Enol, Italo De Luca
(Legge 129 del 10/04/91)

Pagina 1dil

it

Tel. 085 $031303 / Fax 085 9039774 - emill: o

aroup,
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

P 3
PRODUTTORE: [ EUPO Aimico C.T.S.C-4

INDIRIZZO: £, Ality(o. 68 -cap_66%lc  comune §ollo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: f)’l Ssceinn

ANNATA DI PRODUZIONE: Z2O( |

MARCHIO (etichetta): F U 20 Aatt eo NUMERO LoTTO: (( 6 040

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: FA SSCNiazm RESA PER ETTARO. 70O

O ;
SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: _[[€ QCO‘A ABrJrcee

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: _[{ Bird~vee A TE PEna Tynn conine Uaca

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: 3 Hese  dvi beews 77

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: 2 0 oo

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTL: _ D€ neca WV wWine AWian g 20t Briovrs
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C @rogualita

LA CERTIFICAZIONE DELLE QUALITA

Spett.

| SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O FEUDO ANTICO C.T.S.CA, O
TENUTA GIGLIO C.T. §.C.A.,, O BORGO VENNA
CT.S.C.A,OTOLLO VINIS.CA.
P.I. 00090180696
Viale Garibaldi, 68
66010, Tollo (CH) - Italia
Fax: 0871 962122

Analisi chimico-fislea ¢d organolettica del vinia DOP .

al sensi del D.lgs. n.61 dol 8/42010

¢del DM, 117112011

& del Reg C8 123472007

¢ del Reg CE 6072009

ATTESTATO n° 197/2016

Rif. richiesta dl prellevo del: 21/01/2016
Visti gli esiti degli esami ohimico/fisicl ed il xelativo rapporto di prova n® 287.16 del 28/01/2016;

Visto il verbale n® 12/16 della comp C issione di d fone N3 in data 28/01/2016 si comunica a codesta Azienda il
giudizio di

IDONRBITA'
per il campione di vino, n.ro 2813, prelevato in data 26/01/2016 con verbale n° 181/16 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)

denominpzione DOP/DOC TERRE TOLLES] O TULLUM PASSERINA. 2015
Codice: B397X1811XXA0X
e relativo alla partita di hl. 150 (centocinquanta/0) costituita da

VASO VINARIO : n.ro I per corvispondenti bl 150
vaso T87 da hl 150
ai fini della vafutazions chimico-fisica ed lettica per imuissione al dei vini a DOP .

La validita' del presente atiestato ¢' subordinata al possesso del requisiti previsti dalle vigenti disposizioni di legge in materia,
Si fa presente che l'immissione al consumo segue 1¢ nome stabilite dal relativo disciplinare di produzione,

Dalls date dell'Attestato I'azicnda ha 2 anai di tempo per limbottiglismento, secondo le modalitd stabilite dal Decreto Legislativo
n. 61 del 08/04/2010 Art, 15,

Si comunics altres' che codesta azienda o' tenuta a i l'organismo di 1

relativi alla pactita in oggetto.

Al fine 6i larisp trala icazione d'idoneitd alla DOC /o DOCG ¢ lo relative partite di vino, nonohd
I'espl dei controlli itli, § derentori delle med partite devono conservare agli alti Ia presente comunicazione e

provyedero alle relative annotazioni nei registrl di carico ¢ scarico, (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembze 2011)

PESCARA, 29/01/2016

Per Il Comitato Tecnico
11 Direltore
Ing. Bnﬁﬁc mi:hcll "
Socleta per la della quality nell ire S.p.A. wire
Viale Pavese, 805 - 00144 Roma

e
Tal. +395 06 54228675
Fax 439 08 -~ Email
C.FJP.IVA 05053521000
Capitnlo Soclale € 1.899.690.68 Iv.
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Eno“T'e'cno Chimica

Laboratorio Enochimico Autorizzato MIPAAF

o

1Yy,

'*'9,
g

o

;‘rﬁ’;‘:mwm7pam4?’lu wvilla al M: ) Ita %

tica Foro, 7 - oncavila 3l Mare (CH) Ttaly %7

Tel: 085-816903 Fax; 085-9960213 - P.IVA.: 00339500636 '@ PO
e-mall, atcmali@hotmall.com - hitp:/ly g abnv HAREE IS,

Rapporto di Prova N. 287.16

( Francavilla al Mare 2810112016 ) Pagina1 di 1

Committente: Agroqualita s.p.a.
V.le Cesare Pavese, 306 00144 Roma (RM)

Numero 287 Data 27/0112016  Data Inizlo prove: 27/01/2016 Data termine prove 28/01/2018

Categoria Merceologlea; VINO | |
Prodotto dichlarato: TULLUMPASSERINA | . .. oo
Descrizione Camplone: // 4

Etichotta TERRE TOLLESI O TULLUM PASSERINA 2015 - N°2813 &
Descrizione Sigllio:  PASCETTA AGROQUALITA' ; e 16 e AR T
Quantita Campione; 500ML Verbale/Distinta n®: 1/ . Restituzions Campions
Imballagglo: Bottiglia in vetro con tappo & corona sigillato X »
ponaabllita Camp Cliente —__ Datadi Camplonamento 2770122016
I presents 1d; LT ess0 non pubd riprodolt 26 non previa approvazicns J
aarila da parta di questo Laboralofio Lincertézza di misusa esiess, ove fallore di copertura Kx2 d un
livallo di confidonza dl crc il B5%), Llincents2zs ai misura Viens esprasse nalla slassa unia gludizio sspr A
olio dl seeredtismento,
RISULTAT!
Nome Prova e Metodo Analitico Valore/ UM, -
Titolo alcolometrico volumlco | 43.30 % vol.. +0.14
OIV-MA-AS312-01A P.to 4.C R2008
Glucosio e Fruttosio 20 gil 201 e S c:
OIV-MA-AS311-02 R2009
Titolo alcolomolrico totale (da calcolo) I 1342%vol. ___ _£047 -
OIV-MA-AS312-01A R2009+0IV-MA-A5311-02 R2008 '
Acldita volatile | 034 gt . %008 (velore espresso In acldo acelico)
OIV-MA-AS313-02 R2000
Acldits totale | &.38 gt L ..1007 (valore espresso in acldo tartarico)
OIV-MA-AS313-01 R2000 k
Estratto secco non ridultore (da caloolo) 248¢N 06 2o e e
OIV-MA-AS2-038 R2012 + QIV-MA-AS311-02 R2008
Diossido di zolfo totale 120 maf 14
OIV-MA-AS320-04B R2009
1l vino dl cui &l presente Rapporto di Prova, per | 1] if lel di misura

GIUDIZIO: dichiarate (clrc, MIPAAF prot.5385 del 08/03/13) YPOSSIEDE", alfatto della immisslone al consumo, I8
*  caralteristiche chimico-fisiche previste dal relativo disciplinare di produzione in vigore. | valorl dell'acigitd volalile
 del diossldo di zolfo rientrano nei limiti stabiliti dal .CE 680/09 allegali 1B o 1C.
11 Direitore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternosier

|l zboralorio opera in conformils' all aorma UNI GEI EN ISONIEC 17025
The Iaboratory works according to UNI CEl EN ISONEC 17025.
*Prolesslonlsia di el alie leggi 128191 € 472013 File:RapportoSING_1_ODBC
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: FEUNO Avncs C.T.§.CA.

INDIRIZZO: LA (s 63 _cap 6690 comune _1ollo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: bgﬂ S vo

ANNATA DI PRODUZIONE: _ 244

MARCHIO (etichetta): _1EUP2 Atz NUMERO LoTTO: £ (6 %4

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: onTE Pul copmo RESA PER ETTARO. A©©

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: (ﬁnc ola AR2) 1rese

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: _{\PPA NS uen/t0 [~ (Ellh - Ui Scarone #vfoms

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: v« (ren o IarNecnes o s

1A BAanai wues A7
NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: Z SN

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:
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( @gmqualité ;

LA CERTIFICAZIONE DELLE QUALITA

Spett.
SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA

SOCIALE TOLLO, O FEUDO ANTICO C.TS.C.A, O
TENUTA GIGLIO C.T. 8.C.A., O BORGO VENNA
CT.8.C.A, O TOLLO VINIS.CA.
P.1. 00090180696
Viale Garibaldi, 68
66010, Tollo (CH) ~ Italia
Fox: 0871 962122
Analis] chinsico-fisica ed organolettica dei vinl o POP .
of sensi del D.jgs. n.61 del 8412010
odol DM, 11/112011
© del Reg CB 12342007
0ol Reg CE 60772009

ATTESTATO n°2170/2016
RiC richiesta dt prelievo dol: 30/09/2016
Visti gli esitl degli esami chimico/fisioi ed il relativo rapporto di prova n° 13881 del 05/10/2016;

Visto il verbale n®112/16 dells comp C issione di N5 in data 06/10/2016 si comunica & codesla Azienda il
giudizio di $
JDONEITA'
per il campione di vino, n.ro 4526, pmlanio in data 04/10/2016 con verbale n° 1919/16 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)
denominnzione DOP/DOC TERRE TOLLESI O TULLUM PASSITO ROSSO 2011
Codice: B397X1502DXA0X
¢ relativo alla partita di hl. 9,5 (nove/S) costitvita da
VASI VINARI n.x0 3 per corrispondenti b1 9,5
vaso BA 206 da bl 2,25; vaso BA 205 da hl 2,25; vaso TO 146 dahl §
ol fini della ionc chimico-fisica ed lettica per l'immissione al dei vini a DOP ,

La validita’ del prosente itestato ¢ subordinata al possesso dei requisiti previsti dalle vigenti disposizioni di legge in materia.
i fa presente che I'immissione al consumo segue le norme stabilite dal relativo disciplinare di produzione.

Dalla data dell'Attestato Fazienda ha 2 anni di tempo per limbottiglismento, sccondo le modalitd stabilite dal Decreto Legislativo -
n, 61 del 08/04/2010 Art, 15,

Si comunica alteesi' che codesta azienda e' tenuta 2 icare all' ismo di )l
relativi alla partita in oggeto.
Al fine di assi In rispond trala icazione d'idoneitd alla DOC e/o DOCG e le relative partite di vino, nonche

I'espletamento dei controlli prescritti, i detentori defle medesime partite devono conservare agli atti Ia presente comunicazione ¢
provvedere alls relative annotazioni nei registri di ¢arico e searico. (At 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

PESCARA, 06/10/2016
Per 1l Comitato Teenico

1 Dircttore
Ing. Enrigo De Micheli
Biocen D Ulkidali

Socleth par In della quallth hell S.p.A.
Viole Cusare Pavase, 308 - 00144 Roma A .
Tel. +38 06 64228675 7. ¥
Fax +39 08 - Email
C.F./P.IVA 05052521000 Ao
Capitele Soclole € LBS6,191,411V.
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ACCREDIA ; S

evt nRUR O st CE’W
LAB N® 0336 w

Centro Enologico Meridionale S.r.l.
Socield Unipersoncle
LABORATORIO CHIMICQ — AUTCRIZZATO MILP.A.F.
SP 538 Km 7,400 - Caldari Siozione - 66026 ORTONA (CH)

Rapporto di Prova N, 13881
Ortona 05/10/2016
Committente;  AGROQUALITA' S.P.A.
Via Tiburtina Valeria, 97 65129 PESCARA (PE) A
Numero camploner 13.881 Data ricevimente:05/10/16 Data inizio prove:05/10/16 Data termine prave:05/10/16
Categorfa Merceologica: MOSTI, VINI E DERIVATI
Prodotto dichlaratol TULLUM ROSSO PASSITO
Descrizione Camplone: TULLUM ROSSO PASSITO
ANNATA: 2011
Etichetta Campione: N® ANONIMIZZAZIONE: 4526
Descrizians Sigliio: BOTTIGLIA DI VETRO RECANTE L'IMPRONTA "AGROQUALITA' *
Quantith Campiones 0.50 It Restituzione Camplone: No
Imballaggio: Botriglia dl vetro con tappe @ corona sigillato
d Camplone dal cliente

1l presente rapporto nnuanda esclusivamente 1| campione sottoposto a prova. Il residuo dei campioni <i canserva 3 gloml dalla data di
emissione del rapporto di

llrapponodlnrmmnwbesue rodotto $@ hon previa saitta da parte di questo Laboratorio,

th;xfa estesa dichiarata in questo documento & espressa con un fattore df copertura K=2 ad un livello di

Nome Prova e Metodo Analitico | . . Valore,

Titolo alcolometrico volumico f T .

OIV-HAASIIZ-01A R200Imet 48, . R e o it §
Glucosio e fruttaslo | 95—l G L_ss0
OIVEMA-AS311-02 R2009. - —..... RS A W v ety
Titolo alcolometrico vofumico totale 19,90 ...__[v + wYhvol w» I__g.o,«___

OIV-MA-AS311-02 R2009 + OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.8 +
Reg CE 1234/2007 22/10/2007 GU CE 1299 IE/IUUIM ll‘lp
ASWANXI Brpito 15 = ===—s=s=m
Acldita Totale

OIVeMA-AS313-01-R2015.p.0.5.53 - -

Acldita volatile

OIV-MA-AS313-02 R2015 ~ * - =

Blossido di zolfo totale

OIV-MAASI23-04B R2009 *~ """

Estratto non riduttore

DIVAFA-AS 308 R201Z + OIV-MAASITTOZ RLD0Y ™

T e

139 =

Pareri ed Interpretazioni non soggette ad accreditamento ACCREDIA

CONFORME AL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE (DM 23/07/2008 E SUCCESSIVE MODIFICAZIONI ED
INTEGRAZIONT) PER I PARAMETRI ANALIZZATL, I VALORI DEL BIOSSIDO DI ZOLFO E DELUACIDITA
VOLATILE RIENTRANO NEI LIMITI STABILITI DAL REG, CE 606/09 ALLEGATY; Ke§iénsabile di Laboratorio

Enol, Italo De Luca
(Legge 129 del 10/04/91)

Documento con firma digltale avanzata al sensi della normativa vigente Pagina 1 df 1

C.F./P.Iva 02464040494 ~ REA CH |Ql|25
Tel. 085 9031303 / Fox 085 9039774 — emoil: QrOUp.if = wawwes group.ii
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: Founo Avheo .t S ca

INDIRIZZO: §AUBA (> 67 _cap €GO comuNe  tol(s

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC Tipologia: Do Co

ANNATA DI PRODUZIONE: [O(Z

MARCHIO (etichetta): _ 1Z N0 AvD<s NUMERO LOTTO: L 14 £6 3

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: _ IToA/TE Pl et RESA PER ETTARO. (20

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: P{jﬁcaé« ABRO¥cse

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: (y 53¢

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: /[ M &S+ & l1eu o

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: _ 30 coo

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI: IC[CC(’?O/\/' Uonoinles DCS Gankina 20l¢ ORo

Honpy § vl A6 Ancearo
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( Agroqualita

LA CERTIFICAZIORE OELLE QUALIYA

Spett,
SOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O 'FEUDO ANTICO C.T.S.C.A.,
O 'TENUTA GIGLIO C.T. S.C.A.Y, 0 'BORGO
VENNA C.T.8.C.A/, O'TOLLO VINI S.C.A.
P.1. 00090180696
Viale Garibaldi, 68
66010, Tollo (CH) - Iralia
Fax: 0871 962122

Analis! chimico-fisice ed organolellica dei vinl a DOP

sl sensi del D.Igs. n.61 del 8/4/2010

©del DM. 11/11/2011

e del Reg CE 123472007
e del Reg CE 6072009

ATTESTATO n® 1350/2014

Rif. richiesta di prelievo del: 04/06/2014

Visti gli esiti degli esami chimico/fisici ed il relativo rapporto di prova n® 14,1438 del 06/06/2014;
Visto il verbale n® 79/14 della Commissione di ione N1 in data 06/06/2014 si comunica & codesta Azienda il

giudizio di

IDONEITA'
peril campione di vino, n.ro 3159, prelevato in data 04/06/2014 con verbale n° 1193/14 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)
denominazione DOC TERRE TOLLESI O TULLUM ROSSO 2012
Codice: B397X9992XXA0X
e relativo alla partita di hl. 250 (duccentocinquanta/0) costitvita da

VASO VINARIO : n.ro I per corrispondenti hl 250
vaso V12 dahl 250
ai fini della i himico-fisica ed 1 per I'i ione al doi vini a DOP .
La validita' del presente attestato ¢’ sabordinata al possesso dei requisiti previsti dallo vigenti disposizioni di legge in materia.
Si fa presents che Iimmissione al consumo segue le norme stabilite dal relativa diseiplinare di produzione.

Dalla data dell'Attestato 'azienda ha 2 anni di tempo per I'imboltigliamento, secondo le modalith stabilite dal Decreto Legisiativo
n. 61 del 08/04/2010 Art. 15,

Si comunica altresi' che codesta azlenda ¢ tenuta & ismo di controllo i i decl
relativi alla partita in oggetto.
Al fine di assi In rispondenza tra la icazione d'idoncitd alla DOC ¢/o DOCG e le relative partite di vino, nonché

T'espletamente dei controlli prescritti, § detentori delle medesime partite devono conservare ngli atli I presente comunicazione ¢
provvedere alle relative annotazioni nel registri di carico ¢ searico. (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

Spoltore (PE), 07/06/2014
Per 1l Comitato Tecnico

11 Direttore
Jng. Bnrico De Micheli
wiea & [LTER R

Socleth per 1 della qualithy S.p.AL
Visle Cesare Pavess, 305 - 00144 Roma
Tol. +39 06 54226675

Fax +39 08 64228692 - Emali agroqualita@agroqualita.it

C.F./P.iVA 05053521000

Cupliale Soclale € 1.999.999,68 Lv.
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Eno Tecno Chimica
Laboratorlo Enachimico Autorizzato MIPAAF :
Enologo Anselmo Paternoster LAB N, 0438
Via Adriatica Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) ltaly

" "Tel, Fox.: 085-816903 - P.IVA.: 00335500696
e-mall. stemali@virgliio.lt - hitps

Rapporto di Prova N. 14.1438

' Francavilla al Mare 06/06/2014 ) Paglna 1dl1

[Commmeme: Agroqualita s.p.a. J

V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Numero 1.438 Data 05/06/2014 Data Inlzlo prove: 05/08/2014Data termine prove 03/06/2014

Categoria Merceologlca: y,l_[{g i
Prodotto dichiarato: TU!
A

Desorlzlone Campione:
Etichotta Camplone: T SRR o
Descrizlone Sigillo: e B aha
Quentita Camplone: 500 ML Verbale/Distinta n®  // : 4 Restituzione Camplone hl_o
llagglo: Botliglia in vetro con tappo a corona sigillato e
P it Cliente Data dl Camplonsmenta:  05/06/2014
1l presente rapporto guard o provasd ol
eeritta da parto dl quasio Laboralonio.Lincenezza di misurd esle jons calcolale uBlizzando un faliora i uupmm m (mpommu
[ unuv:lhdlunrmmﬂdmnm Linceneaza dl misura viene espressa nelix slessa unit del misurendo. L' [0 o J
RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / UM. A

Titolo alcolometrico totale |
OIV-MA-AS312-01A R2009+0IV-MA-AS311-02 R2009

Titolo alcolometrico volumico 13.87 % vol. 20.08
Glucoslo e fruttosio 04.gn 204
Titolo aleolometrico tofale 13.88 % vol. £012 |
Estratto secco non riduttore | 31201 3071
OIV-MA-AS2-038 R2009 + ON-MA-AS311-02R2006 . __ . .
AcldIfA totale | 638 g £0.12 (valore espresso in acido tartarico)
QlY-MA-AS313-01 R2009 U e e SV I S M)
Acldita volatile | 0.46 ght 002 (valore espresso in acido acatico)
OIV-MA-AS313-02 R2009 2 s @
Dlossido di zolfo totale ] o7 mgh +5

11 vino di cui al prssanlo Rnppoﬂo dr Prova, per i paramets ansllzzall "POSSIEDE", nlla!lo dalle unmlulnna al
di

: le iche previste dal relalivo
GiubIzio: volatils e de! diossido di zolfo rientrano nei fimili di legge.

11 Direttore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternoster

N
MINISYERO BRLLE POLITICRE AGRITOL
AUMENTART & FORLGYALT

Il laboralorio opera in conformita’ alla norma UNI CEI EN ISONIEC 17025.
The laboratory works according 1o UNI CEl EN ISOREC 17025,
*Profeaslonista €l cui sl leggl 126151 ¢ 472013" Flle:RepponioSING_1_ODRC
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: ?F( po Qatico C Y. Q. C. A

INDIRIZZO: (AR Bnld:  -cap 660t comune T olls

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum™ DOC  Tipologia: 120 s%0 ReScrea

ANNATA DI PRODUZIONE: 2044

MARCHIO (etichetta): T £ 00 #att Co NUMERO LotTO: £ (4 (62

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: ‘/(O/v"f #J (€ utne RESA PER ETTARO. {}O

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: anCvolﬂ AR RV IC5€

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: IA) Rosso

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: q keS¢ Lo C(cfl/l 7

A2 ke’ BAm s cs

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: /0 Coo

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI: _FU/PA Viri VERoAE( ~dber A Secllc + Sole

Humovs Vewi 20(6 - ORo
CUnllence INT ko 2 € ~ Ancerto
Cowecoons Horpmn( brucclles 20t~ Riconvo

lzln,cwm 20l6- §S§naAebvs(c
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( @grogualitd /

LACERTIFICAZIONE DELLE QUALITA

Spett.
SOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA

SOCIALE TOLLO, O 'FEUDO ANTICO C.T.S.CA.,
O 'TENUTA GIGLIO C.T. 8.C.A.Y, O 'BORGO
YENNA CT.S.C.A/, O 'TOLLO VINIS.CA!

.1 00090180696

Vinle Garibaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Italia

TFax: 0871 962122

Anslisi chimico-fisica ed organoleitica dei vini o DOP .
i sensi del D.Igs. 0,61 del $/44/2010

o del DM. 11112011

o del Reg CE 12342007

© ¢el Reg CE 60722009

ATTESTATO n® 1349/2014

RIf, richlesta dl preliovo del: 04/06/2014
Visti gli esiti degli osami chimico/fisici ed il relativo xapporto di prova n® 14.1437 del 06/06/2014;

Visto il verbale n° 79/14 della comy (¢ did ione N1 in data 06/06/2014 si comunica a codosta Aziends il
gindizio di

IDONEITA*
peril campione di vino, n.ro 3158, prelevato in data 04/06/2014 con verbale n® 1194714 drl deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)

denominazione DOC TERRE TOLLEST O TULLUM ROSSO RISERVA 2011
Codice: B397X1502AXAIX
¢ relativo alla partita di hl, 50 (cinquanta/0) costituita da

VASO VINARIO : n.ro 1 per comispondenti hl S0
vaso T81 daht 50
ai find delln vahutazi himico-fisica cd lica per I' ione al del vini a DOP .

La validita' del presente attestato ¢' subordinata al possesso dei requisili previsti dalle vigentl disposizioni di legge in materia,
8i fa presente che 'mmissione 4l consumo scgue le nomms stabilite dal relativo disciplinare di produzione.

Dalln data dell'Attestoto l'azienda ha 2 anni di tempo per Iimbottigliamento, sccondo le modalita stabilite da! Decreto Legistativo
n. 61 del 08/04/2010 Art. 15,

Si comunica altresi’ che codesta azienda ¢' tenula s icare all ismo di controll it I

relativi alla partita in oggetto,

Al fine éi lari d trala icazionc d'idoncitd alla DOC e/o DOCG ¢ le relative partite di vino, nonché
L'espletamento dei controlll preserittl, i detentori delle ime parlifo devono agli atti la presente comunicazione ¢

provvedere alle relative annotezioni nei registri di carico ¢ scarico. (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

Spoltore (PE), 07/06/2014
Per 1l Comitato Tecnico

11 Direttore
2 Enrigo De Micheli |
wilee Ukt dedn

Socleta per la della quallth notl S.p.A.
Viale Cesare Pavese, 305 ~ 00144 Roma
Fou +30 08 54228669 - Emsil a®

ox +39 08 2 - Emall agroquel ualita.it
C.F/R.VA 05053521000 e
Capitale Sociale € 1,.999.999,66 L.v.
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Eno Tecno Chimica

Laboratorio Enochimico Autorizzato MIPAAF
Enologo Anselmo Paternoster (AB N, 0438
Via Adriatica Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) Italy

Tel, Fax.: 085-816903 - P.IVA.: 00339

e-mail, etomail@vrailio.it -

Rapporto di Prova N. 14,1437

( Francavilla al Mare 06/06/2014 )

V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

[commmemo: Agroqualita s.p.a.

Numero 1.437 Data rl 05/06/2014  Data Inlzlo prove: 05/06/2014Data termine prove 08/06/2014
Categorla Merceologlca: VINO . 0 SRS R
Prodotto dichlarato: TULLUM ROSSO R S s
Doscrizione Camplone: //

Etichetta Camplone: TERRE TOLLES! ROSSO RISERVA 2011-N° 3158
Descrizione Sigillo:  FASCETTA “AGROGUALITA™

Quantita Campione: 500 ML . Verbale/Distiuta W V4 o ;e;(ll.:l:l;;;an;ron "t:lo‘ \
Imballaggio: Bomglla in vetro con tappo 1 corona sigillato S g
Resp bilita Camp! Cliente Data di Campionamento:  05/06/2014
" ppono figuard: i o prova PLd 0ssero via T
Wi s pevls S uetto | Al coata ol Tallore 0 coperions Kz
dl circa I 85%). L izaira VIEHE espressa nera cessa Unt misurande, L uolzk o
ol acecediaments.
RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M. Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico totale | P
OIV-MA-AS312-01A R2008+OIV-MA-AS311-02 R2008
Titolo alcolomotrico volumico 14.77 % vol. +0.08
Glucosio @ fruttosio K £0.1 S
Titolo alcolomstrico totate S 1 789 % vol. £0.12 i g i
Estratto secco non ridutiore r—1.10 oll £0.71
OIV-MA-AS2-038 R2000 + OIV-MA-AS311.02 R2008_ = . T D B
Acidita totalo |'562gn 2012 (valore espresso In acido tarfarico)
OIV-MA-AS313-01 R2009 T ) e
Acidita volatile “Todsgi £0,02 (valore espresso in acido acelico)
OIV-MA-AS313-02R2000 _ e R P
Diossido di zolfo lotalo IGETT +5
OIV-MAAS23-04BR2000 oo el
Il vino di cul al presente Rapporio di Prova, per i parametri analizzali, "POSSIEDE". alfatto delia Immissione al
GIUDIZIO: ©consumo, le caralteristiche chimico-fisiche previste dal relalivo ['valor] e
volaile e del diossido di zolfo rientrano nel limili di legge.

1 Direttove del Laboratorio
Lnol. Anselmo Paternoster

RINTSTEKO DILLE FOLITICHE ATKICOL
AVIMERTARY £ 1ORESTALE .

Il zboralorlo opera fn conformite’ alla norma UNI CEl EN ISOAEC 17025.
The laboralory works according lo UNI CEI EN ISONEC 17025,
“Professiontsia of cul atle legol 12991 & 4/2013* File:RapparioSINC_1_ODBC
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE:  A-Aonicot, (Mwno /ZA»M

INDIRIZZO: 8 Plaws naxod -CAP  6boiec  COMUNE louo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” 0 “Tullum” DOC  Tipologia: F Eoound

ANNATA DI PRODUZIONE: 2930

MARCHIO (etichetta): _ Vicweri  Litea NUMERO LOTTO: | O1f1P

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: 100/ féconw0 RESA PER ETTARO. 70 ;I"’

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: ?(;'1 roch A Baw S €

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: f Lo -Dimsoatyng / Mol 01 6 ong aw Lé mcce/ FOOMEMA 2oy
[

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: ¥ hexi (v covzemTond Nl Mcalo MY
TR Y Bomibea.
NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: 3.200

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI: _szic2torz  YM DO £EX re -piflan 01 #%0To 20M
LEWeS  yINO ¢ HPovanS won - Hesqpan o) €020
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CEy

Cenftro Enologico Meridionale
LABORATORIC ENOCHIMICO — AUTCRIZZATO MI.P.A.F.
SP 538 km 7.400 - Caldori Stazione - 66026 Ortona {Ch)
Ted, 6359031 303 lax 0859032774 ema o Cem-Qroup it — www.Cem-Group il
PIVA 0D214720471 CiaA Chieli 54020
Rapporto di Prova N. 3490
Ortona 22/03/2011
Committente:  C.C.LA.A. CHIETI
P.zza Gian Battista Vico, 3 66100 CHIETI (CH) =
Numero campione: 3.490 Data ricevimento: 21/03/11 Data inizio prove: 21/03/11 Data termine prove:22/03/11
Categoria Merceologica: CAMERA DI COMMERCIO
Prodotto dichiarato: TULLUM PECORINO ZO {O
Descrizione Campione: TULLUM PECORINO
3 VS. Richiesta del 21/03/2011
P Etichetta Campione: "347"
Descrizione Sigillo: C.CILAA.
Quantita Campione: 0.50 It. Restituzione Campione: No
Imballaggio: Bottiglia di vetro con tappo a corona sigillato
P Campi G consegnato dal cliente Data di Carico: 21/03/11
I PP riguarda esclusit il i 2 prova. Il residuo dei campioni si conserva 3 giomni dalla data di
emissione de! rapporto di prova. Il rapporto di prova non pud essere i se non previa i scritta da parte di
questo Laboratorio.
NomeProvaeMetndodnaliio = Valore u.Mm. Annotazione
Titolo aicolometrico volumico 1325 Y%vol
OIY-MA-AS312-014 R2009 met. 4.5 . 3
Glucosio e fruttosio 0,1 a/L
OIV-MAASIII02R2009 I
Titolo alcolometrico volumico totale 13,27 ) _ %vol

OIV-MA-AS311-02 R2006 + OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.8 +
Reg CE 1234/2007 22/10/2007 GU CE 1299 16/11/07 All ITI p.to

15+ AlXI terp.to 15 = - i
Acidita Totale (in acido tartarico) 6,15 g/l

2 OIV-MA-AS313-01 R2009 p.to 5.2 e

@ Acidita Volatile (in acido acetico) 0,26 g/L

TN OIV-MA-AS313-02 R2009 e o ~ . ;

Biossido di zolfo totale ) T man -
OIV-MA-AS323-048 R2009 g
Estratto non riduttore 21,6 g/L

OIV-MA-AS2-038 R2009 + OIV-MA-AS311-02 R2006

1,68 q/L
Nessuna
77777777 R 0097 adimens.
3,995 adimens.
< 0,020 mag/L
DM 12/03/1986 GU n° 161 14/07/1986 All XXX ——
Sodio 15 mg/L

OIV-IMANTI22:038 R2009.

[__bocumento con firma digitale ai sensi dells normativa vigente Pagina 1 di 2
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: _ A% Auficoia CAOHO DA

INDIRIZZO: s pasé_ powomr & -CAP_ 6bold  COMUNE loy o

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum® DOC  Tipologia: PAsseriva

ANNATA DI PRODUZIONE: %l

MARCHIO (etichetta): VIowT( [l NUMERO LOTTO: 7+0#2

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: 103Z Pass enwa RESA PER ETTARO. o ;1//

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: _ fencens  ARMALESE

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: ? !v\e-OVquTm/ NACERAUAE DER § OWE SULLE Burce / Fet M PTA OV E

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: _6 /%Sl M «ATemoh | 0| acaly  iwX | {Agse

W Bolll-uA

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: 1¥23 A7

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:
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Eno Tecno Chimica <,

Laboratorio Enologico Autorizzato MIPAAF
Enologo Anselmo Paternoster

W

)

LENTE [TALANO DY ACCF.LDTTAUE:H(O
o SRR . "
Drrfesti N LAB N° 0438

2

o
/,

i

Z,

Rapporto di Prova N. 834.17

Francavilla al Mare 21/03/2017 j Pagina 1 di 1

Committente: Agroqualita s.p.a.
V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

Flumero campione: 834 Data ricevimento: 20/03/2017 Data inizio prove: 20/03/2017 Data termine prove 20/03/2?
Categoria Merceologica: VINO
Prodotto dichiarato: TULLUM PASSERINA
Descrizione Campione: //
Etichetta Campione: TERRE TOLLESI O TULLUM PASSERINA 2016 - N° 5526
Descrizione Sigillo: FASCETTA AGROQUALITA*

Quantita Campione: 750 ML Verbale/Distintan®: /7 Restituzione Campione  No
Imballaggio: Bottiglia di vetro con tappo in sughero sigillato Data di Campionamento  20/03/2017
Resp ilita C. i “liente (11 lab io declina ogani ilita sulla modaliti dello stesso) Y,

Il presente rapporto rigy i L] i nmlummmmmwm”niﬂmm,umpmamm
sainndapmdiqnmbubwmio.LMmdnﬁsuﬂe&!&s.mwmm bl fattore di coper K=2 i adun
livello di di circa il 95%). L ﬁmmmmmwﬁdmu i . Le prove dal segno (-}, i

i, le edi i non rientrano nellaccreditamento ACCREDIA di

RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M. Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico 12.53 % vol. *0.14
OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.8
Glucosio e Fruttosio 26gh *0.1
OIV-MA-AS311-02 R2009
Titolo alcolometrico volumico totale (da calcolo)  12.69 % vol. +0.17
OIV-MA-AS311-02 R2009+01V-MA-AS312-01A R2009 met.4.B
Acidita volatile 0.24 g/l +0.06 (valore espresso in acido acetico)
OIV-MA-AS313-02 R2015
Acidita totale 7.00 g/t +0.07 (valore espresso in acido tartarico) .
OIV-MA-AS313-01 R2015
E: Secco non ri (da calcolo) 24.2gn %06
OIV-MA-AS2-03B R2012 + OIV-MA-AS311-02 R2009
Diossido di zolfo totale 94 mgll *4
OIV-MA-AS323-04B R2009
ﬂvinodictdalplesemeRappoﬂodivaa.peri i lizzati, lei di misura
GIUDIZIO:  dichiarate (circ. MIPAAF prot.5385 del 06/03/13) “POSSIEDE", alfatto della immissiono a1 consumo, le
caratteristiche chimico-fisiche previste dal relativo di ip di ione in vigore. | valori defl'acidita volatile

e del diossido di zolfo rientrano nei limili stabiliti dal R .CE 660/09
1l Direttore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternoster

ti 1B e 1C.

File:RapportoSINC_I_ODBC

opera in conformila' alia norma UNI CEl EN ISO/IEC 1
[o7y WOTKS according 10 UN ENTSOJ

7025.
Professionista di cui alle leggi 129/91 ¢ 412013 ’

o Tecno Chimica - Via Adriati Fom,'l-aeouFmsMua(cmluyw,mmm-Fax.mmis
e-mait:elcmail@hotmail.com vawny.enotecnochimica.il - P.IVA:
i da Ministero Politiche Agricole e Forestali alla certificazione dei Vini
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SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.0.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: A1 . fivticcaca (iheono fanica

INDIRIZZO: Us fwA nottae i -CAP _ 6b0)0 COMUNE low o

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: Loss o

ANNATA DI PRODUZIONE: _ 2on

MARCHIO (etichetta): VML Mdic NUMERO LOTTO: _ 74124

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: Wo/  MoTepwc hvo RESA PER ETTARO. (09 z//

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: Fe Looea Atanece

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: ?14(A4~ DinasPatuns /hkwmzw Pen, W oM Svui Bucae
7

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: #cctaco pEA. 18 MESI W Aenlg

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: $99 O

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:
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Eno Tecno Chimica

Laboratorio Enochimico Autorizzato MIPAAF
Enologo Anselmo Paternoster

Via Adriatica Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) Italy
Tel. Fax.: 085-816903 - P.IVA.: 00339500696

e-mail. etcmail@virgilio. it -

Rapporto di Prova N. 14.888

CFrancavllla al Mare 27/03/2014 ) l Pagina 1 di1

Committente: Agroqualitd s.p.a. - ]

V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

(Numero campione: 888 Data ricevimento: 26/03/2014 Data inizio prove: 26/03/2014Data termine prove 27/031201?

Categorla Merceologica: VINO )
Prodotto dichiarato: TULLUM ROSSO

Descrizione Campione: J// -
Etichetta Campione: TERRE TOLLESI O TULLUM OSSO 2012 - Ne 2746
Descrizione Sigillo: FASCETTA "AGROQUALIT, )

¥ Quantits Campione: 500 ML  VerbalefDistinta v // * Restituzione Campione No _
Imballaggio: Bottiglia in Vetro con tappo a corona sigillato - e
\__Resp ilitd Campl Cliente Data di Camplonamento:  26/03/2014
Il presente rapporto riguarda il campione Pprova ed esso non pud essere riprodolto . Se non previa Z ,
scrilla da parte di questo Laboratorio. Llincertezza di misura estssa, ove espressa,viene calcolata di K=2 i ad
un livello di confidenza di circa It 95%). Lnumdmmwﬂsﬂ nella slessa unita di misura del misurando. L‘we-mdew»ﬁzbupmmmna
etto di accreditamento.
RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M., Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico totale | |
OIV-MA-AS312-01A R2009+OIV-MA-AS311-02 R2009
Titole alcolometrico volumico 13.10 % vol. +0.08
Glucosio ¢ fruttosio oigi : +0.1
Titolo alcolometrico totale 13.11 % vol. £0.12 L
Estratto secco non riduttore | 3270 g 071
OIV-MA-AS2-038 R20089 + OIV-MA-AS311-02 R2006 ) N
Acidita totale | 5.88gi £0.12 (valore espresso in acido tartarico)
OIV-MA-AS313-01 R2009 .
Acidita volatile | 04200 +0.02 (valore espresso in acido acetico)
Q,y-_ua:/\ssmoznzoos %
Diossido di zolfo totale | 59 mgit %5
OIV-MA-AS323-04B R2009

W vino di cui al presente Rapporto di Prova, peri i parametri snalizzau, "POSSIEDE", all'alto della immissione al
GIUDIZIQ:; consumo, le caratteristiche chimico-fisiche dal relativo discip! di produzione. | valori dell'acidita
volatile e del diossido di zolfo rientrano nei limiti i legge.

Ii Direttore del Laboratorio ¥
Enol. Anselmo Paternoster

&

OFLLE
ALTHENTART £ FORISTALY

llhbol'a!moopemhcwﬂmnﬁa alla norma UNI CEI EN ISO/EC 17025,
The laboratory works according to UNI CEl EN ISONEC 17025.
“Professionista di cui alle leggi 120191 € 472013 File:RappartoSINC_|_ODBC
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PREMI AZIENDA FEUDO ANTICO 2013-2017

*  Mundus Vini Spring Edition 2017
Rosso Tullum Dop 2012 Medaglia d’argento — Silver Medal

e Guida Bibenda Vini d’Italia 2017
Rosso Riserva 2012 Tullum Dop Cingue grappoli (Five bunches)

* Guida Vitae Ais 2017
Pecorino Biologico 2015 Tullum Dop 4 Viti (4 Vines)

e Guida i Vini di Veronelli 2017
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop - Premio Sole 2017 e Super Tre Stelle

¢ Guida Slow Wine 2017
Rosato Biologico Terre di Chieti Igp 2015 Vino Quotidiano (Outstanding Everyday Wine)
Azienda Feudo Antico Premio Bottiglia (Qutstanding Winery Award)

¢ Guida Vinibuoni d’lItalia 2017 ed. Touring Club Italiano
Pecorino Casadonna Terre Aquilane Igp 2014 —

* Premio Vino e Cultura «Pescara Abruzzo Wine» 2016
Feudo Antico - Migliore Azienda Biologica

*  Mundus Vini 2016
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop
Rosso Tullum Dop 2012 Medaglia d'argento — Silver Medal
Pecorino, Tullum Dop 2015 Medaglia d’argento — Silver Medal

e Challenge International du Vin 2016
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop Medaglia d'argento — Silver Medal

e Sélections Mondiales des Vins Canada 2016
Rosso 2012 Tullum Dop -

s Concours Mondial de Bruxelles 2016
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop Medzaglia d’argento — Silver Medal

e Sommelier Wine Awards 2016
Passerina, Tullum Dop 2014 Medaglia d’argento - Silver Medal
Pecorino, Tullum Dop 2015 Medzglia d’argento — Silver Medal
Rosso Riserva, Tullum Dop 2010
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e Decanter World Wine Awards 2016
Passerina 2015 — Tullum DOP -
Rosso 2011 Tullum Dop -
Feudo Antico, Pecorino DOP Tullum 2015 — Commended
Feudo Antico, Rosso Riserva DOP Tullum 2010 - Commended

s 5 Star Wine - Vinitaly 2016
Pecorino 2015 Tullum Dop

*  Mundus Vini (Spring Edition) 2016
Rosso 2012 Tullum Dop
Montepulciano d'Abruzzo 2013 Dop Medaglia d’argento — Silver Medal
Pecorino 2015 Terre di Chieti Igp Medaglia d’argento — Silver Medal

* Guida Bibenda Vini d’Italia 2016
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop Cingue grappoli (Five bunches)

e Guida Vitae Ais 2016
Pecorino Biologico 2014 Tullum Dop 4 Viti (4 Vines)

*  Guida Slow Wine 2016
Rosato Biolgico Terre di Chieti Igp 2014 Vino Quotidiano (Outstanding Everyday Wine})
Azienda Feudo Antico Premio Bottiglia (Outstanding Winery Award)

e Decanter World Wine Awards 2015
Rosso 2011 Tullum Dop Commended wine
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop

e International Wine Challenge 2015
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop Commended wine
Pecorino Biologico 2014 Tullum Dop Commended wine

e Concours Mondial de Bruxelles 2015
Pecorino 2014 Tullum Dop Medaglia d’argento - Silver Meda|
Passerina 2014 Tullum Dop Medaglia d’argento — Silver Medal
Pecorino Biologico 2014 Tullum Dop Medaglia d’argento — Silver Medz|
Rosso Riserva 2011 Tullum Dop Medaglia d'argento — Silver Medal

e Decanter Asia Wine Awards 2015
Rosso 2011 Tullum Dop
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop

*  Mundus Vini 2015
Rosso 2011 Tullum Dop
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop
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* Guida Slow Wine 2015
Bianco Biologico 2013 Tullum Dop Vino quotidiano (Outstanding Everyday Wine)
Azienda Feudo Antico Premio Bottiglia (Outstanding Winery Award)

e Challenge International du Vin 2015
Pecorino 2013 Tullum Dop

s Guida Vitae Ais 2015
Pecorino Biologico 2013 Tullum Dop 4 Viti (4 Vines)

e Guida Bibenda Vini d’Italia 2015
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop Cingue grappoli (Five bunches)

e Pescara Abruzzo Wine 2014

Azienda Feudo Antico Premio Cantina dell’anno (Winery of the Year Award)

e  Merano Wine & Culinaria Award 2014
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop Bollino rosso (Red Wine Award)
Pecorino Biologico 2013 Tullum Dop Bollino rosso (Red Wine Award)

e Gran Premio Internazionale del Vino Mundus Vini 2014
Rosso Riserva 2009 Tullum Dop
Pecorino 2013 Tullum Dop Medaglia d'argento = Silver Medal

e China Wine & Spirits Awards 2014
Rosso Riserva 2009 Tullum Dop
Rosso 2010 Tullum Dop

e Concours Mondial de Bruxelles 2014
Rosso 2011 Tullum Dop
Rosso Riserva 2010 Tullum Dop Medaglia d’argento — Silver Medal

e Challenge International du Vin Bordeaux 2014
Rosso Riserva 2009 Tullum Dop
Rosso 2010 Tullum Dop

e Guida Bibenda Vini d’Italia 2014
Rosso Riserva 2009 Tullum Dop Cingue grappoli (Five bunches)

e Guida Slow Wine 2014
Azienda Feudo Antico Premio bottiglia (Outstanding Winery Award)

* International Wine Challenge 2013
Pecorino 2012 Tullum Dop Medaglia d'argento = Silver Medal
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e Selections Mondiales des Vins Canada 2013
Pecorino 2012 Tullum Dop
Rosso 2010 Tullum Dop Medaglia d’argento — Silver Medal

e Concours Mondial de Bruxelles 2013
Passerina 2012 Tullum Dop Medaglia d’argento — Silver Medal

s Guida Slow Wine 2013
Azienda Feudo Antico Premio Bottiglia (Outstanding Winery Award)
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CONSORZIO DI TUTELA DELLA D.O.C. "TERRE TOLLESI O TULLUM" Codice fiscale 02273030698

CONSORZIO DI TUTELA DELLA D.O.C. "TERRE TOLLESI O
TULLUM"

Codice fiscale 02273030698 - Partita iva 02273030698
VIA SANTA LUCIA 4 - 66010 TOLLO CH
Numero R.E.A. 165720
Registro Imprese di CHIETI n. 02273030698
Capitale Sociale Lit i.v.

ESTRATTO VERBALE DI ASSEMBLEA

Addi 30.05.2017 presso la sede sociale in Via Santa Lucia 4 - Tollo
(CH), si e riunita in seconda convocazione, la prima essendo andata
deserta, I'assemblea ordinaria dei soci della societa CONSORZIO DI
TUTELA DELLA D.O.C. "TERRE TOLLESI O TULLUM", per discutere e
deliberare sul seguente ordine del giorno:

1) Proposta DOCG TULLUM, discussione e determinazione;
2) Approvazione bilancio chiuso al 31.12.2016;

3) Comunicazione del Presidente;

4) Varie ed eventuali.

Alle ore 20,10, constatata la regolarita della convocazione, la presenza
in proprio o per delega dei signori consorziati:

Susini Veglia, Societa Cooperativa Agricola Cantina Sociale Tollo
rappresentata da Gagliardi Luciano come da verbale n. 1316 del
26.05.2017, Societa Cooperativa Agricola Coltivatori  Diretti
rappresentata da Presidente Colantuono Licio, Radica Giacomo che
rappresentano (in proprio e per delega) il 100 % dei voti complessivi
spettanti all'’Assemblea;

il Presidente del Consiglio di amministrazione Dott. Tonino Verna
dichiara validamente costituita 'assemblea a norma di legge ed abilitata
a deliberare su quanto posto allordine del giorno, ne assume la
presidenza a norma di statuto e chiama il signor Di Pillo Domenico a
svolgere le funzioni di segretario.

Il Presidente comunica a tutti di aver invitato come ospite il Sindaco del
Comune di Tollo, Dott. Angelo Radica, a cui cede la parola.

Il Sindaco esprime la propria gratitudine per l'invito e si complimenta
con futti per I'opera dei consorziati, produttori, vinificatori e tecnici che
hanno reso possibile, prima l'ottenimento del riconoscimento di una
delle pit piccole DOC d'ltalia e oggi la richiesta di riconoscimento della
DOCG. Afferma che il comune risulta essere il piu vitato d’ltalia e
pertanto il riconoscimento della DOCG rappresenta la giusta evoluzione
per questo territorio da sempre vocato alla vitivinicoltura. Tutto questo
ha portato ad un miglioramento economico e ha favorito, nel tempo, la
diffusione dei propri vini ed il nome di Tollo in tutto il mondo.
Nellaugurare un buon lavoro e nella speranza di un presto e giusto
riconoscimento della DOCG si allontana dalla sede.

Sul primo punto all'ordine del giorno il Presidente, ricorda a tutti che la
denominazione DOCG e riservata ai vini gia riconosciuti a
denominazione di origine controllata (DOC) da almeno dieci anni e che
siano ritenuti di particolare pregio in relazione alle caratteristiche
qualitative intrinseche, che abbiano una rinomanza e valorizzazione
commerciale a livello nazionale e internazionale. Comunica, inoltre,

Pagina | di 20
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CONSORZIO DI TUTELA DELLA D.O.C. "TERRE TOLLESI O TULLUM"

Codice fiscale 02273030698

che la legislazione attuale ha ridotto il limite temporale dei 10 anni in 7
anni e pertanto si rende utile farne richiesta. A tale proposito il
Consiglio di amministrazione nella seduta del 15.03.2017 ha incaricato
il Dott. Sitti Antonio, agronomo, di istruire tutta la parte burocratica e
viene chiamato ad illustrare il nuovo disciplinare della DOCG
mettendolo in relazione con il disciplinare della DOC che qui di seguito

viene riportato per intero:

Testo Vigente

Testo proposto

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI
VINI A DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

Approvato con D.M. 23.07.2008

G.U. 179 - 1.08.2008

Modificato con D.M. 30.11.2011

G.U. 295 - 20.12.2011

Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP
e IGP

Meodificato con D.M. 03.10.2012

G.U. 244 - 18.10.2012

Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP
e IGP

Modificato con D.M. 7.03.2014
Pubblicato sul sito ufficiale del Mipaaf
Sezione Qualita e Sicurezza Vini DOP
e IGP

Articolo 1

Denominazione e vini

La denominazione di origine controllata
“Terre Tollesi” 0 “Tullum” & riservata ai
vini che rispondono alle condizioni e ai
requisiti  prescritti  nel  presente
disciplinare di produzione per le
seguenti tipologie: Biance—Biance
superiere; Rosso, Rosso riserva,
Nevelle, Pecorino, Passerina,

biansce, Passito rosso, Spumante.

Articolo 2

Base ampelografica

| vini della denominazione di origine
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
devono essere ottenuti dalle uve
provenienti dai vigneti aventi,
nellambito aziendale, la seguente
composizione ampelografica:

HIE E IE EE'!!E III ::)! BIEqEE‘“IE E
TFrebbiano—toscanc—elo—Abruzzesse

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
DEL VINO A DENOMINAZIONE DI
ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

Denominazione e vini
denominazione di  origine

Tollesi” o “Tullum” & riservata ai vini
che rispondono alle condizioni e ai
prescriti. nel presente
disciplinare di
seguenti tipologie: Rosso, Rosso
Pecorino, Passerina,
Passito rosso.

Base ampelografica
I vini della denominazione di origine

Tollesi” o *“Tullum” devono essere
ottenuti dalle uve provenienti dai
vigneti aventi, nellambito aziendale,
seguente composizione
ampelografica:

garantita “Terre

produzione per le

garantita “Terre
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aziendale-

aziendale-

aziendale

aziendale.

& n

“Terre Tollesi” o *Tullum” Rosso:
Montepulciano per almeno il 90%.

Possaeno-cencerrere-alla produziche i

“Terre Tollesi” o ‘“Tullum” Rosso
Riserva: Montepulciano 90%.

“Terre Tollesi” o “Tullum” Passito
Rosso: Montepulciano al 90%.

Possono concorrere alla produzione di
detto vino le uve di altri vitigni, a bacca
di colore analogo,
coltivazione per la regione Abruzzo, da
soli o congiuntamente, fino ad un
massimo del 10%, presenti in ambito

Montepulciano 95%

aziendale.

n

“Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso:

“Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso
Riserva: Montepulciano 95%.

“Terre Tollesi” o “Tullum” Passito
Rosso: Montepulciano 95%.

Possono concorrere alla produzione
di detto vino le uve di altri vitigni, a
idonei  alla | bacca di colore analogo, idonei alla
coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un
massimo del 5%, presenti in ambito
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aziendale.

“Terre Tollesi® o “Tullum®” con le
seguenti  specificazioni:  Pecorino,
Passerina, Merlet——Cabernet

devono essere ottenuti per almeno il
90% da uno dei sopraccitati vitigni.
Possono concorrere alla produzione di
detto vino le uve di altri vitigni, a bacca
di colore analogo, idonei alla
coltivazione per la regione Abruzzo, da
soli o congiuntamente, fino ad un
massimo del 10%, presenti in ambito
aziendale.

I vitigni idonei alla coltivazione nella
Regione  Abruzzo, come sopra
richiamato, sono quelli iscritti nel
registro nazionale delle varieta di vite
per uve da vino approvato con D.M. 7
maggio 2004 e successivi

aggiornamenti, rpertati—nelallegate—t

Articolo 3

Zona di produzione delle uve

Le uve destinate alla produzione dei
vini a denominazione di origine
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
devono essere raccolte esclusivamente
nella zona di produzione che
comprende lintero  teritorio  del
Comune di Tollo.

Articolo 4

Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura dei
vigneti destinati alla produzione dei vini
della  denominazione di  origine
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
devono essere quelle normali della
zona e atte a conferire alle uve e ai vini
le specifiche caratteristiche di qualita.

Sono da considerarsi idonei ai fini
dell'iscrizione allo schedario solo i
vigneti compresi nei territori di cui
all'articolo 3 e con un'altitudine non
inferiore agli 80 metri sul livello del
mare, con buona sistemazione idraulico
— agraria. Sono esclusi tutti i terreni di
fondovalle.

| sesti di impianto, le forme di
allevamento ed i sistemi di potatura

“Terre Tollesi” o “Tullum” con le
seguenti specificazioni: Pecorino,
Passerina, devono essere ottenuti
per almeno il 90% da uno dei
sopraccitati vitigni.

Possono concorrere alla produzione
di detto vino le uve di altri vitigni, a
bacca di colore analogo, idonei alla
coltivazione per la regione Abruzzo,
da soli o congiuntamente, fino ad un
massimo del 10%, presenti in ambito

| vitigni idonei alla coltivazione
nella Regione Abruzzo, come
richiamato, sono quelli
iscritti nel registro nazionale delle
varieta di vite per uve da vino
approvato con D.M. 7 maggio
2004 e successivi aggiornamenti.

Zona di produzione delle uve
Le uve destinate alla produzione dei
a denominazione di origine

Tollesi” o “Tullum” devono essere
raccolte esclusivamente nella zona
di produzione che comprende l'intero
territorio del Comune di Tollo.

Norme per la viticoltura

Le condizioni ambientali e di coltura
dei vigneti destinati alla produzione
della denominazione di
origine controllata e garantita “Terre
Tollesi” o “Tullum” devono essere
quelle normali della zona e atte a
conferire alle uve e ai vini le
specifiche caratteristiche di qualita.
Sono da considerarsi idonei ai fini
delliscrizione allo schedario solo i
vigneti compresi nei territori di cui
all'articolo 3 e con un'altitudine non
inferiore agli 80 metri sul livello del
buona sistemazione
idraulico — agraria. Sono esclusi tutti
i terreni di fondovalle.

| sesti di impianto, le forme di
allevamento ed i sistemi di potatura

garantita “Terre
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devono essere quelli

inferiore a 3.300.

Sono esclusi i sistemi

libero. E ammessa

doppio.

minimi sono i seguenti:

generalmente

usati e comungue atti a non modificare
le caratteristiche delle uve e dei vini.

Fermo restando i vigneti esistenti, per i
nuovi impianti e reimpianti la densita
dei ceppi per ettaro non pud essere

di coltivazione

espansi, ad eccezione della pergola
Abruzzese tradizionale, i
doppia cortina (G.D.C.) e cordone

sistemi a

la potatura a

cordone speronato, Guyot singolo e/o

E vietata ogni pratica di forzatura.

E consentita l'irigazione di soccorso.
Le produzioni massime di uva per
ettaro ed i titoli alcolometrici volumici

Titol

o]

alco

lom

etric

o]

volu

Tipologia n:;c

nat

ural

e

mini

Prod | mo

uzion | %

e t’/ha | vol.

Tere Tollesio 1+

Tullum Biance 13| 00

Terre Tollesi 0 12.

Tullum Rosso 12| 00
TerreTollesio

Tullum Bianco 1+

Suees 10| 56
Terre Tollesi o

Tullum Rosso 12.

Riserva 9| 50
Terre Tollesio

Tullum-Passite H-

Biance 10| 00
Terre Tollesi o

Tullum Passito 12.

Rosso 10| 00

devono essere quelli generalmente

usati e comungue atti a non
modificare le caratteristiche delle
uve e dei vini.

Fermo restando i vigneti esistenti,
per i nuovi impianti e reimpianti la
densita non puo essere inferiore a
1600 ceppi/ettaro per la pergola
abruzzese e 4000 ceppi ettaro per
i filari.

Sono esclusi i sistemi di coltivazione
espansi, ad eccezione della pergola
abruzzese tradizionale, i sistemi a
doppia cortina (G.D.C.) e cordone
libero. E ammessa la potatura a
cordone speronato, Guyot singolo
e/o doppio.

E vietata ogni pratica di forzatura.

E consentita  l'irrigazione  di
SOCCOrso.

Le produzioni massime di uva per
ettaro ed i titoli alcolometrici volumici
minimi sono i seguenti:

Titolo
alcol
ometr
ico
volu
Tipologia mico
natur
Pro | ale
duzi | mini
one |mo %
t/ha | vol.
Terre Tollesi o
Tullum Rosso 12112.00
Terre Tollesi o
Tullum Rosso
Riserva 9(12.50
Terre Tollesi o
Tullum Passito
Rosso 12(12.00
Terre Tollesi o
Tullum Pecorino 9112.00
Terre Tollesi o
Tullum
Passerina 9]/11.50
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Tere Tollesio 10.
12| 06
Terre Tollesi o 12.
Tullum Pecoring 9| 00
Terre Tollesi o 11.
Tullum Passerina 9| 50
Terre Tollesie 1+
Tutum Falanghina 9| 50
FereTollesio 12
Tullum-Merlot 10| 06
Terre Tollesio
Tullum-Cabernet 12.
S 10| 06
TereTollesio 1+
P e e 12| o8
FerreTollesio H-
Tulum-Neovelle 12| 066
Per i vigneti impiantati Per i vigneti impiantati

precedentemente all'entrata in vigore | Precedentemente  allentrata in
del presente disciplinare di produzione | vigore del presente disciplinare di
e che hanno una densita di ceppi produzione e che hanno una densita
inferiore a quella prima indicata, le |di ceppi inferiore a quella prima
produzioni per ettaro ammesse non indicata, le produzioni per ettaro
possono essere superiori a quelle | @MMESSE non - poSsono  essere
precedentemente indicate. superiori a quelle precedentemente
In annate favorevoli i quantitativi di uve | indicate. o o
ottenute e da destinare alla produzione In annate favorevoli i qua_ntltatlw di
del vino a denominazione di origine | Uve oftenute e da destinare alla
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum” | Produzione del ~  vino a
devono essere riportati nei limiti di cui denomlngzu?;e di _?_"ﬁ'”e.,, cq{llfrt'itlllat%
sopra, purché la produzione globale | € 9arantita "Terre Tollesi” o “Tullum’
non superi del 20% i limiti medesimi, devono essere riportati nei limiti di

fermi restando i limiti resa uva/vino per i | CUi sopra, purché la  produzione
quantitativi di cui trattasi. globale non superi del 20% i limiti

Le eccedenze delle uve. nel limite medesimi, fermi restando i limiti resa

massimo del 20%, non hanno diritto uva/vir_10 per i quantitativi di cui
alla  denominazione di  origine | (rattasi.

conirollata. Oltre detto limite decade il | L& €ccedenze delle uve, nel limite
diritto alla denominazione per tutto il | Massimo del 20%, non hanno diritto

prodotto. alla denominazione di origine. Oltre
Per i vigneti in coltura promiscua la | detto limite decade il diritto alla

produzione massima di uva ad ettaro | 9énominazione per tutto il prodotto.

deve essere rapportata alla superficie | P€r I vigneti in coltura promiscua la
effettivamente impegnata dalla vite. produzione massima di uva ad ettaro
Per l'entrata in produzione dei nuovi | deéve ~ essere  rapportata alla
impianti la produzione massima ad superficie effettivamente impegnata

ettaro ammessa é: dalla vite. _ _ _
| e Il anno Produzione | Per 'entrata in produzione dei nuovi
ammessa: 0 impianti la produzione massima ad
Il anno Produzione | €ttaro ammessa e: .
ammessa: 60% I e Il anno Produzione
IV anno e succes. Produzione | @mmessa: 0

Il anno Produzione
ammessa: 60%

IV anno e succes. Produzione
ammessa: 100%

ammessa: 100%
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Articolo 5
Norme per la vinificazione
Le operazioni di vinificazione, ivi

compreso l'invecchiamento
obbligatorio, nei casi in cui & previsto,
I'appassimento delle uve,

limbottigliamento e  I'affinamento
devono essere strettamente effettuate
nel’lambito del territorio di produzione
delle uve delimitato dall’articolo 3 del
presente disciplinare di produzione.
Conformemente all'articolo 8 del Reg.
CE n. 807/2009, limbottigliamento o il
condizionamento deve aver luogo nella
predetta zona geografica delimitata per
salvaguardare la qualita o la
reputazione o garantire lorigine o
assicurare l'efficacia dei controlli.
Conformemente all'articolo 8 del Reg.
CE n. 607/2009, a salvaguardia dei
diritti  precostituiti dei soggetti che
tradizionalmente  hanno  effettuato
l'imbottigliamento al di fuori dell'area di
produzione delimitata, sono previste
autorizzazioni individuali alle condizioni
di cui all’articolo 10, comma 3 e 4 del
decreto legislativo n. 61/2010 (Allegato
2).

Nella vinificazione sono ammesse
soltanto le pratiche enologiche leali e
costanti, atte a conferire ai vini le loro
caratteristiche peculiari.

E consentito I'arricchimento dei mosti e
dei vini di cui all'articolo 1, secondo i
limiti e le modalita stabilite dalle norme
comunitarie e nazionali, con mosti
concentrati rettificati oppure con mosti
concentrati questi ultimi ottenuti da uve
dei vigneti iscritti allo schedario della
stessa D.O.C. o} a mezzo
concentrazione a freddo o altre
tecnologie consentite, con I'esclusione
della tipologia passito.

E ammessa la colmatura dei vini
destinati alla denominazione di origine
di cui allartt 1 in corso di
invecchiamento obbligatorio, con vini
aventi diritto alla stessa denominazione
di origine, di uguale colore e varieta di
vite, anche non soggetti ad
invecchiamento obbligatorio, per non
oltre il 10%.

La resa massima delluva in vino,
compreso l'eventuale arricchimento, &
del 70% per tutte le tipologie eccetts,
qualora superi detto limite, ma non il
75%, 'eccedenza non avra diritto alla

Articolo 5

Norme per la vinificazione

Le operazioni di vinificazione, ivi
compreso I'invecchiamento
obbligatorio, nei casi in cui &
previsto, I'appassimento delle uve,
limbottigliamento e [laffinamento
devono essere strettamente
effettuate nell'ambito del territorio di
produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 del presente
disciplinare di produzione.
Conformemente all'articolo 8 del
Reg. CE n. 607/2009,
l'imbottigliamento 0 il
condizionamento deve aver luogo
nella predetta zona geografica
delimitata per salvaguardare la
qualita o la reputazione o garantire
l'origine o assicurare l'efficacia dei
controlli.

Conformemente all'articolo 8 del
Reg. CE n. 607/2009, a salvaguardia
dei diritti precostituiti dei soggetti che
tradizionalmente hanno effettuato
l'imbottigliamento al di fuori dell’area
di produzione delimitata, sono
previste autorizzazioni individuali alle
condizioni di cui all’articolo 35,
comma 3 e 4 del decreto
legislativo n. 238/2016

Nella vinificazione sono ammesse
soltanto le pratiche enologiche leali e
costanti, atte a conferire ai vini le
loro caratteristiche peculiari.

E consentito [l'arricchimento dei
mosti e dei vini di cui all'articolo 1,
secondo i limiti e le modalita stabilite
dalle norme comunitarie e nazionali,
con mosti concentrati rettificati
oppure con mosti concentrati questi
ultimi ottenuti da uve dei vigneti
iscritti allo schedario della stessa
D.0.C.G o0 a mezzo concentrazione
a freddo o alire tecnologie
consentite, con l'esclusione della
tipologia passito.

E ammessa la colmatura dei vini
destinati alla denominazione di
origine di cui allart. 1 in corso di
invecchiamento obbligatorio, con vini
aventi diritto alla stessa
denominazione di origine, di uguale
colore e varieta di vite, anche non
soggetti ad invecchiamento
obbligatorio, per non oltre il 10%.

La resa massima delluva in vino,
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denominazione di origine controllata;
oltre il 75% decade il diritto alla
denominazione di origine controllata
per tutto il prodotto. Per le
denominazioni =
“Tuum™—Passito— Bianco—e  "Terre
Tollesi” o “Tullum” Passito Rosso la
resa massima in vino non deve essere
superiore al 45% del rapporto uva
fresca/vino.

H _

Nella vinificazione del vino “Terre
Tollesi” o “Tullum” Passito relle—due
tipelegie-bianee—e rosso, le uve devono
essere sottoposte ad appassimento
graduale dopo la vendemmia, al sole
ed all'aria aperta, in cassette o su
graticci, in locali chiusi e wventilati
oppure in camera termo -
idrocondizionata.

Per i vini a denominazione di origine
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”

B e e e =t
e—TFullurm” con specificazione-di-vitighe
: © oui_allarticols. 2

I'immissione al consumo & consentita a
partire dal 1° gennaio dellanno
successivo a quello di raccolta delle
uve.

| vini a denominazione di origine
controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
Rosso, nenché—i—vini“Terre—Tollesi>o
Basss—reet e adiss =—2 non
possono essere immessi al consumo
prima del 1° gennaio del secondo anno
successivo a quello della raccolta delle
uve.

dolamencle cplle b
Il vino a denominazione di origine

compreso l'eventuale arricchimento,
e del 70% per tutte le tipologie;
qualora superi detto limite, ma non il
75%, l'eccedenza non avra diritto
alla denominazione di origine
controllata e garantita; oltre il 75%
decade il diritto alla denominazione
di origine controllata e garantita per
tutto il prodotto. Per la
denominazione “Terre Tollesi” o
“Tullum” Passito Rosso la resa
massima in vino non deve essere
superiore al 45% del rapporto uva
fresca/vino.

Nella vinificazione del vino “Terre
Tollesi” o “Tullum” Passito rosso, le
uve devono essere sottoposte ad
appassimento graduale dopo la
vendemmia, al sole ed all'aria
aperta, in cassette o su graticci, in
locali chiusi e ventilati oppure in
camera termo — idrocondizionata.

Per i vini a denominazione di origine
controllata e garantita “Terre
Tollesi” o} “Tullum” con
specificazione del vitigno
Pecorino o Passerina, I'immissione
al consumo & consentita a partire dal
1° gennaio dellanno successivo a
quello di raccolta delle uve.

Il vino a denominazione di origine
controllata e garantita “Terre
Tollesi” o “Tullum” Rosso, non puo
essere immesso al consumo prima
del 1° gennaio del secondo anno
successivo a quello della raccolta
delle uve.

Il vino a denominazione di origine
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controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
Rosso Riserva deve essere sottoposto
ad un periodo minimo di
invecchiamento obbligatorio di almeno
2 anni di cui almeno 6 mesi in bet# di
legno. Il periodo di invecchiamento
decorre dal 1° gennaio dellanno
successivo a quello della vendemmia.

Articolo 6

Caratteristiche al consumo

| vini a denominazione controllata
“Terre Tollesi” o “Tullum” di cui
all'articolo 1 del presente disciplinare
all'atto dellimmissione al consumo
devono rispondere alle seguenti
caratteristiche:

“Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso:

- Colore: rosso rubino con lievi riflessi
violacei.

- Odore: vinoso, tenue, gradevole

- Sapore: asciutto, pieno, leggermente
tannico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 13,00% vol.

- Acidita Totale 4,50 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 26,00
gr/l.

& Hl & "

“Terre Tollesi” o “Tullum” Pecorino:

- Colore: giallo paglierino pil 0 meno
intenso.

- Odore: fruttato, fine, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, sapido,

controllata e garantita “Terre
Tollesi” o “Tullum” Rosso Riserva
deve essere sottoposto ad un
periodo minimo di invecchiamento
obbligatorio di almeno 2 anni di cui
almeno 6 mesi in recipienti o
contenitori di legno. Il periodo di
invecchiamento decorre dal 1°
gennaio dellanno successivo a
quello della vendemmia.

Articolo 6

Caratteristiche al consumo

| vini a denominazione controllata e
garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”
di cui allarticolo 1 del presente
disciplinare all'atto dell'immissione al
consumo devono rispondere alle
seguenti caratteristiche:

“Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso:

- Colore: rosso rubino con lievi
riflessi violacei.

- Odore: vinoso, tenue, gradevole

- Sapore: asciutto, pieno,
leggermente tannico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 13,00% vol.

- Acidita Totale 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo:26
g/l.

“Terre Tollesi” o “Tullum” Pecorino:

- Colore: giallo paglierino pitt 0 meno
intenso.

- Qdore: fruttato, fine, caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, sapido,
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armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 13,00% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00

g/l.

“Terre Tollesi” o “Tullum” Passerina:

- Colore: giallo paglierino tenue.

- Odore: fruttato, delicato, caratteristico.
- Sapore: secco, fresco, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 12,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/I.

- Estratto non riduttore minimo: 18,00
g/l.

& Rl & "

& Rl & ”

& il . "

armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 13,00% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo:
18,00 g/l.

“Terre Tollesi” o “Tullum” Passerina:
- Colore: giallo paglierino tenue.

- Qdore: fruttato, delicato,
caratteristico.

- Sapore: secco, fresco, armonico.

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 12,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo:
18,00 g/l.
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gl

& Rl

granata.

g/l.

& Hil

“Terre Tollesi”
Riserva:

E P o 22.00

- Colore: rosso rubino tendente al
- Odore: caratteristico, accentuato.

- Sapore: armonico, dolce,caratteristico. | - Sapore:
- Titolo alcolometrico volumico totale | dolce,caratteristico.
minimo: 16,00% vol. di cui almeno il
13,00% vol. svolio.

- Acidita Totale: 4,50 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 22,00

‘IE”E IE"EE"” o “:FI "l HH” SE' mante:

- GColore: rosso rubino intenso con
sfumature violacee, tendenti al granata
con l'invecchiamento.

- Odore: intenso, caratteristico.

"

A 4 .
E'E'E"a oiale ‘Iléﬁgl inimo:_22.00
gh-
“Terre Tollesi” “Tullum” Passito | “Terre Tollesi” o “Tullum”
Rosso: Rosso:

granata.

13,00% vol. svolto.

30,00 g/l.

L

“Tullum” Rosso | “Terre Tollesi” o “Tullum” Rosso

Riserva:

- Colore: rosso rubino tendente al

- Odore: caratteristico, accentuato.
armonico,

- Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 16,00% vol. di cui almeno il

- Acidita Totale: 5,00 g/l.
- Estratto non riduttore minimo:

- Colore: rosso rubino intenso con
sfumature violacee,
granata con l'invecchiamento.

- Odore: intenso, caratteristico.

tendenti al

Passito
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- Sapore: asciutto, pieno, armonico, | - Sapore: asciutto, pieno, armonico,
vellutato. vellutato.

- Titolo alcolometrico volumico totale | - Titolo alcolometrico volumico totale
minimo: 13,50% vol. minimo: 13,50% vol.

- Acidita Totale: 5,00 g/l. - Acidita Totale: 5,00 g/l.

- Estratto non riduttore minimo: 28,00 | - Estratto non riduttore minimo: 28
g/l. g/l.

E in facolta del Ministero per le politiche | E in facoltd del Ministero per le
agricole modificare i limiti dell’acidita | politiche agricole alimentari e
totale e dell'estratto non riduttore con | forestali modificare i limiti
proprio decreto. dell'acidita totale e dell’'estratto non
I vini “Terre Tollesi” o “Tullum”, | riduttore con proprio decreto.
eventualmente sottoposti al passaggio | | vini “Terre Tollesi” o “Tullum”,
0 conservazione in recipienti di legno, | eventualmente sottoposti al
possono rivelare sentori di legno. passaggio 0 conservazione in
recipienti di legno, possono rivelare
sentori di legno.

Articolo 7
Designazione e presentazione Articolo 7

Nella etichettatura, designazione e | Designazione e presentazione
presentazione dei vini di cui all'art. 1 & | Nella etichettatura, designazione e
vietata l'aggiunta  di  qualsiasi | presentazione dei vini di cui all'art. 1
qualificazione diversa da guelle previste | € vietata l'aggiunta di qualsiasi
nel presente disciplinare, ivi compresi | qualificazione diversa da quelle
gli aggettivi: fine, scelto, selezionato e | previste nel presente disciplinare, ivi
similari. compresi gli aggettivi: fine, scelio,
E consentito I'uso di indicazioni che | selezionato e similari.

facciano riferimento a nomi, ragioni | E consentito l'uso di indicazioni che
sociali e marchi privati non aventi | facciano riferimento a nomi, ragioni
significato laudativo e non idonei a | sociali e marchi privati non aventi
trarre in inganno l'acquirente. significato laudativo e non idonei a
Sono consentite le menzioni facoltative | trarre in inganno I'acquirente.
previste dalla normativa comunitaria, | Sono consentite le  menzioni
oltre alle menzioni tradizionali, come | facoltative previste dalla normativa
quelle del colore, della varieta di vite, | comunitaria, oltre alle menzioni
del modo di elaborazione ed altre | tradizionali, come quelle del colore,
purché pertinenti ai vini di cui all'articolo | della varieta di vite, del modo di
1. elaborazione ed altre purché
Nella designazione dei vini a | pertinenti ai vini di cui all’articolo 1.
denominazione di origine controllata | Nella designazione dei vini a
“Terre Tollesi” o “Tullum” pud essere | denominazione di origine controllata
utilizzata la menzione “vigna” a | e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”
condizione che sia seguita dal relativo | pud essere utilizzata la menzione
toponimo o nome tradizionale, che la | “vigna” a condizione che sia seguita
vinificazione e la conservazione del | dal relativo toponimo o nome
vino avvengano in recipienti separati e | tradizionale, che la vinificazione e la
che tale menzione, seguita dal relativo | conservazione del vino avvengano in
toponimo o nome fradizionale, venga | recipienti separati e che tale
riportata sia nella denuncia delle uve, | menzione, seguita dal relativo
sia nei registri e nei documenti di | toponimo o nome tradizionale, venga
accompagnamento e che figuri | riportata sia nella denuncia delle
nell'apposito elenco regionale ai sensi | uve, sia nei registri e nei documenti
dellart. 6 comma 8, del decreto |di accompagnamento e che figuri
legislativo n. 61/2010. nell’apposito elenco regionale ai
sensi dell’art. 31 comma 10, del
decreto legislativo n. 238/2016.
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Sulle bottiglie contenenti il vino a
denominazione di origine controllata
“Terre Tollesi” o “Tullum” deve figurare
I'annata di produzione.

Articolo 8

Confezionamento

| vini di cui all'articolo 1 possono essere
immessi al consumo soltanto in
recipienti di vetro del seguente volume
nominale: litri 8,200+—0.250; 0,375;
0,500; 0,750; 1,500; 3,000 ed altri
formati speciali da litri 4,500; 6,000;
9,000; 12,000; 15,000. Sonc ammesse
soltanto  bottiglie aventi forma ed
abbigliamento consoni ai caratteri dei
vini di pregio. Per la tappatura valgono
le norme comunitarie e nazionali in
vigore.

Articolo 9

Legame con I'ambiente geografico

A) Informazioni sulla zona geografica.
Fattori naturali rilevanti per il legame.

La zona interessata comprende lintero
territorio amministrativo del comune di
Tollo, in provincia di Chieti. Il territorio
presenta una giacitura prettamente
collinare con pendenze che non
superano il 5-10%; l'altezza massima &
di circa 228 metri s.l.m., sono esclusi
perd dalla denominazione i terreni con
un’altitudine inferiore agli 80 metri s.l.m.
e quelli posti nei fondovalle umidi. La
tessitura del suolo pur presentando una
certa variabilita, risulta generalmente di
medio impasto tendente all’argilloso;
difatti la frazione argillosa costituisce
mediamente circa il 29% assumendo
valori variabili dal 14,7% al 45%,
mentre la componente sabbiosa si
riscontra in percentuale media del
36,5% con valori compresi tra il 12,3%
ed il 59%, quest'ultima situazione si
riscontra di frequente nelle zone
alluvionali dei fondo valle. Il pH & sub-
alcalino o alcalino con valore medio di
7.,88. 1l contenuto in carbonati totali & in
generale molto elevato, se ne riscontra
una presenza media del 32% circa.
Anche la componente attiva dei
carbonati presenti € in generale elevata
con un livello medio dell'8,9%. La
dotazione di sostanza organica € in
maniera generalizzata molto bassa,

Sulle bottiglie contenenti il vino a
denominazione di origine controllata
e garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”
deve figurare I'annata di produzione.

Articolo 8

Confezionamento

| vini di cui all’articolo 1 possono
essere immessi al consumo soltanto
in recipienti di vetro del seguente
volume nominale: litri 0,375; 0,500;
0,750; 1,500; 3,000 ed altri formati
speciali da litri 4,500; 6,000; 9,000;
12,000; 15,000. Sono ammesse
soltanto bottiglie di vetro aventi
forma ed abbigliamento consoni ai
caratteri dei vini di pregio. Per la
tappatura  valgono le norme
comunitarie e nazionali in vigore.
Sono comunque esclusi il tappo
corona e di vetro.

Articolo 9

Legame con I'ambiente geografico
A) Informazioni  sulla zona
geografica.

Fattori naturali rifevanti per il legame.
La zona interessata comprende
l'intero territorio amministrativo del
comune di Tollo, in provincia di
Chieti. Il territorio presenta una
giacitura prettamente collinare con
pendenze che non superano il 5-
10%; l'altezza massima & di circa
228 metri s..m., sono esclusi perd
dalla denominazione i terreni con
un’altitudine inferiore agli 80 metri
s..m. e quelli posti nei fondovalle
umidi. La tessitura del suolo pur
presentando una certa variabilita,
risulta generalmente di  medio
impasto tendente all'argilloso; difatti
la frazione argillosa costituisce
mediamente circa il 29% assumendo
valori variabili dal 14,7% al 45%,
mentre la componente sabbiosa si
riscontra in percentuale media del
36,5% con valori compresi tra il
123% ed il 59%, questultima
situazione si riscontra di frequente
nelle zone alluvionali dei fondo valle.
Il pH & sub-alcalino o alcalino con
valore medio di 7,88. Il contenuto in
carbonati totali & in generale molto
elevato, se ne riscontra una
presenza media del 32% circa.
Anche la componente attiva dei
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infatti il contenuto medio & del 1,21%;
situazione ancor pil carente si
evidenzia per quanto riguarda il
contenuto in azoto totale il cui livello
medio & dello 0,6%. Il contenuto in
fosforo assimilabile risulta
estremamente variabile mentre la
dotazione di potassio assimilabile é
generalmente sufficiente alle esigenze
colturali.

Il clima & di tipo temperato, con
temperature medie comprese tra i 12°C
di aprile ed i 16°C di ottobre, ma nei
mesi di luglio ed agosto tende al caldo-
arido con temperature medie di 24-
25°C. Le precipitazioni medie si
aggirano sui 700 mm/anno, concentrate
prevalentemente nel periodo
novembre-aprile.

L'indice termico di Winkler, ossia la
temperatura media attiva nel periodo
aprile-ottobre, & superiore ai 2.200
gradi-giorno, condizioni che
garantiscono la maturazione ottimale
sia delle varietéd a bacca bianca sia di
quelle a bacca rossa.

Fattori umani rilevanti per il legame.

La presenza della vite e del vino
nellarea interessata risale all’epoca
romana. Ne fa fede e testimonianza il
rinvenimento in alcune contrade di Tollo
di dolia da vino e celle vinarie intere ed
a frammenti. Inoltre, nel circondario di
Tollo sono stati rinvenuti resti che
testimoniano I'esistenza di alcune
“villae rusticae” romane che
rappresentano i primi esempi di grande
azienda agricola organizzata nella
quale la coltivazione della vite & una tra
le principali attivita svolte.

Dopo la caduta dell'Impero romano, sia
ai Longobardi che ai Normanni non era
sfuggita la felice posizione dell’ager
tollese ed un documento del 1062 parla
del castrum Tullum posto “capofine” in
mezzo a 50 Tomoli di terreno. Nella
storica suddivisione dell’Abruzzo
decretata il 5 ottobre del 1273 da Carlo
D’Angid dopo la conquista del Regno
Svevo, l'attuale territorio di Tollo venne
ascritto allAprutium Citra. In seguito,
nel 1300, Carlo D'Angid operd
un'ulteriore  divisione amministrativa
dell'Aprutium Citra e Tollo fu inclusa
nella circoscrizione di Theate Minori ed
il toponimo appare nei “Registri
Angioini” nella forma di TULLUM.

carbonati presenti & in generale
elevata con un livello medio
dell'8,9%. La dotazione di sostanza
organica & in maniera generalizzata
molto bassa, infatti il contenuto
medio & del 1,21%; situazione ancor
pil carente si evidenzia per quanto
riguarda il contenuto in azoto totale il
cui livello medio & dello 0,6%. I
contenuto in fosforo assimilabile
risulta  estremamente  variabile
mentre la dotazione di potassio
assimilabile e generalmente
sufficiente alle esigenze colturali.

Il clima & di tipo temperato, con
temperature medie comprese tra i
12°C di aprile ed i 16°C di ottobre,
ma nei mesi di luglio ed agosto
tende al caldo-arido con temperature
medie di 24-25°C. Le precipitazioni
medie si aggirano sui 700 mm/anno,
concenirate prevalentemente nel
periodo novembre-aprile.

L'indice termico di Winkler, ossia la
temperatura media attiva nel periodo
aprile-ottobre, & superiore ai 2.200
gradi-giorno, condizioni che
garantiscono la maturazione ottimale
sia delle varieta a bacca bianca sia
di quelle a bacca rossa.

Fattori umani rilevanti per il legame.
La presenza della vite e del vino
nell’area interessata risale all'epoca
romana. Ne fa fede e testimonianza
il rinvenimento in alcune contrade di
Tollo di dolia da vino e celle vinarie
intere ed a frammenti. Inoltre, nel
circondario di Tollo sono stati
rinvenuti resti che testimoniano
I'esistenza di alcune “villae rusticae”
romane che rappresentano i primi
esempi di grande azienda agricola
organizzata nella quale la
coltivazione della vite & una tra le
principali attivita svolte.

Dopo la caduta dell'lmpero romano,
sia ai Longobardi che ai Normanni
non era sfuggita la felice posizione
dell'ager tollese ed un documento
del 1062 parla del castrum Tullum
posto “capofine” in mezzo a 50
Tomoli di terreno. Nella storica
suddivisione dell’Abruzzo decretata il
5 ottobre del 1273 da Carlo D'Angio
dopo la conquista del Regno Svevo,
l'attuale territorio di Tollo venne
ascritto all’Aprutium Citra. In seguito,
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Nel basso Medio Evo e,
successivamente, fra il 1400 ed il 1500,
& documentato un forte movimento
commerciale dal porto di Ortona dal
quale partivano navi cariche di
“caratelli” di vino e, certamente, molto
di quel vino proveniva proprio dalla
zona di Tollo.

Alle soglie dell'eta moderna, nel 17786,
nel Regno di Napoli il vino di Tollo era
gia famoso tanto da essere celebrato
nei componimenti poetici del frate
Bernardo Maria Valera pubblicati nel
1835 che definisce la zona di Tollo
come: “Piccola terra nell'Abruzzo
Citeriore, e non molto lontana dal mare
Adriatico, di amena situazione, e
celebre pel suo vino rosso, rubino,
volgarmente detto Lacrima”. Allinizio
dell’800 il vino di Tollo & ormai noto in
tutta ltalia: il Giustiniani nel Dizionario
Geografico Ragionato del Regno di
Napoli compilato nel 1805 scrive in
Tollo.... il vino vi riesce di buona
qualita”. Dopo I'Unita d’ltalia Tollo viene
descritta nel Dizionario Geografico
d’ltalia stampato tra il 1875 ed il 1878
come segue: “ll suo territorio si stende
in collina ...Le principali produzioni e
commerci consistono nei vini, che sono
squisiti e nell'olio...”. Nei censimenti del
1923 e del 1929 a Tollo risultavano
coltivati a vigna circa 200 ettari per una
produzione di 6.650 quintali di uva.
Dopo l'oscura parentesi della seconda
guerra mondiale, nella quale Tollo fu
letteralmente rasa al suolo, lo sviluppo
delleconomia agricola si € basata
fondamentalmente sull'attivita
vitivinicola ed oggi il territorio tollese &
uno tra i pi0 importanti per la
vitivinicoltura regionale.

Comunque, accanto alle tradizioni ed
alle radici storiche, un ruclo molto
importante  va  attribuito  anche
allincidenza dei fattori umani che
diventano spesso fondamentali poiché,
attraverso  la  definizione ed il
miglioramento di  alcune pratiche
viticole ed enologiche, che fanno parte
integrante e sostanziale del disciplinare
di produzione, oggi si riescono ad
ottenere  prodotti  dalle  spiccate
caratteristiche di tipicita.

- Base ampelografia dei vigneti: i vini
rossi, base — riserva - revelle e passito,
sono oftenuti utilizzando

nel 1300, Carlo D’Angid operd
un’ulteriore divisione amministrativa
dell’Aprutium Citra e Tollo fu inclusa
nella circoscrizione di Theate Minori
ed il toponimo appare nei “Registri
Angioini” nella forma di TULLUM.

Nel basso Medio Evo e,
successivamente, fra il 1400 ed il
1500, & documentato un forte
movimento commerciale dal porto di
Ortona dal quale partivano navi
cariche di “caratelli” di vino e,
certamente, molto di quel vino
proveniva proprio dalla zona di Tollo.
Alle soglie delleta modema, nel
1776, nel Regno di Napoli il vino di
Tollo era gia famoso tanto da essere
celebrato nei componimenti poetici
del frate Bemardo Maria Valera
pubblicati nel 1835 che definisce la
zona di Tollo come: “Piccola terra
nell'’Abruzzo Citeriore, e non molto
lontana dal mare Adriatico, di amena
situazione, e celebre pel suo vino
rosso, rubino, volgarmente detto
Lacrima”. All'inizio dell’'800 il vino di
Tollo & ormai noto in tutta lalia: il
Giustiniani nel Dizionario Geografico
Ragionato del Regno di Napoli
compilato nel 1805 scrive in Tollo....
“il vino vi riesce di buona qualita”.
Dopo I'Unita d'ltalia Tollo viene
descritta nel Dizionario Geografico
d’ltalia stampato tra il 1875 ed |l
1878 come segue: “Il suo territorio si
stende in collina ...Le principali
produzioni e commerci consistono
nei vini, che sono squisiti e
nell'olio...”. Nei censimenti del 1923
e del 1929 a Tollo risultavano
coltivati a vigna circa 200 ettari per
una produzione di 6.650 quintali di
uva.

Dopo [loscura parentesi della
seconda guerra mondiale, nella
quale Tollo fu letteralmente rasa al
suolo, lo sviluppo dell’economia
agricola si e basata
fondamentalmente sull'attivita
vitivinicola ed oggi il territorio tollese
€ uno tra i piu importanti per la
vitivinicoltura regionale.

Comungue, accanto alle tradizioni
ed alle radici storiche, un ruolo molto
importante va  attribuito anche
allincidenza dei fattori umani che
diventano  spesso  fondamentali
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prevalentemente il vitigno | poiché, attraverso la definizione ed il
Montepulciano cui possono essere | miglioramento di alcune pratiche
affiancati altri vitigni complementari | viticole ed enologiche, che fanno
sempre a bacca nera, non aromatici, | parte integrante e sostanziale del
idonei alla coltivazione nell'ambito della | disciplinare di produzione, oggi si
regione  Abruzzo, da soli o |riescono ad ottenere prodotti dalle
congiuntamente fino ad un massimo del | spiccate caratteristiche di tipicita.
10%. | vini bianchi invece utilizzano | - Base ampelografia dei vigneti: i
come base i vitigno Trebbiano cui|vini rossi, base - riserva e
possono essere affiancati altri vitigni | passito, sono ottenuti utilizzando
complementari sempre a bacca bianca, | prevalentemente il vitigno
non aromatici, idonei alla coltivazione | Montepulciano cui  possono
nellambito della regione Abruzzo, da | essere affiancati altri vitigni
soli o congiuntamente fino ad un | complementari sempre a bacca
massimo del 25%. l—passiti—bianchi [ nera, non aromatici, idonei alla
sono—ottenuti-prevalentemente—da—uve | coltivazione  nell’ambito  della
Meseato—e—Malvasia,—gli-spumanti-da | regione Abruzzo, da soli o
Chardennay—A—guesti—si—affiancane | congiuntamente fino ad un
diversi-vitigni-nazionali-ed-internazionali | massimo del 5%

vinificati spesso-in-purezza. I vini bianchi invece utilizzano
come base il vitigno Pecorino o
Passerina cui possono essere
affiancati altri vitigni
complementari sempre a bacca
bianca, non aromatici, idonei alla
coltivazione nell'ambito della
regione Abruzzo, da soli o
congiuntamente fino ad un
massimo del 10%.

- Forme di allevamento, sesti d'impianto | - Forme di allevamento, sesti
e sistemi di polatura: la forma di | dimpianto e sistemi di potatura: la
allevamento generalmente usata nella | forma di allevamento generalmente
zona & la pergola abruzzese. Tuttavia, | usata nella zona & la pergola
fermo restando i vigneti esistenti, per i | abruzzese. Tuttavia, fermo restando
nuovi impianti e reimpianti la densita | i vigneti esistenti, per i nuovi impianti
dei ceppi per ettaro non pud essere | e reimpianti la densita non puo
inferiore a 3.300. Sono esclusi i sistemi | essere inferire a 1.600 ceppi/ettaro
di coltivazione espansi, ad eccezione | per la pergola abruzzese ed a
della pergola abruzzese tradizionale, i | 4.000 ceppi ettaro per i filari Sono
sistemi a doppia cortina (G.D.C.) e |esclusi i sistemi di coltivazione
cordone libero. E ammessa la potatura | espansi, ad eccezione della pergola
a cordone speronato, Guyot singolo e/o | abruzzese tradizionale, i sistemi a
doppio. | sesti di impianto, cosi come i | doppia cortina (G.D.C.) e cordone
sistemi di potatura, sono adeguati alle | libero. E ammessa la potatura a
forme di allevamento utilizzate al fine di | cordone speronato, Guyot singolo
una buona gestione del vigneto ed una | e/o doppio. | sesti di impianto, cosi
migliore gestione delle rese massime di | come i sistemi di potatura, sono
uva che sono comprese trale 9 e le 13 | adeguati alle forme di allevamento
tonnellate per ettaro. utilizzate al fine di una buona
gestione del vigneto ed una migliore
gestione delle rese massime di uva
che sono comprese trale 9 e le 12
tonnellate per ettaro.

- Pratiche relative all'elaborazione dei | - Pratiche relative all’elaborazione
vini: sono quelle tradizionali ed ormai | dei vini: sono quelle tradizionali ed
consolidate per i vini rossi e bianchi | ormai consolidate per i vini rossi e
tranquilli, adeguatamente differenziate | bianchi tranquilli, adeguatamente
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a seconda della destinazione finale del
prodotto. Le operazioni di vinificazione,

ivi compreso l'invecchiamento
obbligatorio, nei casi in cui & previsto,
I'appassimento delle uve,
limbottigliamento e  I'affinamento

devono essere strettamente effettuate
nellambito del territorio di produzione
delle uve delimitato dall'articolo 3 al fine
di preservare le peculiari caratteristiche
dei prodotti, la loro reputazione e
garantire l'origine. Per i vini passiti,
nelle—due—tipelogie—bianee—e rosso, le
uve devono essere sottoposte ad
appassimento  graduale dopo la
vendemmia, al sole ed all'aria aperta, in
cassette o su graticci, in locali chiusi e
ventilati oppure in camera termo -
idrocondizionata. | vini prima di essere
immessi al consumo devono subire un
periodo pit o meno lungo di
affinamento: in particolare il rosso non
pud essere immesso al consumo prima
del 1° gennaio del secondo anno
successivo a quello della vendemmia
mentre il rosso riserva prevede un
invecchiamento minimo di due anni, di
cui sei mesi in bet di legno.

B) Informazioni sulla qualita o sulle
caratteristiche del prodotto
essenzialmente o  esclusivamente
attribuibili allambiente geografico.

| vitigni Montepulciano, base essenziale
dei vini rossi della presente
denominazione, e—Trebbiane,—base
essenziale—dei—vini—bianchi; hanno
trovato nellarea interessata una
particolare acclimatazione e
differenziazione, le cui peculiarita si
estrinsecano appieno nei vini “Terre
Tollesi” o “Tullum”. La denominazione
comprende diverse tipologie di prodotto
che vanno dai classici rosso e-biance
anche rispettivamente nella versione
riserva e superiore—sia passiti che
spumant, sia sopraftutto vini con
specificazione di vitigno: autoctoni quali
il Pecormc e Ia Passerma nazionali

che dal punto di vista analitico ed
organolettico esprimono caratteri propri,
specifici, descritti in maniera sintetica e
non esaustiva nell'art.6 del disciplinare.

differenziate  a seconda della
destinazione finale del prodofto. Le
operazioni di vinificazione, ivi
compreso I'invecchiamento
obbligatorio, nei casi in cui &
previsto, I'appassimento delle uve,
limbottigliamento e [laffinamento
devono essere strettamente
effettuate nell'ambito del territorio di
produzione delle uve delimitato
dall’articolo 3 al fine di preservare le
peculiari caratteristiche dei prodotti,
la loro reputazione e garantire
l'origine. Per il vino passito rosso,
le uve devono essere sottoposte ad
appassimento graduale dopo la
vendemmia, al sole ed all'aria
aperta, in cassette o su graticci, in
locali chiusi e ventilati oppure in
camera termo - idrocondizionata. |
vini prima di essere immessi al
consumo devono subire un periodo
pit 0 meno lungo di affinamento: in
particolare il rosso non pud essere
immesso al consumo prima del 1°
gennaio del secondo  anno
SUCCessivo a quello della
vendemmia mentre il rosso riserva
prevede un invecchiamento minimo
di due anni, di cui sei mesi in
contenitori o recipienti di legno.

B) Informazioni sulla qualita o sulle
caratteristiche del prodotto
essenzialmente o esclusivamente
attribuibili all'ambiente geografico.

Il vitigno Montepulciano, base
essenziale dei vini rossi della
presente denominazione, ha trovato
nell’area interessata una particolare
acclimatazione e differenziazione, le
cui peculiarita si  estrinsecano
appieno nei vini “Terre Tollesi” o
“Tullum”, La denominazione
comprende diverse tipologie di
prodotto: il rosso, anche nella
versione riserva e passito, e
soprattutto vini con
specificazione di vitigno
(autoctoni) quali il Pecorino e la
Passerina, che dal punto di vista
analitico ed organolettico esprimono
caratteri propri, specifici, descritti in
maniera sintetica e non esaustiva
nell'art.6 del disciplinare.
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In particolare i vini rossi presentano un
colore rubino intenso, con lievi
sfumature violacee, colore che tende al
granato con linvecchiamento; l'odore
tipico & quello dei frutti rossi, del
vegetale e delle spezie; il sapore &
secco, giustamente tannico, con una
buona struttura che conferisce al vino
armonia ed eleganza. | vini bianchi cosi
come lo spumante sono di colore giallo
paglierino tenue, con sentori floreali e
fruttati, intensi, freschi e piacevoli,
mentre quelli con specificazione del
vitigno rispondono pienamente  ai
caratteri tipici e peculiari della varieta.

C) Descrizione dellinterazione causale
fra gli elementi di cui alla lettera A) e
quelli di cui alla lettera B).

La particolare conformazione orografica
del territorio del comune di Tollo,
caratterizzata da ampie colline
degradanti verso il mare Adriatico ad
est e la presenza dellimponente
massiccio della Maiella ad ovest,
associata all'ottima esposizione della
maggior parte dei terreni coltivati a
vigneto, alla buona ventilazione (brezze
di mare e di monte) ed allassenza di
ristagni idrici, garantiscono ai vitigni
diffusi in zona, in particolare al
Montepulciano  ed—al—Trebbiane;
condizioni ottimali per vegetare e
produrre uve con spiccate
caratteristiche di qualita e tipicita.
L'interazione dei fattori naturali con
quelli umani, strettamente legati alla
tradizione  storica, alle moderne
tecniche di  coltivazione e di
vinificazione, consentono di ottenere
vini bianchi e rossi con forti elementi
distintivi, caratteristici, tipici del territorio
e dei vitigni di provenienza.

Articolo 10

Riferimenti alla struttura di controllo
Agrogualita S.p.A. — Societa per la
certificazione della qualita
nellagroalimentare

Viale Cesare Pavese, 305 — 00144
ROMA

Telefono +39 06 54228675

Fax +39 06 54228692

In particolare i vini rossi presentano
un colore rubino intenso, con lievi
sfumature violacee, colore che tende
al granato con [linvecchiamento;
I'odore tipico & quello dei frutti rossi,
del vegetale e delle spezie; il sapore
e secco, giustamente tannico, con
una buona struttura che conferisce
al vino armonia ed eleganza. | vini
bianchi con specificazione del
vitigno sono di colore giallo
paglierino tenue, con sentori
floreali e fruttati, intensi, freschi e
piacevoli e rispondono
pienamente ai caratteri tipici e
peculiari della varieta.

C) Descrizione  dellinterazione
causale fra gli elementi di cui alla
lettera A) e quelli di cui alla lettera
B).

La particolare conformazione
orografica del territorio del comune
di Tollo, caratterizzata da ampie
colline degradanti verso il mare
Adriatico ad est e la presenza
dellimponente  massiccio  della
Maiella ad ovest, associata all'ottima
esposizione della maggior parte dei
terreni coltivati a vigneto, alla buona
ventilazione (brezze di mare e di
monte) ed all'assenza di ristagni
idrici, garantiscono ai vitigni diffusi in
zona, in particolare al Montepulciano
ed ai due vitigni autoctoni per
eccellenza ossia il Pecorino e la
Passerina, condizioni ottimali per
vegetare e produrre uve con
spiccate caratteristiche di qualita e
tipicita.  L'interazione dei fattori
naturali con quelli umani,
strettamente legati alla tradizione
storica, alle modeme tecniche di
coltivazione e di vinificazione,
consentono di ottenere vini bianchi e
rossi con forti elementi distintivi,
caratteristici, tipici del territorio e dei
vitigni di provenienza.

Articolo 10

Riferimenti alla struttura di controllo
Agroqualita S.p.A. — Societa per la
certificazione della qualita
nell’agroalimentare

Viale Cesare Pavese, 305 — 00144
ROMA

Telefono +39 06 54228675

Fax +39 06 54228692
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Website: www.agrogualita.it

e-mail: agroqualita@agroqualita. it
e-mail: Vini.Abruzzo@agroqualita.it

La societa Agroqualita — Societa per la
certificazione della qualita
nel’agroalimentare - S.pA. &
I'Organismo di controllo autorizzato dal
Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali, ai sensi
dell’articolo 13 del decreto legislativo n.
61/2010 {Allegate—2}, che effettua la
verifica annuale del rispetto delle
disposizioni del presente disciplinare,
conformemente all'articolo 25, par. 1, 1°
capoverso, lettera a) e c), ed all’articolo
26 del Reg. CE n. 607/2009, per i
prodotti  beneficianti della  DOP,
mediante una metodologia dei controlli
combinata (sistematica ed a campione)
nellarco dell'intera filiera produttiva
(viticoltura, elaborazione,
confezionamento), conformemente al
citato articolo 25, par. 1, 2° capoverso.

In particolare, tale verifica & espletata
nel rispetto di un predeterminato piano
dei controlli, approvato dal Ministero,
conforme al modello approvato con il
DM 14 giugno 2012, pubblicato in G.U.
n. 150 del 29.06.2012 {Allegato-3)-

Website: www.agroqualita. it

e-mail: agroqualita@agroqualita.it
e-mail: Vini.Abruzzo@agroqualita.it
La societa Agroqualita — Societa per
la certificazione della qualita
nell’agroalimentare - S.p.A. &
I'Organismo di controllo autorizzato
dal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali, ai sensi
dell’articolo dell’art.64 della legge
n.238/2016 (ex Art. 13 del decreto
legislativo n. 61/2010) che effettua
la verifica annuale del rispetto delle
disposizioni del presente
disciplinare, conformemente
all'articolo 25, par. 1, 1° capoverso,
lettera a) e c), ed all'articolo 26 del
Reg. CE n. 607/2009, per i prodotti
beneficianti della DOP, mediante
una metodologia dei  controlli
combinata  (sistematica ed a
campione) nell'arco dell'intera filiera
produttiva (viticoltura, elaborazione,
confezionamento), conformemente
al citato articolo 25, par. 1, 2°
capoverso.

In particolare, tale verifica &
espletata nel rispetto di un
predeterminato piano dei controlli,
approvato dal Ministero, conforme al
modello approvato con il DM 14
giugno 2012, pubblicato in G.U. n.

150 del 29.06.2012.

Prende la parola Colantuono Licio in qualita di Presidente della Societa
Cooperativa Agricola Coltivatori Diretti complimentandosi per il lavoro
svolto dal Dott. Sitti Antonio ed esprime il proprio assenso alla richiesta
di riconoscimento della DOCG ed al suo nuovo disciplinare. Ricorda a
tutti l'importanza di questo riconoscimento per i produttori/contadini di
Tollo che vedono cosi premiata la vocazione di un territorio con piu di
mille anni di vitivinicoltura alle spalle. Senz’altro questo riconoscimento
rappresenta anche il giusto coronamento ad anni di studi e prove di
vinificazioni al fine di ottenere degli eccellenti vini.

Successivamente prende la parola Gagliardi Luciano in rappresentanza
della Societa Cooperativa Agricola Cantina Sociale Tollo ricordando a
tutti I'impegno e la dedizione dei produttori, fin dal 2008, per ottenere il
riconoscimento dell'allora DOC, ora DOP, TULLUM che rappresentava
una delle pit piccole DOP d'ltalia che insiste su di un territorio molto
specifico e limitato ovvero il comune di Tollo. Con essa é stato
riconosciuto la storia e la vocazione di un territorio che conta pit di
mille ani di vitivinicoltura. Esprime il pii ampio assenso affinché il
consorzio oftenga il riconoscimento della DOCG e riconosce che il
disciplinare appena letto e confrontato risulta esprimere al meglio le
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necessita e la storia delle vinificazione delle uvee e vini destinati a
rivendicare tale riconoscimento.

Interviene il Dott. Giacomo Radica, in qualita di titolare della propria
azienda agricola, ricordare che la Tullum & la prima DOC nata per
valorizzare la specificita di un territorio da sempre vocato alla
vitivinicoltura e la rigidita dei parametri produttivi ne rappresenta
I'elemento caratterizzante. Esprime il piu ampio assenso ad inoltrare la
richiesta di riconoscimento della DOCG con il suo disciplinare come
appena letto e revisionato.

Pertanto dopo ampia lettura e confronto ed al termine degli interventi
tutti unanimi approvano il disciplinare della DOCG TULLUM e di
proseguire nell'inoltro di tutte le domande e richieste al fine di ottenere
il riconoscimento DOCG.

Omissis

Al quarto punto dell’ordine del giorno poiché nessuno chiesto la parola,
alle ore 21.40 la seduta & tolta previa redazione, lettura e approvazione
del presente verbale.

Il segretario Il presidente

< O (i AR FIVEIN -TN
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Sede legale: Via S. Lucia n.4 - 66010 TOLLO (CH)
Tel. 0871 96251 RPEC;

Prot. N. del

Spett.le

Agroqualita SpA

Sede di Pescara - Ufficio Vini
Via Tiburtina Valeria, 97/49
65129 PESCARA

Email: vini.abruzzo@agroqualita.it

Oggetto: modifica della denominazione di origine controllata “Terre Tollesi” o “Tullum”
finalizzata al passaggio/riconoscimento della Denominazione di Origine Controllata e
Garantita. Richiesta dichiarazione di rappresentativita ex art.4, c¢.2 lett. ¢) del DM 7
novembre 2012.

Il sottoscritto Tonino Verna nato a Tollo (CH) il 09.06.1954 C.F. VRNTNNS54H09L194B,
residente in Tollo (CH) C.da S. Pietro n.3 CAP 66010, in qualita di legale rappresentante del
Consorzio di Tutela DOC “Terre Tollesi o Tullum”, con sede legale in TOLLO (CH) Via S.
Lucia n. 4 — CAP 66010, Codice Fiscale: 02273030698, con la presente chiede a codesto
Organismo di Controllo di certificare la rappresentativita dei soggetti sottoscrittori della richiesta
di modifica in oggetto (vedasi n. 2 schede allegate) al fine di procedere alla presentazione
dell’istanza per il riconoscimento della DOCG.

In particolare si chiede di certificare:

1) La percentuale di rappresentativita dei soggetti che conducono vigneti dichiarati allo
schedario viticolo per la denominazione interessata;

2) La percentuale di rappresentativita della superficie totale dichiarata allo schedario viticolo
per la denominazione interessata, oggetto di rivendicazione produttiva nell’ultimo biennio
(2015/2016 ¢ 2016/2017);

In attesa di puntuale riscontro, si inviano cordiali saluti
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RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA
D.0.C.G. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”.

1l sottoscritto JErwvin T oA A0

dell’azienda/cantina CANTTA/A T

in qualita di Leen (e ieoesscnzmre

con sede in Via_ ZrA 0 iD.

N_ 63

CAP (G oto

Comune di Soll

Provinciadi  Cé4

CHIEDE
Il riconoscimento della D.O.C.G. “TERRE TOLLESI” o “TULLUM?”, secondo il disciplinare di

produzione proposto.

A tal fine dichiara:

Superficie iscritta (u%'.): 42 40.3F

SUPERFICIE ISCRITTA ALL’ALBO DEI VIGNETI DELLA D.O.C. “TERRE TOLLESI” 0 “TULLUM?:

Comune di iscrizione: [0l O Provinciadi: EH/& T

it
SUPERFICIE DENUNZIATA A D.O.C. Campagna 2015/16 me. _ 20.05.33
ta :
Campagna 2016/17 mq.  10.27.5¢
PRODUZIONE DENUNZIATA UVA D.O.C. |Campagna2015/16 Kg. 49243
Campagna 2016/17 Kg. 905 9 %
PRODUZIONE DENUNZIATA VINO D.O.C. |Campagna2015/16 Litri 646 5 04

Campagna 2016/17

Litri A240)

Data_ 46- V- 2617

! )
~Fi s }m
~Firma Q AL

R
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J RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA
| D.0.C.G. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”.

Il sottoscritto COLANTUONO LICIO in qualita di PRESIDENTE

della cantina SOC. COP. AGR. COLTIVATORI DIRETTI TOLLO

con sede in Via Don Morosini N. 104 CAP 66010 Comune di TOLLO Provincia di CHIETI
CHIEDE

I riconoscimento della D.O.C.G. “TERRE TOLLESI” o “TULLUM®", secondo il disciplinare di
produzione proposto.

A tal fine dichiara:

SUPERFICIE ISCRITTA ALL’ALBO DEI VIGNETI DELLA D.O.C. “TERRE TOLLESI” 0 “TULLUM":

Comune di iscrizione: Tollo Provincia di: Chieti

Superficie iscrilta (mq.): 71.203

SUPERFICIE DENUNZIATA A D.O.C, Campagna 2015/16 mq. 64.710

Campagna 2016/17 mq. 71.203

PRODUZIONE DENUNZIATA UVA D.O.C. Campagna 2015/16  Kg. 64.238

Campagna 2016/17 Kg. 70.105

PRODUZIONE DENUNZIATA VINO D.O.C. |Campagna 2015/16  Litri 44.966

Campagna 2016/17  Litri 49.073

. Goop. Agricola
Data 12/05/2017 ~Firma : 3
1l Presidente - o/*

Licio Colantuon
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RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA
D.0.C.G. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”.

I1 sottoscritto (A Coro RAdIea in qualita di Tt tocane

dell’azienda/cantina  A3- Aun. Uthono Renbics

con sede in Via Plava NoXZNE N | CAP 6bolO

Comune di [oveo Provincia di e
CHIEDE

11 riconoscimento della D.0.C.G. “TERRE TOLLESI” o “TULLUM?”, secondo il disciplinare di
produzione proposto.

A tal fine dichiara:

SUPERFICIE ISCRITTA ALL’ALBO DEI VIGNETI DELLA D.O.C. “TERRE TOLLESI” 0 “TULLUM?”:

Comune di iscrizione: Tollo Provincia di: Chieti

Superficie iscritta (mq.): 9465 mq

SUPERFICIE DENUNZIATA A D.O.C. Campagna 2015/16 mq. 6961
Campagna 2016/17 mq. 6948

PRODUZIONE DENUNZIATA UVA D.O.C.  |Campagna 2015/16 Kg. 12707
Campagna 2016/17 Kg. 14191

PRODUZIONE DENUNZIATA VINO D.O.C.  |Campagna 2015/16 Litri 8890
Campagna 2016/17  Litri 9933

Data 28/04/2017 Firma

Mozzone, 1 - 660 0 TOLLO (C]
1T00CHV00157p o
P.Iva 02268280696 - C.F. RDCGCM88M19GI41M

ia Piana
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DICHIARAZIONE DI RAPPRESENTATIVITA

Oggetto: Domanda di modifica del disciplinare di produzione della Denominazione di Origine
Controllata “Terre Tollesi” o “Tullum™ finalizzata al passaggio/riconoscimento della
Denominazione di Origine Controllata e Garantita “Terre Tollesi” o “Tullum”.

Il sottoscritto Tonino Verna nato a Tollo (CH) il 09.06.1954 C.F. VRNTNN54H09L194B,
residente in Tollo (CH) C.da S. Pietro n.3 CAP 66010, in qualith di legale rappresentante del
Consorzio di Tutela DOC “Terre Tollesi o Tullum”, con sede legale in TOLLO (CH) Via S.
Lucia n. 4 — CAP 66010, Codice Fiscale: 02273030698, ai sensi e per ’effetto delle previsioni di
cui al D.P.R. 445/2000, con la presente

DICHIARA

- che i partecipanti all’Assemblea consortile del 30 maggio 2017 rappresentano il 100% dei
voti complessivi spettanti ai Soci aventi diritto ad intervenire e che la delibera & stata assunta
ad unanimita dei presenti, come da estratto del verbale assembleare.

- che i sottoscrittori della richiesta, come da certificazione dell’OdC (Agroqualita SpA)
allegato, rappresentano nelle ultime due campagne:

1) Circa il 92,5% dei soggetti (n. viticoltori) che conducono vigneti dichiarati allo schedario
viticolo per la denominazione interessata;

2) Circa il 94,5% per cento della superficie totale dichiarata allo schedario viticolo per la
denominazione interessata, oggetto di rivendicazione produttiva nell’ultimo biennio
(201572016 ¢ 2016/2017);

3) 11 100% della produzione imbottigliata totale nell’ultimo biennio (2015/2016 e 2016/2017).

Si allega:
- Certificazione Agroqualita
- Copia documento d’identita

In fede

Il Presidente del Consorzio di Tutela DOC Tullum
Dott. Tonin® Verna _

s~ :—-‘gﬁmwp AN “—)\fv
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Prot. 232/17

) (@groqualitz‘i ’

LA CERTIFICAZIONE DELLE QUALITA

Pescara, 17 Maggio 2017

Spett. le

Consorzio di Tutela DOC
“Terre Tollesi o Tullum”
Via Santa Lucia, 4

66010 Tollo (CH)

Oggetto: Rappresentativita dei soggetti sottoscrittori della richiesta di modifica della DOC “Terre Tollesi o Tullum™
finalizzata al riconoscimento della Denominazione di Origine Controllata e Garantita, ai sensi dell’art. 4, c. 2, lett. C

del DM 7/11/2012

In relazione alla Vostra richiesta (Prot. 226/17 del 17/5/2017), si inoltrano i dati di
rappresentativita dei soggetti sottoscrittori della richiesta di modifica in oggetto, in particolare:

1) Percentuale di rappresentativitd dei soggetti che conducono vigneti dichiarati allo schedario

viticolo per la denominazione interessata:

N° SOGGETTI CONDUTTORI

CAMPAGNA VITIVINICOLA

Soggetti Sottoscrittori

Soggetti Dichiaranti | % Rappresentativita

2015/2016

30

33 91%

2016/2017

31

33 94%

2) Percentuale di rappresentativita della superficie totale dichiarata allo schedario viticolo per
la denominazione interessata, oggetto di rivendicazione produttiva nell ultimo bienmio:

SUPERFICIE RIVENDICATA (ha)

CAMPAGNA VITIVINICOLA

Soggetti Sottoscrittori

Soggetti Dichiaranti | % Rappresentativita

2015/2016

17,2213

18,2734 94%

2016/2017

18,0905

19,1148 95%

3) Percentuale di rappresentativita della produzione imbottigliata nell’ ultimo biennio:

VINO IMBOTTIGLIATO (hl)

ANNO Soggetti Sottoscrittori | Soggetti Imbottigliatori| % Rappresentativita
2015 503,81 503,81 100%
2016 662,81 662,81 100%
Con 1 migliori saluti 11 direttore
Enrico De Micheli

Societa per la certificazione della qualita nell’agroalimentare S.p.A.
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Tel. +39 06 54228675
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Capitale Sociale € 1.856.191,41 i.v.

Eundes Lh, Widals
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ALLEGATO "A" AL N. 4548 DI RACCOLTA

Statuto del Consorzio di tutela della denominazione di origine
protetta "Terre Tollesi o Tullum”

" Art. 1 - COSTITUZIONE

Il Consorzio di Tutela della denominazione di origine protetta "Terre Tollesi o Tullum" & stato
originariamente costituito con atto a rogito del Notaio Verna Federica gia di Penne, in data 2 febbraio
2009, rep. 361/264, successivamente modificato con verbale dell'assemblea straordinaria dei consorziati
verbalizzato dallo stesso notaio in data 9 marzo 2009, rep. 404/296.

Il presente statuto viene modificato ai sensi del DLgs n.61/10 e DM 16 dicembre 2010 (Costituzione e
riconoscimento Consorzi), onde adeguarsi a quanto disposto dalla predetta normativa in materia di
regolamentazione dei vini DOP e IGP e di Consorzi di tutela.

Il Consorzio di Tutela della denominazione di origine protetta "Terre Tollesi o Tullum" tutela il

vino a Denominazione di Origine protetta " Terre Tollesi o Tullum ",

A seguito del riconoscimento ministeriale previsto dall’art. 17 commi 1 e 4 del DLgs 61/2010 assume la
qualifica di Organizzazione interprofessionale come da art. 125/sexdecies comma 1 lett. b) del Reg. CE n.
1234/2007.

Se autorizzato ai sensi dell’Art. 17 comma 4 del DLgs 61/2010, esercita le funzioni di tutela, promozione,
valorizzazione, informazione del consumatore e cura generale degli interessi delle denominazioni
tutelate, nonché le attivita di cui allo stesso comma 4, nei confronti di tutti i produttori delle stesse

denominazioni, anche non aderenti.

Il mantenimento del riconoscimento e dell’autorizzazione “erga omnes”, per tutte o parte delle
denominazioni tutelate, e subordinato alla dimostrazione del mantenimento dei requisiti di
rappresentativita, nel rispetto del DM n. 7422 del 12.05.2010.

Il Consorzio é disciplinato, oltre che dalla normativa comunitaria e nazionale di cui sopra, dal presente
statuto, dagli eventuali regolamenti interni e successive modifiche, integrazioni o sostituzioni.

Art.2 - DURATA
Il Consorzio ha durata sino al 31 dicembre 2060; la durata del consorzio potra essere prorogata con

delibera dell'assemblea da adottarsi prima della scadenza anzi indicata.

Art.3 - SEDE
Il Consorzio ha sede in Tollo (CH) in Via Santa Lucia n. 4; in tale sede deve intendersi costituito l'ufficio

destinato a svolgere attivita con i terzi cosi come previsto dagli articoli 2605, secondo comma n.2 e 2612
e seguenti del Codice Civile.

L'organo amministrativo pué istituire e/o sopprimere sedi operative, uffici secondari ed eventuali
sezioni staccate qualora, su proposta del Consiglio di amministrazione, I'Assemblea lo ritenesse
opportuno, nonché uffici di rappresentanza in Italia e all’'estero.
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Art. 4 — SCOPI E COMPITI

1) Il Consorzio si propone di:

a) tutelare, valorizzare e curare gli interessi generali relativi alle denominazioni e/o indicazioni di
cui all’art. 1.

b) svolgere tutte le attivita e i compiti attribuiti ai Consorzi, in quanto Organizzazioni
Interprofessionali, dalla legislazione comunitaria € nazionale, ed in particolare:

- organizzare e coordinare le attivita di tutte le categorie interessate alla produzione ed alla
valorizzazione dei prodotti recanti le denominazioni suddette;

- definire, previa consultazione dei rappresentanti di categoria della/fe denominazione/i
interessata/e, 1’attuazione delle politiche di governo dell’offerta, al fine di salvaguardare e
tutelare la qualita del prodotto, e contribuire ad un miglior coordinamento dell’immissione sul
mercato della/e denominazione/i tutelata/e, nonché definire piani di miglioramento della qualita
del prodotto;

- espletare ogni attivitd finalizzata alla valutazione economico-congiunturale delle diverse
produzioni a denominazione di origine di competenza, in collaborazione con la pubblica
amministrazione e con gli Organismi di controllo per i dati occorrenti;

- coordinare I’adeguamento dei disciplinari di produzione alle nuove o pill moderne esigenze
riguardanti la tecnologia, I'immagine, la presentazione ed il consumo, e presentare le relative
istanze ufficiali agli organi preposti, ivi compresa la richiesta dell’utilizzo del lotto in etichetta
per le denominazioni di competenza in luogo del contrassegno di cui all’art. 19 del DLgs 61/10 e
successive modifiche;

- compiere tutte le attivith correlate alla applicazione della disciplina nazionale, comunitaria ed
internazionale, riguardante i prodotti a denominazione di propria competenza, nonché I’esercizio
delle funzioni previste dal DLgs 61/10 e dai relativi decreti di applicazione e successive
modifiche e/o integrazioni, oltre che dalla normativa comunitaria, ivi inclusi i compiti operativi,
propositivi, consultivi, di vigilanza e di collaborazione con le Autorita centrale e periferica di
controllo e con la Regione Abruzzo, nonché con tutti gli altri soggetti/Enti pubblici e privati
competenti in materia di vigneti, uve, vini e prodotti recanti le denominazioni tutelate.

- svolgere ogni attivita di proposta, tutela, gestione generale in materia di disciplina e di
regolamentazione occorrenti a livello regionale/nazionale/comunitario per quanto riguarda le
uve, i mosti, i vini e i sottoprodotti del settore vitivinicolo ottenuti nello stesso territorio e recanti
una denominazione di origine di propria competenza, con particolare attenzione allo studio e alla
ricerca del territorio viticolo e alla impiantistica dei vigneti e delle vigne, tutelando quindi anche
il territorio e quindi vigilare - anche a livello urbanistico - sulle aree di particolare pregio
destinate al possibile sviluppo dei nuovi vigneti;

- istituire e coordinare, come ente promotore e gestore, attivitd e azioni di valorizzazione del
distretto d’area rurale e dei percorsi culturali, enoturistici ed enogastronomici previsti da leggi e
norme regionali, nazionali ¢ comunitarie.

2) Pili in dettaglio, ha il compito di:

- svolgere, secondo le direttive del MIPAAF, attivita a livello giuridico/legale/amministrativo,
per assicurare la salvaguardia delle denominazioni tutelate dal plagio, dalla sleale concorrenza,
dall’usurpazione e da altri illeciti nazionali ed internazionali, costituendosi anche parte civile nei
procedimenti penali e promuovendo ogni opportuna azione in sede sia civile che penale ed
amministrativa;

- curare la formazione tecnica, commerciale e di immagine e fornire assistenza tecnica e
professionale alle aziende e ai produttori, compresa la fornitura di servizi generali relativi alla
presentazione e designazione dei prodotti a denominazione, e curare la realizzazione di prodotti
editoriali in proprieta a carattere tecnico, divulgativo ed informativo con i relativi diritti d’autore;

2
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- collaborare con enti pubblici e privati, organismi ed associazioni, istituti e scuole, per
promuovere e realizzare iniziative atte alla valorizzazione, all’educazione alimentare e al
consumo corretto e responsabile dei prodotti tutelati, anche organizzando corsi di formazione,
professionali e didattici;

- fornire supporto logistico ed organizzativo per eventi dedicati alla promozione ed alla
valorizzazione delle denominazioni di competenza.

Come attivita strumentale e funzionale agli scopi di cui sopra il Consorzio puo:

- partecipare ed aderire ad altri Consorzi, Organismi, Societa o Enti di qualsiasi natura;

- stipulare convenzioni ed accordi con organismi pubblici e/o privati; partecipare a mostre,
convegni, fiere, workshop, manifestazioni in Italia ed all’estero; partecipare ed aderire ad altri
organismi, di qualsiasi natura, aventi finalitd analoghe o complementari; partecipare ad iniziative
in collaborazione con enti pubblici e privati;

- previa convenzione, relativamente alle modaliti e procedure del servizio e del rimborso spese,
il Consorzio pud permettere l'utilizzo ad altri Consorzi di tutela delle proprie strutture
amministrative, garantendone comunque 'autonomia ai sensi dell’art. 17 comma 2 del DLgs
61/10;

- svolgere attivitd di presentazione, promozione, mescita, degustazione delle denominazioni di
cui all’art. 1 nell’ambito di manifestazioni ed eventi dedicati alla valorizzazione di prodotti
agroalimentari della Regione Abruzzo, anche al di fuori di questa;

- assumere la gestione di strutture pubbliche e private per la valorizzazione e promozione dei vini
a denominazione tutelati, partecipando ai relativi bandi di accesso ed incaricandosi dei relativi
compiti;

- favorire sinergie nella presentazione dell’immagine dei vini di cui all’art. 1 e dei prodotti agro-
alimentari tipici della Regione Abruzzo, in abbinamento agli stessi vini.

- il Consorzio pud adottare per le sue iniziative un proprio logo, o anche chiederne I'inserimento
nel disciplinare di produzione come logo della DOP, se munito dell’autorizzazione di cui
all’art.17 comma 4 del DLgs 61/10 e successive modifiche.

3) Inoltre, il Consorzio pud organizzare e gestire, secondo procedure ¢ possibilita consentite dal
DLgs 61/10 e decreti applicativi, attivitd tecniche dirette alla vigilanza dei prodotti recanti le
denominazioni tutelate.

Pili in dettaglio, tali attivita si possono configurare nel:

- impiegare agenti vigilatori propri o in convenzione con altri Consorzi, anche di altri settori, per
le attivita di vigilanza e per i prelievi di campioni di vino delle denominazioni tutelate,
prevalentemente nella fase del commercio;

- collaborare con I'Istituto Centrale per la Tutela della Qualita e Repressione Frodi dei Prodotti
Agroalimentari, in raccordo con la Regione Abruzzo per elaborare ed attuare il programma di
vigilanza.

4) 1l Consorzio, qualora autorizzato ai sensi dell’art. 17 comma 4 del DLgs. 61/10 per ciascuna
denominazione tutelata, esercita le funzioni e le attivita di cui allo stesso comma 4 nei confronti
di tutti i soggetti inseriti nel sistema dei controlli delle denominazioni di competenza, anche se
non aderenti. I costi derivanti dalle attivitd di cui al comma 4 sono applicati a carico di tutti i
soggetti inseriti nel sistema di controllo, sotto forma di contributi intesi come taritfe applicabili a
ciascun socio e agli altri soggetti imponibili viticoltori, vinificatori ed imbottigliatori, sulla base
delle quantita di prodotto a denominazione (uva, vino denunciato, vino imbottigliato) sottoposto
al sistema di controllo nella campagna vendemmiale immediatamente precedente ’anno nel
quale vengono attribuiti i costi. I contributi di cui sopra devono essere riportati in bilancio in
conti separati (art. 9 del DM 16.12.2010 — Costituzione ¢ riconoscimento Consorzi).

Il Consorzio autorizzato ai sensi dello stesso art. 17 comma 4 pud chiedere ai nuovi soggetti
utilizzatori della denominazione, al momento della immissione nel sistema di controllo, ivi
compresi i non intenzionati ad associarsi, il contributo di avviamento di cui alla legge 22
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dicembre, n. 201, secondo i criteri e le modalita stabilite dal MIPAAF.

Art. 5 - REQUISITI E MODALITA DI AMMISSIONE

Possono essere soci del Consorzio tutti gli utilizzatori delle Denominazioni d’Origine e/o delle
Indicazioni Geografiche tutelate dal Consorzio medesimo — sottoposti al sistema di controllo di
cui al D. Lgs. 61/2010 - che esercitano una o pil attivitd produttive: viticoltura e/o vinificazione
e/o imbottigliamento, e ciog:

- gli imprenditori agricoli singoli o associati esercenti una o pil delle predette attivita produttive;
- le imprese, qualunque sia la loro forma giuridica, le cooperative e cantine sociali che esercitano
una o piu delle predette attivitd produttive.

’adesione in forma associativa dei soggetti viticoltori, vinificatori ed imbottigliatori delle denominazioni
a tutela delle quali opera il Consorzio, ai fini della manifestazione del voto e a condizione della espressa
delega dei singoli, consente I"utilizzo cumulativo delle singole quote.

L'ammissione al Consorzio é garantito a tutti i soggetti partecipanti al processo produttivo dei vini
tutelati e deve essere richiesto mediante domanda scritta contenente:

1) I'esatta denominazione o ragione sociale dell'impresa e le generalita dei suoi legali rappresentanti;

2) lindicazione della sede legale e dei luoghi dove vengono svolte le attivita dell'impresa;

3) gli estremi dell'iscrizione nel rispettivo Registro delle Imprese di cui al DPR 14/12/1999 n. 558;

4} lindicazione della/delle attivita effettivamente svolta/e;

5) per i viticoltori, proprietari e/o conduttori, le superfici iscritte a schedario, con riferimento alla/e
denominazione/i e/o indicazione/i rappresentate;

6) la dichiarazione di conoscere il presente statuto e di assoggettarsi agli obblighi derivanti
dallo stesso, dalle deliberazioni adottate dagli organi sociali e dagli eventuali regolamenti;
Qualora i vigneti risultino congiuntamente condotti da pit persone, i conduttori dovranno
designare, all’atto della presentazione della domanda di ammissione, la persona alla quale sara

delegata la rappresentanza in seno al Consorzio.

All'atto della domanda di adesione, le strutture cooperative e gli organismi associativi devono inoltre
presentare I'elenco dei propri conferenti e/o aderenti suddiviso per attivita svolta e per categoria di
appartenenza, recanti dati anagrafici e produttivi utili per la definizione della rappresentativita
consartile.

Il Consiglio di amministrazione, accertato il possesso dei requisiti richiesti, delibera sulla domanda nel
termine di due mesi dalla presentazione.

Il mancato accoglimento della richiesta pud essere impugnato avanti il Collegio arbitrale, nel termine
perentorio di 30 giorni dalla data della comunicazione, nei modi previsti al successivo Art. 24.

La qualita di socio si acquisisce in seguito al versamento della quota di ammissione e del contributo di
avviamento di cui alla legge 22 dicembre 2008, n. 201 eventualmente previsto per i nuovi utilizzatori
della denominazione, da effettuare entro un mese dalla comunicazione del provvedimento di

ammissione.
ART. 6 - QUOTA DI AMMISSIONE

1) All’atto dell’associazione al consorzio i nuovi soci dovranno versare la quota di ammissione
determinata dal Consiglio di Amministrazione. La quota di ammissione si intende versata a
fondo perduto; essa ¢ intrasferibile, non rivalutabile e non genera alcun diritto sul patrimonio del
Consorzio.

2) Ove un socio produca, vinifichi o confezioni pit di una fra le denominazioni tutelate dal

4
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Consorzio, sard tenuto al pagamento della tassa di ammissione per tutte le denominazioni
rappresentate.

3) Qualora vi sia passaggio di proprieta per successione mortis causa, o per divisione
patrimoniale, o per trasferimento di azienda socia tra coniugi o parenti fino al 3° grado, anche nel
caso di mera modificazione della natura giuridica del socio, non sara dovuta alcuna tassa di
ammissione dai nuovi intestatari, i quali, peraltro, dovranno denunciare entro 120 giorni al
Consorzio la nuova consistenza ed intestazione. Le stesse disposizioni si applicano anche per le
fusioni societarie nel caso le risultanti siano gia socie del Consorzio per le stesse denominazioni,
nonché per le scissioni di societd che restino distintamente e per le stesse denominazioni
all’interno del Consorzio.

4) Al consorziato che affitta la sua azienda verra sospesa !’iscrizione per 'intera durata del
contratto. L’impresa conduttrice dovra fare richiesta di ammissione quale nuovo socio e pagare
la relativa quota di ammissione. Al termine del rapporto di affitto, il proprietario dell’azienda
affittata riacquistera la qualifica di consorziato senza pagare alcuna nuova quota di ammissione.
5) Le Cooperative ¢ gli altri enti associativi ad esse equiparati non pagheranno alcuna tassa di
ammissione per i loro nuovi associati.

6) L’associazione al Consorzio viene certificata dall’iscrizione nel relativo libro soci. Potra
essere predisposto un libro soci per ciascuna denominazione tutelata, e comunque deve essere
garantita la distinzione degli associati tra le diverse denominazioni tutelate, con riguardo anche
alle diverse categorie di appartenenza. Ogni successiva variazione dovra essere tempestivamente
comunicata.

Art. 7 - OBBLIGHI E DIRITTI DETI CONSORZIATI - CONTRIBUTO ANNUALE

Gli associati devono adempiere ai seguenti obblighi:

1) Rigorosa osservanza dello statuto e delle deliberazioni legittimamente adottate dal Consorzio nonché
delle disposizioni degli eventuali regolamenti interni.

2) Versamento del contributo annuale.

3) Versamento di eventuali contributi straordinari deliberati dall’ Assemblea (“CONTRIBUTI A
PROGETTO” in breve anche “CP”), ancorché posti a carico di singole categorie di associati, nel
rispetto dei criteri di proporzionalitd, in previsione di spese particolarmente indirizzate a tali
categorie e ad eventuali interventi straordinari per la valorizzazione o difesa del prodotto.

I termini di pagamento di tutti i contributi sopra citati saranno periodicamente stabiliti dal
Consiglio di amministrazione con apposito regolamento o delibera.

4} Assoggettamento ad ogni forma di controllo da parte del Consorzio al fine dell’accertamento
dell’esatto adempimento degli obblighi assunti.

5) Diritto di partecipazione alle attivita del Consorzio e alle assemblee sociali solo se in regola con i
pagamenti dei contributi.

6} Ciascun socio ha I'obbligo di comunicare al Consorzio I'eventuale perdita di taluno dei requisiti
essenziali prescritti per I'ammissione e/o la permanenza nel Consorzio stesso.

7) Nei casi in cui ne risultasse impossibile l'acquisizione attraverso gli organi ufficiali
competenti, i soci sono tenuti ad inviare al Consorzio, dietro sua specifica richiesta, copie delle
denunce e comunicazioni previste dalla legislazione in vigore.

8) I consorziati hanno altresi I’obbligo:

- di comportarsi secondo i comuni principi di lealta commerciale e con la pill scrupolosa
osservanza delle norme in vigore nell’esercizio di tutte le attivita dell’azienda consorziata;

- di non porre in essere atti che costituiscono concorrenza nei confronti dei prodotti tutelati dal
Consorzio;
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- di non porre in essere atti che costituiscono sleale concorrenza nei confronti degli altri
consorziati o che comportino comunque pregiudizio alla denominazione tutelata;

- di non arrecare pregiudizio all’immagine ed al prestigio del Consorzio con comportamenti
incompatibili con la lealta e la correttezza professionale;

- di non compromettere ’armonia e I'unitd in seno al Consorzio con dichiarazioni o azioni
comunque contrarie allo spirito di colleganza ed al rispetto dovuto agli organi rappresentativi del
Consorzio, fatti salvi la normale dialettica interna ed il diritto di critica.

Contributo annuale

1. Gli associati sono tenuti al versamento del contributo annuale commisurato ai livelli produttivi
espressi da ciascun associato e con le modalita stabilite dal Consiglio di amministrazione, sulla base dei

seguenti elementi:
- per i produttori di uva: al chilogrammo di uva rivendicata e denunciata;

- per i vinificatori: al litro di vino ottenuto sulla base della resa uva/vino rivendicata e denunciata (il 70%
per le DOP e I'80% per le IGP, ovvero come previsto dal disciplinare);

- per gli imbottigliatori: al litro di vino imbottigliato e al formato utilizzato.

2. La commisurazione del prodotto ottenuto per ciascuna campagna, ai fini del calcolo del contributo
unitario, deve essere effettuata sulla base delle dichiarazioni di vendemmia e/o delle dichiarazioni di
produzione presentate complessivamente per tutte le denominazioni tutelate nella campagna
vendemmiale immediatamente precedente (o nell’ultima campagna di cui sono note le risultanze), cosi
come risultanti dai dati messi a disposizione dai servizi SIAN e/o dalla Struttura di controllo incaricata.

3. Il Consiglio delibera per ciascuna denominazione, il contributo annuale, calcolato in relazione all’'uva
denunciata e/o vino denunciato e/o vino imbottigliato, come da risultanze presso i servizi SIAN e/o le
Strutture di controllo incaricate. Per le aziende ad inizio attivita — categoria viticoltori, si assumera la
quantita massima ottenibile, a norma di disciplinari, per i vigneti posseduti o condotti; per i vinificatori
ed imbottigliatori, il dato di riferimento sara dichiarato dallo stesso candidato socio, salvo verifica da
parte del Consorzio a prima campagna utile ed eventuale conguaglio.

4. |l contributo annuale é composto da:

a. contributo relativo all’attivita di valorizzazione

b. contributo relativo all’attivita di tutela e vigilanza

c. contributo relativo attivita di servizio ai soci
5. | soggetti inseriti nel sistema dei controlli non associati al Consorzio sono tenuti al pagamento dei
contributi di cui alla lettera a) e b) relativi alle funzioni erga omnes.
6. 11 Consiglio di amministrazione pud stabilire, sulla base del bilancio preventivo approvato
dall’Assemblea, una commisurazione diversa del contributo per le singole denominazioni
tutelate, in funzione del loro valore reale, delle caratteristiche specifiche, della consistenza
interna e della classificazione diversa delle DO o IG, ecc.
7. 1 soci, oltre al pagamento del contributo annuale, sono tenuti al versamento di eventuali
contributi straordinari deliberati dall’Assemblea, ancorché posti a carico di singole categorie o
sottocategorie di associati, nel rispetto dei criteri di proporzionalitd, in previsione di spese
particolarmente indirizzate a tali categorie e ad eventuali interventi straordinari per la
valorizzazione o difesa del prodotto.
8. I termini di pagamento di tutti i contributi sopra citati saranno periodicamente stabiliti dal
Consiglio di amministrazione con apposito regolamento o delibera.
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Art. 8 - SANZIONI

Il Consorzio vincola gli associati ad un corretto comportamento volto alla massima valorizzazione
dell'immagine e del prestigio delle denominazioni tutelate.

Nei confronti dell’associato che non rispetti il presente statuto, i regolamenti interni e le delibere
consiliari, il Consiglio di amministrazione puo, in relazione alla gravith dell’infrazione,
comminare le seguenti sanzioni:

a) censura con diffida;

b) sanzione pecuniaria fino ad un massimo di tre volte il contributo annuale di cui all’art. 7;

¢) esclusione dal Consorzio.

Nessun provwedimento pud comungue essere adottato se I'interessato non sia stato invitato, tramite

lettera raccomandata A.R., a motivare e giustificare per iscritto e a regolarizzare, ove possibile, la
propria posizione entro trenta giorni dalla ricevuta della raccomandata.

| provvedimenti di cui sopra devono essere comunicati agli interessati entro quindici giorni dalla delibera
successivamente assunta mediante lettera raccomandata A.R.

Contro i provvedimenti sanzionatori previsti dal presente articolo, linteressato pud attivare
controversia, nel termine perentorio di 30 giorni dalla data della comunicazione, nei modi previsti al
successivo Art. 24. |l ricorso sospende la sanzione.

Art. 9 - PERDITA DELLA QUALITA’ DI SOCIO
La perdita della qualita di consorziato puo avvenire per recesso, decadenza, esclusione.

In ogni caso di risoluzione del rapporto associativo, il socio deve assolvere tutti gli obblighi anche
finanziari assunti e in sospeso, ancorché il rapporto si risolva in corso di esercizio.

Art. 10 - RECESSO
Gli obblighi dell’associato verso il Consorzio hanno la durata dello stesso. Tuttavia possono cessare

prima della scadenza del Consorzio quando:

a) l'associato abbia cessato di svolgere la propria attivita;

b) nelcaso di dimissioni;

¢) neglialtri casi normativamente previsti.

Il consorziato, ai sensi dell’art. 2, comma 1, lettera c) del DM 16 dicembre 2010, pud recedere in

qualunque momento inoltrando la comunicazione a mezzo lettera raccomandata al Consiglio di
amministrazione. Il recesso avra effetto tra le parti alla chiusura dell’esercizio in corso.

Art. 11- DECADENZA

Decade dal diritto di far parte del Consorzio l'associato che:

a) abbia perduto taluno dei requisiti essenziali di adesione;

b) abbia ceduto a qualsiasi titolo il possesso o la proprieta dell’azienda;

¢) sitroviin una situazione di assoluta incompatibilita rispetto agli scopi del Consorzio;

Le domande di subentro, in caso di decesso del titolare o di cessione dell’azienda, sono trattate

nell’ambito delle procedure e condizioni previste dall’art. 5.

Art. 12 - ESCLUSIONE

Puo essere escluso dal Consorzio I'associato che:

a) sia gravemente inadempiente degli obblighi consortili;
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b} abbia commesso gravi violazioni del presente statuto, dei regolamenti interni e delle delibere degli
organi consortili;

c) senza giustificato motivo, si renda moroso delle quote e dei contributi dovuti, nonostante le diffide
e i tempi concessi: tre mesi dalla seconda ed ultima diffida, e comunque non pil di un anno per il
rientro.

d) sia stato condannato per reati dolosi con sentenza definitiva;

e) svolga attivita in concorrenza o in contrasto con gli interessi consortili;

f) neglialtri casi previsti da leggi o regolamenti.

'esclusione non solleva dagli obblighi assunti e dalle sanzioni amministrative e pecuniarie comminate

anche per effetto dell’esclusione.

Sull’esclusione delibera il Consiglio di amministrazione ed il relativo provvedimento deve essere
comunicato agli interessati entro quindici giorni dalla delibera mediante lettera raccomandata A.R.
L'interessato pud impugnare il provvedimento ricorrendo al Collegio Arbitrale, nel termine perentorio di
30 giorni dalla data della comunicazione, nei modi e termini previsti nell’art.24.

Art. 13 - ORGANI
Sono organi del Consorzio:

I’Assemblea generale dei consorziati;

il Consiglio di amministrazione;

il Presidente del Consorzio;

il Collegio sindacale;

Art. 14 - ASSEMBLEA ORDINARIA E STRAORDINARIA

All'Assemblea Ordinaria spetta il compito di:

1) determinare l'indirizzo generale dell’attivita del Consorzio per il conseguimento delle finalita
consortili;

2) approvare le proposte di modifica dei disciplinari di produzione delle denominazioni tutelate;

3) approvare le proposte di nuove DOC o DOCG la cui zona di produzione interessi in tutto o in parte i
territori delimitati delle denominazioni tutelate;

4} ai fini della presentazione delle richieste di cui ai punti 2) e 3) al MIPAAF, per il tramite della
Regione, le relative delibere assembleari devono essere assunte nel rispetto del requisito di
rappresentativita di cui all'art. 4 comma 2 lett. c¢) e d) del DM 16-12-2010 (procedure modifica
disciplinari e richiesta nuove DOC);

5) deliberare sul rendiconto economico finanziario redatto dal Consiglio di amministrazione secondo le
disposizioni statutarie in uno con la relazione della attivita svolta nell’esercizio;

6) deliberare sul bilancio preventivo proposto dal Consiglio di amministrazione e relativi contributi, ivi
compresi quelli previsti dall’art. 9 del DM 16.12.2010 e relative modalita di applicazione;

7} deliberare, su proposta del Consiglio, sull’istituzione e 'ammontare del contributo di avviamento di
cui alla legge 201/2008;

8) deliberare il versamento dei contributi straordinari, sulla base di quanto previsto all’Art. 7;

9) eleggere i componenti del Consiglio di amministrazione, determinando la misura degli eventuali
compensi per alcuni di essi incaricati di specifici compiti;

10) nominare i membri del Collegio sindacale e il suo Presidente, scelti anche fra persone estranee al
Consorzio ma con almeno un membro effettivo ed un supplente iscritti nel registro dei revisori
contabili;

11) deliberare sull’adesione alle organizzazioni di assistenza e tutela;

12) approvare i regolamenti interni;

13) approvare i marchi consortili e i relativi regolamenti d’uso;

14) stabilire e/o modificare le unita di conto di cui all’art. 7;
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15) deliberare su tutti gli argomenti che le siano sottoposti dal Consiglio di amministrazione.
All'Assemblea straordinaria, convocata su decisione del Consiglio di amministrazione, spetta il compito

di deliberare su:

a) le modifiche da apportare al presente Statuto;

b} lo scioglimento del Consorzio o la proroga della sua durata;

c) la messa in liquidazione del Consorzio, con la nomina, la definizione dei poteri e la remunerazione
dei liquidatori, nonché la devoluzione del patrimonio.

Art. 15 - CONVOCAZIONE DELL’ASSEMBLEA

L’Assemblea generale si riunisce almeno una volta all’anno entro quattro mesi dalla chiusura

dell’esercizio sociale, ed & convocata sia in via ordinaria che straordinaria dal Consiglio di

amministrazione tutte le volte che esso lo ritiene opportuno o su richiesta di tanti soci

rappresentanti almeno un quinto dei voti spettanti all’intera compagine sociale.

La convocazione avviene tramite invito contenente I'ordine del giorno da spedirsi a mezzo posta, telefax,

posta elettronica o altro mezzo anche telematico di cui sia documentabile il ricevimento, a ciascun

consorziato al domicilio risultante dal libro soci, almeno 10 giorni prima di quello fissato per la riunione.

In caso di urgenza e/o di modifiche della convocazione, la stessa pud essere inviata per fax, posta
elettronica o telegramma almeno 5 giorni prima di quello fissato per la riunione.

L’Assemblea, sia ordinaria che straordinaria, & costituita dai consorziati, tranne gli esclusi o i sospesi; alla
stessa intervengono i componenti del Collegio sindacale. Essa & presieduta dal Presidente e in sua
assenza dal vice Presidente piu anziano ed in assenza di questo dal secondo vice Presidente o anche, se
necessario, dal Consigliere pili anziano.

Il Presidente dell’Assemblea nomina il Segretario della stessa, anche non socio.

Spetta al Presidente dell’Assemblea dichiarare la regolarita delle deleghe ed in genere il diritto di
intervento all’Assemblea.

L’Assemblea ordinaria & validamente costituita in prima convocazione quando siano
rappresentati almeno la metd pill uno dei voti spettanti all’intera compagine consortile
determinati ai sensi dell’art. 16; in seconda convocazione qualunque sia il numero di voti
rappresentati.

L'assemblea straordinaria & validamente costituita:

- in prima convocazione, quando siano rappresentati almeno i due terzi dei voti spettanti all'intera
compagine consortile e le relative deliberazioni vengano adottate col voto favorevole di almeno la meta
pili uno dei voti spettanti all'intera compagine sociale;

- in seconda convocazione, quando siano rappresentati almeno la meta pit uno dei voti stessi spettanti
allintera compagine consortile e le relative deliberazioni vengano adottate col voto favorevole di
almeno un terzo dei voti spettanti all'intera compagine sociale.

Ai sensi di quanto previsto dall’art. 2369, comma 2 c.c. I'Assemblea sia ordinaria che straordinaria, in
seconda convocazione, non pud avere luogo nello stesso giorno fissato per la prima convocazione.

L"Assemblea puod essere convocata anche fuori dalla sede sociale, purché nella Regione Abruzzo sempre
nei modi e nei tempi pil sopra riportati.
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Tutte le deliberazioni delle Assemblee devono essere fatte constatare nel verbale sottoscritto dal
Presidente e dal segretario.

Il Consorzio di tutela, qualora rappresentativo di pilt denominazioni, al fine di assicurare
I’autonomia decisionale nelle istanze consortili interessanti una specifica denominazione, pud
indire separate assemblee, gestite su mandato del Consiglio di amministrazione dai rispettivi
Comitati di gestione delle singole denominazioni se esistenti, destinate esclusivamente ai soci
inseriti nel sistema di controllo di quella stessa denominazione, secondo le norme generali di
convocazione e svolgimento assembleare di cui al presente articolo e successivo art. 16.

La richiesta di separata assemblea deve pervenire da tanti soci della denominazione interessata
rappresentanti almeno la meta pill uno dei voti espressi dalla sua compagine sociale.

I1 Consiglio di amministrazione sara tenuto a dare esecuzione alle conseguenti delibere.

Art. 16 - MODALITA DI VOTO
Le deliberazioni assembleari, salvo diversamente previsto (proposte modifica e riconoscimento nuove

DO, art. 14 comma 4), vengono adottate a maggioranza dei voti espressi dai consorziati presenti, in
regola con i contributi.

Ciascun consorziato ha diritto ad un voto rapportato alla quantita di prodotto complessivamente
ottenuto e/o vinificato efo imbottigliato relativo all’insieme delle denominazioni rappresentate, cosi
come risulta dalle sue denunce vendemmiali e di produzione nella campagna immediatamente
precedente la sessione assembleare.

.

II suo “monte voti complessivo” & pertanto corrispondente alle unita di conto calcolate ai fini
dell’applicazione del contributo annuale (art. 7), pari altresi alla somma dei “monte voti” spettanti in
relazione a ciascuna delle denominazioni rappresentate; questi ultimi potranno essere separatamente
utilizzati nel caso di votazioni aventi per oggetto materie specifiche ed esclusive riferite alla correlativa
denominazione.

Ogni procedura di calcolo dei “monte voti” dei singoli soci corrispondera pertanto al sistema previsto
per il calcolo del contributo annuale.

Le deleghe concorrono a formare il numero totale delle presenze dei consorziati e dei voti validi in
Assemblea.

Ogni singolo socio non pud essere portatore di delega, nel’ambito di ciascuna delle
denominazioni/indicazioni rappresentate (per le quali risulta iscritto) nel relativo libro soci, per pil di tre
soci assenti.

La rappresentanza in seno all’Assemblea consortile spetta:

1) nel caso di impresa agricola svolta in forma individuale: al titolare o per delega al coniuge, ai
parenti fino al terzo grado o agli affini entro il secondo, purché compartecipi nell’esercizio
dell'impresa agricola;

2) nel caso di impresa commerciale svolta in forma individuale: al titolare dell'impresa stessa o per
delega al coniuge o ai figli se collaborano alla gestione aziendale;

3} nel caso di impresa agricola o commerciale esercitata da societa, cooperativa ed altre forme
associate: a coloro che ne hanno la legale rappresentanza o dagli stessi delegati.

Il numero dei voti espressi dalle cooperative per la propria appartenenza alla categoria “produttori” sara

pari alla somma dei voti che spetterebbero ai propri soci conferenti prodotto aventi titolo ferma
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restando I'espressa delega del singolo viticoltore alla cantina sociale per la quantita di uva conferita,
salvo naturalmente i voti in mano ai conferenti che siano soci diretti del Consorzio. Per I'appartenenza
delle stesse cooperative/cantine sociali alle categorie “trasformatori” e “imbottigliatori”, i voti saranno
calcolati rispettivamente sul vino rivendicato e denunciato e su quello imbottigliato.

Art. 17 - CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE

Il Consiglio di Amministrazione & costituito da un minimo di 3 ad un massimo di 7 membri.

I membri del Consiglio sono eletti dalla Assemblea e scelti tra i soci del Consorzio e/o tra i loro
rappresentanti designati dalle categorie dei consorziati o dalle assemblee separate delle singole
denominazioni di cui all’art. 15, qualora esistenti.

Tutte le denominazioni tutelate e relative categorie che partecipano al ciclo produttivo, presenti
in Consorzio, devono trovare equilibrata rappresentanza in seno al Consiglio.

Antecedentemente alla convocazione dell’Assemblea per le elezioni delle cariche sociali, il
Consiglio di amministrazione:

- provvede ad aggiornare e mettere a disposizione del corpo sociale I'elenco dei soci suddivisi
per categorie;

- invia comunicazione scritta ai consorziati con indicate le modalita e i tempi da rispettare per la
presentazione delle proposte dei candidati al Consiglio stesso o al Comitato elettorale
appositamente costituito (art.30);

- propone all’Assemblea il numero di membri con cui rinnovare il Consiglio entrante e il numero
dei Consiglieri destinati a rappresentarvi ciascuna denominazione e categoria, tenendo presente
che: a) ogni denominazione deve essere comunque rappresentata da almeno un Consigliere; b)
tutte le categorie che partecipano al ciclo produttivo presenti nel Consorzio devono essere
equamente rappresentate, € comungue ciascuna categoria, purché presente nel corpo sociale, ha
diritto ad almeno un seggio.

- sottopone all’Assemblea elettiva la lista dei candidati, tenuto conto delle designazioni
pervenute.

In Assemblea, ciascun consorziato pud eleggere solo i membri scelti tra i candidati a
rappresentare la propria denominazione, utilizzando una scheda contenente i nominativi dei soli
candidati a rappresentare la denominazione stessa.

Qualora la denominazione sia rappresentata da pill Consiglieri indicati dalle diverse categorie
produttive, il consorziato vota per i soli membri proposti dalla propria categoria di appartenenza
mediante scheda di voto separata.

Qualora ’associato sia interessato a pill denominazioni tutelate e/o svolge contemporaneamente
pii attivith produttive, versandone i relativi contributi, pud votare, con schede e voti separati, per
ciascuna delle denominazioni e/o categorie di appartenenza.

Ciascun consorziato vota i membri della propria categoria di appartenenza utilizzando le schede
consegnate, contenente nominativi fino ad un numero doppio rispetto agli eleggibili e riportante
la specifica congruita di votazione. Le preferenze espresse in ogni scheda non possono superare
il numero dei membri destinati a rappresentare ogni categoria nel Consiglio, pena 1’annullamento
del voto.

Non pud essere nominato Amministratore, e, se nominato, decade dal suo ufficio, I'interdetto,
I'inabilitato, il fallito, o chi & stato condannato ad una pena che comporta I'interdizione anche
temporanea dai pubblici uffici o I'incapacita ad esercitare uffici direttivi.

Inoltre, non pud essere nominato Amministratore o Sindaco del Consorzio, e se nominato decade
dal suo ufficio, chi assume cariche in Organismi, Enti, Associazioni o Societa che perseguono
scopi e politiche non compatibili con quelli/e perseguiti/e e attuati/e dal Consorzio.

Risultano eletti, categoria per categoria, i candidati che abbiano ricevuto il maggior numero di
preferenze; a paritd di preferenze, il candidato con maggiore anzianita nel Consiglio di
amministrazione o che rappresenti il Socio con maggiore anzianitd nel Consorzio. Qualora non
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siano espresse preferenze sufficienti a coprire i seggi della categoria, per i mancanti si tiene

conto dell’ordine di elencazione nella scheda.

Ove per una o piul categorie vengano presentate candidature in numero insufficiente, i seggi non

coperti vengono assegnati dal Consiglio nella sua prima riunione scegliendo tra gli appartenenti

alla/e categoria/e medesima/e. Qualora i designati rifiutino I'incarico, il Consiglio provvedera

alla sostituzione andando a scegliere tra le altre categorie.

I Consiglieri durano in carica per il periodo determinato all’atto della loro nomina,che comunque

non pud mai essere superiore a tre anni ¢ sono rieleggibili.

Qualora, nel corso del mandato, vengano a mancare uno o pill Amministratori, subentra il primo

dei non eletti appartenente alla medesima denominazione o categoria del vecchio consigliere non

pil presente.

Qualora un membro del Consiglio risulti assente senza giustificato motivo per quattro sedute

consecutive, si considera decaduto dalla carica solo a seguito di una deliberazione del Consiglio

di amministrazione da adottarsi con la maggioranza; dal quorum della maggioranza viene

escluso il membro interessato alla questione.

I Consiglieri non hanno diritto a compensi o remunerazioni, salvo che non lo deliberi

I’Assemblea. Spetta al Consiglio, sentito il parere del Collegio sindacale, determinare il

compenso dovuto a quei suoi membri che siano chiamati a svolgere specifici incarichi a carattere

continuativo in favore del Consorzio.

Art. 18 - POTERI DEL CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE

Il Consiglio di amministrazione & investito dei pill ampi poteri di ordinaria e straordinaria

amministrazione, fatte salve le funzioni dell’Assemblea e le materie a questa riservate dal

presente Statuto.

In particolare e a titolo meramente semplificativo, il Consiglio:

1} elegge nel proprio seno un Presidente, stabilendone eventualmente i poteri, un eventuale
Vicepresidente ed un Segretario, il quale potra essere scelto all'infuori dei membri del Consiglio,
nel qual caso I'eletto non avra diritto al voto; il Presidente dovra essere eletto con la maggioranza

qualificata (di due terzi) dei Consiglieri in carica;

2}  provvede alla redazione del bilancio consuntivo annuale e della relazione informativa da allegare al
medesimo; provvede inoltre, nei tempi e nei modi previsti dalla legge, alla redazione e al deposito
della situazione patrimoniale annuale prevista dall’art. 2615 bis del Codice Civile;

3) redige il progetto di bilancio preventivo, provwedendo anche alla determinazione e ripartizione
delle quote e dei contributi, ivi compresi i costi derivanti dall’esercizio delle funzioni erga omnes di
cuiall’art. 17 comma 4 del DLgs 61/10;

4}  delibera sulle domande di ammissione al Consorzio, ai sensi dell'art. 5 del presente Statuto;

5) fissa la quota di ammissione al Consorzio, ai sensi dell'art. 5, stabilendo, eventualmente, la quota
da destinare al Fondo Consortile;

6) fissa la misura dei contributi annuali, previsti dall'art. 7;

7)  propone all’Assemblea I'istituzione e 'ammontare del contributo di avviamento di cui alla legge
201/2008, come da possibilita consentita dall’art. 17 comma 6 del DLgs 61/01;

8) nomina le Strutture tecniche collegiali e ne fissa il compenso;

9) provvede all'espletamento dei compiti di cui all'art. 5 del D.M. 16.12.2010 (Costituzione e
riconoscimento Consorzi di tutela) e in particolare, con riguardo all’attivita di vigilanza, sotto il
coordinamento dell’lspettorato centrale per la tutela della qualita e repressione delle frodi,
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elabora e pone in attuazione il programma di vigilanza, assumendo o utilizzando in convenzione
agenti vigilatori anche con qualifica di agenti di pubblica sicurezza.

E' altresi facoltd del Consiglio di Amministrazione:
a) nominarein accordo col Presidente e con la maggioranza assoluta dei voti dei Consiglieri in carica:

* uno o piu AMMINISTRATORI DELEGATI, precisandone attribuzioni, poteri ed eventuali
compensi;

* un COMITATO ESECUTIVO, con le modalita di cui al successivo art. 21 del presente Statuto,
precisandone attribuzioni e poteri;

e un COMITATO TECNICO, con le modalita di cui all’art. 25, precisandone attribuzioni e poteri;

* un COMITATO MARKETING, con le modalita di cui all’art. 25, precisandone attribuzioni e
poteri;

® uno o pilt COMITATI DI DENOMINAZIONE specifici per le singole Denominazioni tutelate dal
Consorzio, nominati e funzionanti come previsto al successivo art.22;

e undirettore, stabilendone i poteri, le mansioni e i compensi;

b}  conferire, in accordo col Presidente, ad uno o piu dei suoi componenti deleghe occasionali,

determinando di volta in volta il contenuto di esse ed i poteri del delegato;

c) assegnare al Segretario del Consiglio, anche quando faccia parte di questo, una indennita ed
attribuirgli, se del caso, specifici compiti per assicurare la regolarita dei servizi di segreteria e la
istruzione delle pratiche da sottoporre all'esame del Consiglio medesimo;

d)  costituire Commissioni speciali a carattere consultivo, allo scopo di affiancare e di assistere la
Presidenza e le strutture nello studio e nella trattazione di argomenti di particolare importanza. Di tali
Commissioni, il Consiglio potra chiamare a far parte anche persone estranee al Consorzio, in ragione
della loro particolare preparazione e competenza; per i componenti di dette Commissioni, il
Consiglio stabilira i relativi compensi;

e) predisporre I'adozione di uno o piu regolamenti, da sottoporre all'approvazione dell’Assemblea,
per disciplinare la vigilanza, sull'uso dei marchi consortili, sull'accertamento delle violazioni, e su
quant'altro risulti necessario od anche solo opportuno per la esecuzione del presente Statuto;

f) invitare a specifiche riunioni di Consiglio esperti vitivinicoli o rappresentanti delle pubbliche
amministrazioni, senza diritto di voto.

Ai membri del Consiglio di Amministrazione pud essere riconosciuto il rimborso delle spese
sostenute per Iesercizio della carica.

Art. 19 - CONVOCAZIONE E FUNZIONAMENTO DEL CONSIGLIO DI
AMMINISTRAZIONE

Il Consiglio di amministrazione & convocato dal Presidente o, in caso di suo impedimento, dal
Vice Presidente pili anziano per carica, tutte le volte che lo ritenga opportuno; comunque almeno
4 volte I'anno, oppure quando ne sia fatta richiesta scritta da almeno tre Consiglieri o dal
Presidente del Collegio sindacale.

Gli avvisi di convocazione dovranno farsi con lettera, telegramma, fax, posta elettronica o altro
mezzo, anche telematico, di cui sia documentabile il ricevimento, almeno cinque giorni prima e,
nei casi di urgenza, con i mezzi telematici ma documentabili, almeno un giorno prima della
riunione.

Per la validita delle riunioni & necessaria la presenza della maggioranza dei Consiglieri.

Salvo quanto previsto al punto 1) del secondo comma e al punto a) del terzo comma del
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precedente art. 18, le deliberazioni sono prese a maggioranza dei voti dei presenti. In caso di
parita, prevale il voto del Presidente.

Le deliberazioni del Consiglio saranno verbalizzate in apposito libro ed ogni verbale sara
sottoscritto dal Presidente e dal Segretario i quali, congiuntamente, potranno rilasciare estratti.
Salvo diversa decisione del Consiglio, il verbale sard approvato in apertura della seduta
successiva.

Le riunioni del Consiglio di Amministrazione possono essere tenute anche mediante
audioconferenza, teleconferenza o altro mezzo idoneo, anche informatico, a condizione che
vengano garantiti: la individuazione del luogo di riunione ove saranno presenti almeno il
Presidente e il Segretario della riunione; l'identificazione dei partecipanti alla riunione; la
possibilita degli stessi di intervenire nel dibattito sugli argomenti all'o.d.g., nonché di visionare o
ricevere documentazione e di poterne trasmettere.

Le decisioni degli Amministratori possono essere adottate anche mediante consultazione scritta o
consenso scritto, salvo preventiva opposizione da parte di uno o pilt amministratori. La decisione
si intende adottata se consegue il consenso ed il voto favorevole della maggioranza degli
Amministratori in carica, espresso mediante sottoscrizione di un unico documento (ovvero di pilt
documenti contenenti lo stesso testo di decisione), da trasmettere alla sede della societa entro il
termine fissato di volta in volta.

Tutti i documenti relativi alla formazione della volontd degli Amministratori, sono conservati
presso la sede legale e trascritti (o annotati per estratto) nel Libro dei verbali del Consiglio di
Amministrazione non appena scaduto il termine fissato.

Art. 20 - PRESIDENTE E VICE PRESIDENTI

I1 Presidente rappresenta il Consorzio e in tale qualitd deve, informandone il Consiglio, stare in
giudizio e compiere tutti gli atti giudiziali e stragiudiziali nell’interesse dell’Ente. A lui spetta la
firma sociale, salvo quanto disposto nel successivo Art. 21, e pertanto:

- sottoscrive gli atti del Consorzio anche in giudizio, premettendone la ragione sociale;

- ha la facolta di nominare gli avvocati e procuratori nelle liti attive e passive riguardanti il
Consorzio, dinanzi a giudici ordinari o amministrativi, in ogni grado di giurisdizione;

- rilascia quietanze liberatorie per I'incasso delle somme a qualsiasi titolo e da chiunque versate
al Consorzio ed effettua i pagamenti dovuti per le spese di gestione;

- pud compiere tutte le operazioni bancarie nell’ambito di appositi rapporti e di affidamenti
previamente deliberati dal Consiglio di amministrazione;

- presiede le riunioni delle assemblee e del Consiglio di amministrazione;

- vigila sull’esecuzione delle operazioni consortili ed adempie agli incarichi conferitigli
dall’ Assemblea o dal Consiglio di amministrazione; vigila sulla tenuta e sulla conservazione dei
documenti e dei registri del Consorzio;

- ha facolta di rilasciare procure speciali e pud delegare temporaneamente parte delle proprie
attribuzioni ad uno o ad ambedue i vice Presidenti, separatamente o congiuntamente, e/o al
Direttore.

I1 vice Presidente anziano, ed in caso di sua assenza o impedimento, 1’altro vice Presidente,
sostituisce il Presidente in caso di assenza od impedimento.

Art. 21 - COMITATO ESECUTIVO

Ove il Consiglio si avvalga della facolta di nominare nel proprio seno un Comitato esecutivo,
questo dovra essere composto dal Presidente, dai due Vicepresidenti e da due o quattro
Consiglieri, uno dei quali potra essere, nel caso di nomina del Consiglio, 'Amministratore
Delegato.

11 Comitato esecutivo avra i poteri e le attribuzioni precisate dal Consiglio di Amministrazione
all'atto della nomina; per la validita delle sue riunioni & necessaria la presenza della maggioranza
dei componenti.

Il Comitato & presieduto dal Presidente del Consorzio e da questo convocata a sua discrezione.
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Le deliberazioni del Comitato sono prese, anche nei modi e nelle forme di cui al 5° e 6° comma
dell’art. 19, a maggioranza assoluta dei voti e, in caso di parita, prevale il voto del Presidente;
dovranno essere verbalizzate in apposito libro e dovranno essere portate a conoscenza del
Consiglio di Amministrazione nella prima riunione successiva a quella del Comitato.

Art. 22 - COMITATI DI GESTIONE E COMMISSIONI TECNICHE

Ove il Consiglio si avvalga della facolta di nominare uno o pitt COMITATI DI GESTIONE
specifici per le singole denominazioni tutelate dal Consorzio, ciascuno di essi dovra essere
composto, nel rispetto del principio di equa rappresentanza delle categorie consortili previste
dall’art. 21, da almeno un membro del Consiglio di Amministrazione e da altri due o quattro
membri scelti fra i Consiglieri o fra i soci che effettivamente operano - in qualita di viticoltori,
vinificatori e imbottigliatori - in quella specifica Denominazione.

I Comitati assumeranno la denominazione di “COMITATO DI GESTIONE DELLA D.O.C...".
11 Presidente del Comitato & designato dal Consiglio di Amministrazione all’atto della nomina e
convoca il Comitato a sua discrezione o su richiesta di almeno due dei suoi membri.

Alle riunioni del Comitato hanno diritto di intervenire - e pertanto devono essere invitati - anche
il Presidente e i Vice Presidenti del Consorzio. Alle riunioni deve altresi essere invitato il
Direttore.

Il Comitato ha poteri meramente consultivi o preparatori delle delibere consiliari, salvo che il
Consiglio gli conferisca, all’atto della nomina, specifici poteri di natura esclusivamente
“interna”. In tale caso, il parere del comitato sara vincolante per la relativa denominazione nelle
materie tecniche attinenti alla normativa comunitaria e nazionale.

I Comitato della singola denominazione e 1’ Assemblea separata della stessa hanno altresi il
compito di proporre e designare i candidati al Consiglio di amministrazione del Consorzio.

Per il funzionamento dei Comitati, si applicano, in quanto compatibili, le disposizioni dei commi
2, 3 e 4 del precedente articolo 21.

I Consiglio di amministrazione pud anche nominare specifiche Commissioni Tecniche per le
denominazioni, per la cui composizione si deve tener conto degli specifici interessi delle
denominazioni tutelate e delle categorie produttive. Tali Commissioni sono formate da
commissari scelti fra gli associati o rappresentanti di persone giuridiche associate, e possono
venire integrati con la partecipazione di esperti di provata esperienza.

I Presidenti dei Comitati e i responsabili delle Commissioni possono essere invitati al Consiglio
senza diritto di voto e in qualsiasi altro contesto o seduta, su invito del Presidente.

Nessun consorziato membro di organismi tecnici e amministrativi del Consorzio ha diritto ad un
compenso per I’ attivitd svolta e/o delegata.

Art. 23 - COLLEGIO SINDACALE

| membri del collegio sindacale durano in carica tre anni e sono rieleggibili.

Il Collegio sindacale puo essere nominato dall’assemblea ordinaria e, ove nominato, & composto da tre
membri effettivi e due supplenti; la stessa assemblea ne determina il compenso e designa altresi il
Presidente del Collegio. Almeno uno dei membri effettivi ed un supplente debbono essere iscritti
nell’Albo dei Revisori contabili di cui al D.Igt. 27/1/1992 n. 88.

Il Collegio sindacale:

a) vigila sulla gestione amministrativa del Consorzio nonché sull’'osservanza delle leggi e del presente
Statuto;

b} assiste alle adunanze dell’assemblea ed a quelle del Consiglio di amministrazione;

c) esamina il rendiconto consuntivo riferendone all’Assemblea, con particolare riguardo alla regolare
tenuta della contabilita ed alla corrispondenza del bilancio alle scritture contabili;

Art. 24 COLLEGIO ARBITRALE
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Le controversie che dovessero insorgere tra i soci ovvero tra i soci e il Consorzio, che abbiano
per oggetto diritti disponibili relativi al rapporto sociale, e tutte le controversie promosse da
amministratori, liquidatori e sindaci, ovvero nei loro confronti, o che abbiano per oggetto la
validita di delibere assembleari, potranno essere decise da un Collegio Arbitrale, composto di 3
membri tutti nominati dal Presidente del Tribunale di CHIETI. Gli arbitri giudicheranno in modo
irrituale, senza formalita di procedura. Il Collegio Arbitrale dovra pronunciare il proprio lodo
amichevole irrituale entro 90 gg. dalla sua costituzione. Provvedera inoltre alla determinazione
delle spese e dei compensi spettanti agli arbitri.

E sempre fatta salva la possibilita di adire I’autorita giudiziaria ordinaria.

25 - STRUTTURE TECNICHE E COMMERCIALI

Il Consiglio di Amministrazione pud nominare, secondo le norme di seguito riportate, le seguenti
strutture tecniche collegiali:

1} Comitato tecnico;
2)  Comitato marketing.

Ove il Consiglio si avvalga della facolta di nominare un Comitato tecnico, questo dovra essere composto
dal Presidente, dall Amministratore Delegato e dal Direttore (se nominati), nonché da 5 (cinque) altri
esperti scelti tra i consiglieri o tra i soci che abbiano particolari conoscenze in materie vitivinicole o ad
esse connesse.

Il Comitato Tecnico ha il compito di esprimere parere consultivo sulle questioni che gli vengono
sottoposte dalla Presidenza e dal Consiglio di Amministrazione, ovvero di svolgere i compiti o di
sviluppare gli studi ed i progetti tecnici che gli venissero come sopra affidati. Ove il Presidente del
Consorzio rinunci a presiederlo, il Comitato Tecnico elegge il proprio Presidente.

Il Comitato Tecnico si riunisce su invito del Presidente del Consorzio ovvero a seguito di delibera del
Consiglio di Amministrazione nonché per iniziativa del Presidente del Comitato stesso.

Ove il Consiglio si avvalga della facolta di nominare un Comitato marketing, questo dovra essere
composto dall'’Amministratore Delegato, dal Direttore e dal responsabile della funzione di promozione,
valorizzazione e marketing (se nominati), nonché da un massimo di 5 (cinque) Consiglieri e/o Soci che
abbiano particolari conoscenze in materia di promozione, valorizzazione e pubblicita.

|l Comitato marketing ha il compito di esprimere un parere consultivo sulle questioni che gli vengono
sottoposte dal Presidente, dalla Giunta esecutiva e dal Consiglio di Amministrazione, ovvero disvolgere i
compiti e di sviluppare gli studi e i progetti promozionali che gli venissero come sopra affidati. Ove non
ne faccia parte, il Presidente del Consorzio ha diritto di intervenire alle riunioni del Comitato marketing.
Il Comitato marketing si riunisce su invito del Presidente o del Direttore del Consorzio.

Art. 26 - STRUTTURA OPERATIVA

Il Consiglio di Amministrazione, in accordo con il Presidente, pud nominare un Direttore della struttura
operativa fissandone le attribuzioni, i poteri e i compensi.

|| Direttore risponde al Presidente e al Consiglio di Amministrazione ed & responsabile, per la parte che
gli compete, oltre che dell’ordinaria amministrazione del Consorzio, anche della applicazione dello
Statuto e dei Regolamenti consortili, nonché dell’esecuzione delle deliberazioni del Consiglio di
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Amministrazione; il Direttore & altresi responsabile dell'operato di tutto il personale del Consorzio, che
da lui dipende.

Tutto il personale dipendente del Consorzio & parimenti nominato dal Consiglio di amministrazione ed &
posto alle dipendenze del Direttore.

Art. 27 - REGOLAMENTI INTERNI
Il funzionamento tecnico ed amministrativo del Consorzio & disciplinato da regolamenti interni

predisposti dal Consiglio di amministrazione e sottoposti all’approvazione dell’assemblea e del Ministero
delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali.

Art. 28 - PATRIMONIO E BILANCIO

Il Bilancio consuntivo del Consorzio si chiude al 31 dicembre di ogni anno. Il bilancio, costituito da stato
patrimoniale, conto economico e nota integrativa, deve essere redatto secondo le norme di buona
contabilita e, per quanto possibile, nel rispetto delle norme dettate dall’art. 2478 bis del Codice Civile e
accompagnato da una relazione del Consiglio di Amministrazione.

Il bilancio deve essere sottoposto alla revisione del Collegio sindacale che deve riferire all’Assemblea dei
soci.

Il bilancio, la relazione del Consiglio di Amministrazione, la relazione del Collegio Sindacale e gli allegati
devono essere messi a disposizione dei Soci presso la Sede sociale nei cinque giorni precedenti la data di
prima convocazione dell'Assemblea da farsi nei modi e nei tempi previsti dall’art. 15.

Non avendo il Consorzio scopo di lucro, eventuali avanzi di gestione potranno essere destinati,
dall’Assemblea, a copertura di eventuali disavanzi di esercizi precedenti, ovvero riportati a nuovo per
essere utilizzati a diminuzione delle spese di gestione preventivate per |'esercizio successivo o, infine,
assegnati ai fondi di riserva eventualmente appositamente costituiti.

E’ fatto espresso divieto di distribuire, anche in modo indiretto, utili o avanzi di gestione, nonché fondi,
riserve o capitale durante la vita del Consorzio, salvo che la destinazione o la distribuzione non siano
imposte dalla legge.

L'Assemblea potra stabilire che una quota dei proventi del Consorzio ovvero I'eventuale avanzo di
gestione risultante dal bilancio consuntivo sia accantonata in uno o pit fondi di riserva a copertura di
eventuali sopravvenienze passive o di spese di carattere straordinario ed imprevisto o, eventualmente,
per una piu vasta e migliore attuazione degli scopi previsti dall'art. 3 del presente Statuto, mediante
incremento del “Fondo consortile”.

Ciascun consorziato ha I'obbligo di contribuire alla formazione del Fondo consortile che & costituito da
un numero illimitato di quote il cui valore sara determinato dallo Statuto. Il fondo patrimoniale netto di
bilancio & determinato, alla fine di ogni esercizio, dalla somma algebrica:

- del Fondo inizialmente conferito in sede di costituzione del Consorzio;

- delle quote di ammissione versate dai soggetti ammessi a far parte del Consorzio;

- dagli eventuali nuovi versamenti in conto capitale deliberati dall'assemblea dei consorziati;
- dei risultati economici dei bilanci annuali (avanzi e disavanzi di gestione);
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- dell’'eventuale contributo di avviamento di cui alla legge 201/2008 versato dai nuovi soggetti al
momento della immissione nel sistema di controllo;

- di componenti straordinarie positive o negative non riferibili alla gestione ordinaria quali contributi
volontari versati da consorziati o da terzi (enti pubblici e privati) ed eventuali lasciti o donazioni.

| contributi derivanti dall'esercizio delle funzioni ed attivita “erga omnes” di cui all’art. 17 comma 4 del
DLgs 61/10 e relativo utilizzo, come da ripartizione di cui all’art. 7, devono essere riportati in bilancio in
conti separati. Avanzi della gestione “erga omnes” non possono essere utilizzati per la copertura di
disavanzi dell’esercizio “istituzionale” (verso propri soci) del Consorzio, bensi riportati a nuovo nel
conteggio separato e utilizzati a diminuzione delle spese di gestione “erga omnes” preventivate per
I'esercizio successivo.

Il Bilancio preventivo del Consorzio deve essere approntato dal Consiglio di Amministrazione ogni anno
prima dell'Assemblea annuale dei Soci e sottoposto all’approvazione dell’ Assemblea stessa.

Le previsioni di spesa per I'esercizio delle funzioni “erga omnes” e la relativa ripartizione dei contributi di
cui allart. 7, a carico dei soci e degli altri soggetti imponibili non soci (viticoltori, vinificatori e
imbottigliatori), calcolati sulla base delle quantita di prodotto a denominazione (uva e vino denunciati,
vino imbottigliato) sottoposte al sistema di controllo della campagna precedente, devono essere
chiaramente indicate a parte rispetto alle voci di spesa preventivate per I'esercizio istituzionale delle
attivita a favore dei soci.

Art. 29 - MARCHIO STORICO E MARCHI CONSORTILI

La disciplina per I'adozione e I'uso dei marchi consortili dovra essere conforme alle condizioni stabilite
dallart. 17 del Dlgs 61/10 e DM 16.12.2010 (Costituzione e riconoscimento Consorzi di tutela) e
successive modifiche.

Il marchio storico pud essere proposto come logo delle D.O.P. tutelate ed inserito nei disciplinari di
produzione, ai sensi dell’art. 17 c¢.7 del D.Lgs 61/2010.

Art. 30 - MODALITA’ OPERATIVE DEL COMITATO ELETTORALE

Entro il 31 dicembre dell’anno antecedente la scadenza del proprio mandato il Consiglio di
Amministrazione nomina il Comitato Elettorale che dovra insediarsi entro trenta giorni dalla
nomina.

Entro il 31 gennaio dell’anno successivo il Comitato dovra inviare a tutti i soci una nota informativa per
la raccolta delle candidature alla carica di consigliere di C.d.A.; nella predetta nota sara indicato un
termine non inferiore a quindici giorni e non superiore a trenta dal ricevimento per la presentazione
delle candidature.

La nota & corredata di un’apposita scheda da restituirsi debitamente compilata e controfirmata in caso
di proposizione della candidatura.

Nella stessa nota il Comitato indichera il termine ultimo di predisposizione dell’elenco dei candidati per
permetterne I'allegazione all’avviso di convocazione dell’assemblea elettiva.

I candidati alla carica di Consigliere possono essere individuati solo tra i soci in regola con

I’assolvimento degli obblighi statutari.
Ciascun Socio deve indicare la categoria produttiva (produzione uve, vinificazione,
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imbottigliamento) in cui esercita 1’attivith e per la quale si candida, a prescindere dalle
Denominazioni di origine utilizzate. Non ¢ possibile candidarsi contemporaneamente in pill
categorie.

Qualora il numero di candidati in una o pil categorie fosse inferiore al numero di seggi disponibili, sara
cura del Comitato Elettorale intervenire presso la base associativa al fine di sollecitare ulteriori
candidature.

Il contenuto di questo articolo puod venir modificato dall’assemblea ordinaria.

Art. 31 - LIQUIDAZIONE
Al verificarsi di una causa di scioglimento si apre la fase di liquidazione da effettuarsi secondo le norme

di cui agli art.2275 e segg. Cod.Civ., salvo modalita diverse previste dallo statuto ai sensi dell’art.2612 c.2
n.5.

Il patrimonio netto del Consorzio risultante dal bilancio finale di liquidazione é devoluto ad organismi
con finalita analoghe o a fini di pubblica utilita, salvo diversa destinazione imposta dalla legge.

Art. 32 - DISPOSIZIONI FINALI

Per quanto non espressamente previsto nel presente statuto, valgono le disposizioni dettate dal
Codice Civile e da altre norme speciali relative alle particolari caratteristiche del Consorzio di
tutela. F.to: DIRUSCIO GIANCARLO, Dott.ssa FEDERICA VERNA Notaio
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Repertorio n. 6876 Raccolta n. 4548

VERBALE DI ASSEMBLEA STRAORDINARIA

PER MODIFICA DI STATUTO DI CONSORZIO

REPUBBLICA ITALIANA
Il giorno ventuno aprile duemilasedici, alle ore di-
ciassette e minuti trenta
21 aprile 2016, alle ore 17,30
In Pescara, corso Vittorio Emanuele II n. 10.
A richiesta del Presidente del Consorzio di Tutela
di cui infra, 1o sottoscritta Dottoressa Federica
Verna, Notaio in Montesilvano iscritta nel Cecllegio
Notarile dei Distretti riuniti di Teramo e Pescara
assisto all'Assemblea Straordinaria di detto Consor-
zio per elevarne verbale.
E' presente

il signor DI RUSCIO GIANCARLO nateo a Tollo (CH), il
giorno 30 maggio 1951, domiciliateo per la carica
presso la sede del Consorzio di cui appresso, il
quale interviene al presente atto nella sua gualita
di Presidente del Consiglio di Amministrazione e Le-
gale Rappresentante del "Consorzio di tutela della
denominazione di origine protetta "Terre Tollesi o
Tullum", codice fiscale e numero di iscrizione al
Registro delle Imprese di Chieti 02273030698, con

sede legale in Tollo, Via Santa Lucia n. 4, R.E.A.
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n. CH-165720 al presente atto autorizzato dal vigen-
te statuto.
Detto comparente, della cul identita perscnale, qua-
lifica e poteri di firma io notaic sono certo, mi
richiede di ricevere il verbale dell'Assemblea Stra-
ordinaria dei consorziati per discutere e deliberare
sul seguente

ORDINE DEL GIORNO
1) modifiche statutarie.
Al che aderendo io notaio do atto di guanto segue:
Assume la presidenza 11 signor Di Ruscio Giancarlo
il quale, constatato e fatto constatare che:
- in questo giorne, ora e luoge & stata regolarmente
convocata in prima convocazione l'assemblea straor-
dinaria del "Consorzio di tutela della denominazione
di origine protetta "Terre Tollesi o Tullum;
- che scno presenti tutti i consorziati, e precisa-
mente:
- SUSINI VEGLIA;
- "SQOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA SOCIALE
TOLLO" ovvero "C.S.T.s.C.A.", @] "CANTINA TOLLO
S.C.A.", o "FEUDO ANTICO C.T.S.C.A.", o "TENUTA GI-
GLIO C.T. S.C.A.", o "BORGO VENNA C.T. S.C.A." o
"TOLLO VINI S.C.A.", o "T.V.S.C.A.", in persona del

presidente del consiglio di amministrazione;
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- SOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA COLTIVATORI DIRETTI
- TOLLO, in persona del presidente del consiglio di
amministrazione;
- RADICA GIACOMO;
- che & presente l'organo amministrativo nelle per-
sone di esso comparente, in qualita di presidente, e
Di Pillo Domenico;
- che pertanto l'assemblea ¢ validamente costituita
per discutere e deliberare sull'ordine del giorno.
Passando alla trattazione dell'ordine del giorno, il
Presidente fa presente che, allo scopo di snellire i
processi decisionali, & opportunc ridurre il numero
dei consiglieri di amministrazione e di consentire
la nomina, peraltro facoltativa, di un solo Vicepre-
sidente. TInoltre, considerando che, finora non &
stato necessario, per le caratteristiche tipologiche
e dimensionali del Consorzio, nominare il collegio
sindacale, propone di fare risultare dallo statuto
la facoltativita della nomina.
I1 Presidente da, quindi, Ilettura delle modifiche
proposte.
L'assemblea udita 1l'esposizione del ©presidente,
all'unanimita

DELTIZBETZ RA

di modificare gli artt. 17 primo comma, 18 e 23 se-
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condo comma dello statuto nei seguenti termini:

"Art. 17 - primc comma

Il Consiglio di Amministrazione & costituito da un
minime di 3 ad un massimo di 7 membri."

"Art. 18 - secondo comma, n. 1l: elegge nel proprio
seno un Presidente, stabilendone eventualmente i1 po-
teri, un eventuale Vicepresidente ed un Segretario,
il quale potra essere scelto all'infuori dei membri
del Consiglio, nel qual caso l'eletto non avra di-
ritto al wvoto; 1l Presidente dovra essere eletto con
la maggioranza gualificata (di due terzi) dei Consi-
glieri in carica;"

"Art. 23 secondo comma

Il Collegio sindacale pud essere nominato
dall’ assemblea ordinaria e, ove nominato, & composto
da tre membri effettivi e due supplenti; la stessa
assemblea ne determina il compensc e designa altresi
il Presidente del Collegio. Almeno uno deili membri
effettivi ed un supplente debbono essere iscritti
nell’Albo dei Reviscori contabili di cui al D.lgt.
27/1/1992 n. 88."

Null'altro essendovi da deliberare la seduta viene
tolta alle ore diciassette e minuti quarantacinque
(h. 17.45) del predetto giorno.

I1 presidente mi consegna il nuovo testo dello sta-



Pag. 148 Bollettino Ufficiale della Regione Abruzzo Anno XLVII - N. 72 Speciale (21.06.2017)

tuto, come approvato dall'assemblea, affinché io
possa allegarlo al presente atto sub. "A", onde for-
marne parte integrante e sostanziale, omessane la
lettura per dispensa fattamene dal comparente.
Richiesto ic notalo ho ricevuto il presente atto che
ho letto al comparente che, da me interpellato, lo
approva dichiarandolo conforme alla sua volonta e
con me lo sottoscrive alle ore diciotto (h.18.00).
Occupa pagine quattro intere e parte della quinta di
fogli due, ed & stato scritto con sistema elettroni-
cc da persona di mia fiducia. F.to: DI RUSCIO

GIANCARLO, Dott.ssa FEDERICA VERNA notaio
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