SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

g %
PRODUTTORE: =D /4ﬂf %\CO C%SC A
INDIRIZZO: /4/72//4/& 53 -cAP &I COMUNE

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” 0 “Tullum” DOC  Tipologia: | c=¢ = AnD

ANNATA DI PRODUZIONE: 0& ’é

LIS06%
MARCHIO (etichetta): /@UQ) /Jnf /740 NUMERO LOTTO: { [§ 04§

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: @F O o RESA PER ETTARO. 50 @é
SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: @—@Q&M ﬂ/Z/Z{/c%;f?

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: | 4/ é?ﬁ/\/co Lgmwo@/v&‘fzo/\// =

.

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: 3 /%5?7 S =T /%

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: - §2 e

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI: é/)’ CFGWM %/f%% é‘/—’ %/{ Cé:j WG‘//E
S Sta wme




SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
- “TERRE TOLLESI” O “TULLUM” D.O.C. k@ \ \ i )
¢ i |
ﬂm\%,&\‘ NO s |1 =
_— E U N N S
(ol s |siNlollco]@
Data Ora C1O gl | Y|C|EIN|c|a|l D.O.P. Indicazione Vino
\\Nm (% m M m m " w m c m m m D.0.C.G.  D.0.C. | geografica tipica | generico
L1 E|T]|oO 1 NATURA DEI
Z Elm | M| FIn]1|r|S|Y]|s
ESAME N|o|OfR|e|r|v|r]|S]|2Z]|r DIFETTI -] M\ L L
T Niw|EBjo] 1 |Q]2];
E & T S. o
LIMPIDEZZA AQ S48 L2 40 110 Osservazioni:
VISTA | COLORE TONALITA [ (6 5|4 |3 |2]|1]0 Biologica
NTensItA [ 6 5 [4 (3210 [l
FrRANCHEZZA (6] 5 143|210
OLFATTO INTENSITA | 8 @ 615141210 Chimico fisica
rNezza| @ ] 765420 ]
ARMoNIA| 8 [ 65420
rrANCHEZZA | @) 5 [4 [ 3 [2[1]0 Accidentale
GUSTO INTENSITA | 8 [T )6 |54 (2] 0 ]
GUSTO corro (@376 [5[4]2]0
OLFATTO ARMONIA| 8 |[(7) 6 | 5S|4 ]|2]|0 Congenita
PERSISTENZA | 8 |G J 6 [5[4 ]2 10 OJ
rRetrogUsTO| 6 [(5) 432110
crupizio compLEssivo| 8 (7 6 [ 5 [a |20
decine k @
TOTALI parziali unita| [ |+ TOTALE . W
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Pecorino - Passerina

Saturazione colore (giallo)

Persistenza . L Riflessi verdi
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Intensita olfattiva

Complessita aromatica Floreale

Morbidezza

Fiori bianchi

Speziato
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EAN (@groqualita ,

LA CERTIFICAZIORE DELLE QUALITA

Spett,

SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O REUDO ANTICO C.T.S.C.A,, O
TENUTA GIGLIO C.T. 8.C.A., © BORGO VENNA
€Y. 8.CA, O TOLLO VINIS.C.A,

P.1. 00050180696

Viale Garlbaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Italia

Fax: 0871 962122

Analisi chimico-fisica ed organolenica dei vinl a DOP
ai senst del D.1gs. n 61 del 8472010

edel DM, 11411/201)

edel Reg CE 123472007

& del Reg CE 60772009

ATTESTATO n® 88/2015

RIL richiesta di ;?;glievo del: 14/01/2015
Visti gli esiti deglf esami chimico/fisici ed il velativo rpporto di prova n® 936 del 20/01/2015;

Visto il verbale n° 6/15 della competonte Cormissione di degustazione N4 int data 21/01/2015 si comunica a codesta Azienda il
gindizio di

IDONEITA'
per il campione di vino, n.ro 4180, prelevats in data 19/01/2015 con verbale n® 112/15 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)

denominazione DOC TERRE TOLLESI O TULLUM PECORINO 2014
Codice: B39TX1841XXAMX
¢ relativo alla pactita di hl, 215 (duecentoquindici/0) costitnita da

VASIVINARY: 0.0 2 per corrispondenti hi 215
vaso T77 dahl 15; vaso T 87 da hl 200
ai fini della valutazi himico-fisica cd organolettics per I1mmissione al consumo dei vini a DOF,

* Lavalidite' del presente attestoto ' subordinata al possesso dei requisiti previsti dalle vigenti dispasizioni di legge in materia,
Si fa presente che l'immissione al consvmo segue 16 norme stabitite dal relativo disciplinare di produzione,

Dalla data dellAttestato N'azicnda ha 2 anni di tempo per imboltigliamento, secondo le modalith stubilite dal Deoreto Legislativo
n. 61 del 08/04/2010 Axt, 185,
8i comuniea altresi' che codesta azienda &' tenuta & comunicare all'organismo di controllo autorizzato, eventuali declassamenti

relativi alla partita In oggetto,
Al fine di assicurare o rispondenza fra la comunicazione d'idoneit alla DOC efo DOCG ¢ I¢ relative pattite di vino, nonche

Tespletamento dei controlli prescritti, i detentori delle medesime partite devono conservare agli atti la presente comunicazione &
provyedere alle relative annotazioni nei registri di carico ¢ scarico. (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

Spaltore (PE), 21/01/2015
Per Il Comitato Tecnico

11 Direttore
Ing, Burigo De Micheli |
Zibica L, Ukdali

Soclety por Tn certlifcazione della quallth neli'agroriimentsre S.p.A.
Viale Cesara Pavass, 305 - 00144 Rome

Tel. +38 06 54228675

Fox +39 08 54228682 - Emall agroquallls@@sgregualita.it

C.E/P.IVA 05053521000

Capitale Soclala € 1.999.999,68 Lv.




e
S
\——.’/

g

.

ACCREDIA %,

SRNTEAUSND DIALLELBITANGNTD N

LAH N° D536 a

Centro Enologico Meridionale S.r.l.
Socield Unipersonale
LABORATORIO CHIMICO ~ AUTORIZZA}'O MLP.ALF.
SP 538 Km 7,400 — Caldon Stazione — 66026 ORTONA {CH)

o

Yo
r/h;gg

Rapporto di Prova N. 936

Ortona 20/04/2015
Committenter  AGROQUALITA' S.P.A.
VIA STRADA STATALE, 16 LOC. VILLA RASPA SPOLTORE 65010 SPOLTORE (PE)
Numero camplone: 936 Data ricevimento:20/01/15 Data Inizio prove;20/01/15 Data terming prove: 20/01/15
Categoria Merceologicat MOSTI, VINI E DERIVATL '
Prodptto dichlaratol TULLUM PECORINO
Descrizione Camplona: TULLUM PECORINO
ANNATA: 2014 v
Etichetta Camplone: N° ANONIMIZZAZIONE!: 4180
Descrizione Sigliloy BOTTIGLIA DI VETRO RECANTE L'IMPRONTA VAGROQUALITA' ™
Quantita Campione; 0.50 It Restituzione Campiones  No
Imballagglo: Bottiglia di vetro con tappo a catena sigiliato
Procedura Camplonamentor Campioné consegnato dal cliente
11 presente rapporto riguarda esclusi te il camip posto a prova. Il reslduo del campioni & conserva 3 giornl dalla data dl

emissione del rapporto di prova.
1| rapporto dl prava non pud essere riprodatto parzialmente, s¢ non previa approvazione serlita da parte d) questa Laboratorio.
Lincertezza ssteza dichlarata In questo documento & espressa con un fattore di copertura K= 2 (cordspondente ad un livello di confldenza

del 95%)

Nome Proya e Metodo Analitlco, . e e e Valore . .
Titolo alcolometriko volumico i 1
ONMAASIIZ0IA R2009 mek 4.8
Glucosla e fruttoslo ]
GIV-HAASIIL02R2005 . e i sy s
Yitolo alcolomatrico volumico totale b
OIV-MA-AS5311-02 R2009 + OIV-MA-A5312-01A R2009 mek, 4.8 +

Reg CE 1234/2007 22/10/2007 61 CE 1299 18/13/07 Al Tl p.to

I8+ AlIXI terpto 45

Acidita Totala (in acido tartafice)
OIV-MA-ASIII-01 RZ009 p.to 5.3
RO Volatile In Beido acetlco.
OIHAASILS02 RS,
Blossido ¢l zolfo totale
OIVMUASIZIBR2009

Estratto son riduttore
OIV-MAAS2-035 R2012 + OIVHAASIII-02 R2003

pareri ed Interpretazioni non soggette ad accreditamento ACCREDIA
CONFORME AL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE (DM 23/07/2008 MODIFICATO CON DM 30/11/2011) PERI
PARAMETRI DA ESSO PREVISTL, I VALORI DEL BIOSSIDO DI ZOLFO E DELUACIDITA' VOLATILE RIENTRANO

NEI LIMITI STABILITY DAL REG. CE 606/09 ALLEGATI 1B E 1C.
1| Responsabile di Laboratorio

Enol, Xalo De Luca
(Legge 129 del 10/04/91)

Documento con firma digitale avanzata ai sensi della normativa vigente Pagina 1 di 1

C.F./ P, VO 02466040694 ~ REA CH 181125
Tel, 085 9031303 / Fax 085 9039774 - emil Info@cem-¢roup.ll - vww.cem-group.it




SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM?”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

F o
PRODUTTORE: [ LUPO Aimico C.T.S.c-4

INDIRIZZO: £ Anits (o 68 -cap 6%lo  comune §ollo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: PA Sscinn

ANNATA DI PRODUZIONE: ZO( Y

MARCHIO (etichetta): F U 20 Aait e NUMERO LoTTO: ({6 04 ©

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: PA SSTNiam RESA PER ETTARO. 90
SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: bpé nco éf\l A sRJdpcee

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: _[#J 81/A~vce A TER PEnA Tynn Contns Uaca

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: 3 Hese  dvi e Cwry

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: 2 0 oo

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTL: _ O EGannen Weov wiwe QWian ¢ 20t Brionrs




SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM” D.O.C. (
w@wmw\%:ﬁ\“ Lols ZoAL5 \\.\ﬁ.ﬁ\
. E 5 7_. N S
¢ Fls]s|n]o Elc|Q — -
Data A Ora m w 8|7 |2 M m N || A w D.O.P. Ea_omNavn. <_=w
\No \m Ll m o_ Plbplalc m m L D.0.C.G.  D.O.C. | geografica tipica | generico
. _m ,w N1 m M m s | N m NATURA DEI I w\ 0 N
ESAME Nlo| %R le|T|v]|r dlcl= DIFETTI
T T N E (6] I I
E E M S. (¢]
LmPiDEzZA | K| 5 [ 4 [3 210 Osservazioni:
VISTA | COLORE TONALITA | S| S [4 [ 3|2 ]|1]0 Biologica
INTENSITA sS4 348l 16 ]
FRANCHEZZA | B<| 5 |4 [ 3|2 |10
OLFATTO wtensiTA | 8 [ N6 [5]4]2]o Chimico fisica
FINEZZA| 8 | 7X( 6 | S|4 |2 |0 ]
ARMONIA| 8 | 7{ 6 [ 5[4 20
FRANCHEZZA| 6 5 |4 |3 |21 ] 0 Accidentale
GUSTO INTENSITA | 8 [ 7X 6 |54 ]2 ] 0 ]
GUSTO CORPO| 8 | 7| 6X 54|20
OLFATTO ARMONIA| 8 [ X6 [5[4]2]0 Congenita
PERSISTENZA| 8 | 72 6 | S|4 |2 |0 ]
RETROGUSTO| 6 | 5X 4 |3 |2 | 1|0
GIUDIZIO COMPLESSIVO| 8 | TN 6 [ 5|14 (2|0
decine MW U m ‘
TOTALI parziali unita| 0 | 4, TOTALE w %
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
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(@’g’rbq’ualita :

LA CERTIFICAZIDRE DELLE QUALITA

Spett.

SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O FEUDO ANTICO C.T.8.CA, O
TENUTA GIGLIO C.T. 8.C.A,, 0 BORGO VENNA
C.T.S.C.A, O TOLLO VINIS.CA.

P.I. 00090180696

Viale Garibaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Italia

Fax: 0871 962122

Analisi chimico-fisica cd organglettica del vini a DOP .
al sensi del D.lgs. n.61 dol 5/4/2010

¢del DM, 117112010

¢del Reg CB 123412007

odel Reg CE 607/2009

ATTESTATO n° 19772015

Rif. rfchicsta al prelievo del: 21/01/2016
Visti gli esiti degli esami chimico/fisicl ed il relativa rapporto di prova n® 287,16 del 28/01/2016;

Visto il verbale n® 12/16 dells competente Commissione di degustazione N3 .in data 28/01/2016 si comunica a codesta Azienda il
giudizio di
IDONEITA'
per il campione di vino, n.ro 2813, prelevato in data 26/01/2016 con verbale n° 181/16 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tallo (CH)

denomingzione DOP/DOC TERRE TOLLES] O TULLUM PASSERINA. 2015

Codice: B397X1811XXA0X
e relativo alla partita di hl, 150 (centocinquanta/0) costituila da

VASQ VINARIO : n.xo I per corrispondenti bl 150
vaso T87 da hl 150
ai fini della vafutazione chimico-fisica ed organolettica per Minunissione al consumo dei vini a DOP .
La validita' del presente atlestato ¢' subordinata al possesso del requisiti previsti dalle vigenti disposizioni di legge in materia,
Si fa presente che l'immissione al consumo segue 1¢ norme stabilite dal relativo disciplinare di produzione.
Dalla data dell'Atlestato 'azienda ha 2 anni di tempo per l'imbottigliamento, secondo 1s modslita stabilite dal Decreto Legislativo

n. 61 del 08/04/2010 Art, 135,
8i comunica altresi' che codesta azienda o tentta & comunicare all'organismo di controlfo autorizzato, eventuali declassamenti

relativi alla partita in oggetto.
Al fine di nssicurare la rispond tra Ja ¢ icazione d'idoneitd alfa DOC ¢/0 DOCG ¢ l¢ relative partite di vino, nonché

P'espletantente dei controlli prescritti, i detentori delle medesime partite devono conservare agli alti la presente comunicazione e
provyedere alle relative annotazioni nei registrl di carico e scarico, (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

PRSCARA, 29/01/2016
Per 1l Comitato Tecnico

11 Direltore

Ing. Enrico De Micheli |
Fuca L, Ucdali

noll'agr ire 5.p.A.

1eta por la certif deliz ¢
Viale Cesare Pavese, 805 - 00144 Roma
Tl +39 06 54228675
Fay +38 06 54228892 - Emeil agroqualita@agroqualita. il
C.F./P.IVA 05053321000
Capitale Soclale € 1,899.699.68 I,v.
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Eno Tecno Chimica

Laboratorio Enochimlico Autorizzato MIPAAF

Enalogo Anselmo Paternoster

Via Adratica Foro, 7 - 66024 Francavilia al Mare (CH) Italy

Tel: 085-816903 Fax; 085-9960213 - P.IVA.: 00335500696
— ¥ emall, etemali@hotmall.com - htto: I¢

i\ 1] ;I
S,

Rapporto di Prova N. 287,16

Francavilla al Mare 2800172016 ) ( Peginatait )
Committente: Agrogualita s.p.a.
V.le Cesare Pavese, 306 00144 Roma (RM)
S

T\lumam camplone: 287 Data ricevimento: 27/01/2016  Data Inizlo prove: 27/01/2016 Data termine prove 28/01/2018

Gategorla M loglea; VING
Prodotto dichlarato: TULLUM PASSERINA

\ Descrizione Gamplone: 7 T

Etichotia Camplone: TERRE TOLLESI O TULLUM PASSERINA 2015 - N°2813

Dessrizione Sigllio: FASCETTA AGROQUALITAT

=

Quantita Campione: 500 ML . Verbale/Distinta n® [/ . Restituzione Campione No
Imballaggio;s Bottiglia in yetro con tappo & corona sigillato .
\__Responsabilita Campl to:Cliente . e ~__ Datadi Camplonamenta _ 27/01/2016 )
( 1t prasente rapposto figuarda i le il K ¥ 4 prova ¢d esso non pub easars rip p $6 non previa ap h
aciifia da paria di quasto Labormlotio Lincertezza I migLra esless, ove esprezsa.viens calcolala do un faltors di cop K=2 i te ad un
livallo di confidy dl clrc il 95%). Ui dimisura Viens asprasse nalla 6lassa unitd di misura det misurando. L'evantuale gludizio ssprosso non &
L oggollo di accreditamento,
RISULTAT]
Nome Prova e Metodo Analitico Valore/ UM. Incertezza Annotazlone
Titolo alcolomatrico velumleo | 43.30 % vol., +0.14 ) S—
QIV-MA-AS312-01A P.to 4.C R2008
Glucosio e Fruttosto |20 B £0.1 ) B I
OIV-MA-AS311-02 R2009
Titolo alcolomolirico totale (da caltolo) |4342%vol. ___. _£047 —
OIV-MA-AS312-01A R2009+0IV-MA-AS311-02 R2009
Acldlty volatile | 0.34 git . +0.06 (valore espressa in acldo acetico)
OIV-MA-AS313-02 R2008
[ Acldity totale | 8.38 gt ) £0.07 (valore espresso In acldo tartarico)
' OIV-MA-AS313-01 R2009 .
Estratto secco non riduttore (da caloolo) 24,6 gll £06 prm = s mm
OIV-MA-AS2-038 R2012 + OIV-MA-AS311-02 R2008
Diossldo di zolfo totale |420 mgn L
OIV-MA-AS323-04B R2008

1l vino di cui &l presente Rapperto di Prova, per | parameld analizzatl, considerato le Incertezze di misura
GIUDIZIO: dichiarate (circ, MIPAAF prot.5385 del 08/03/13) YROSSIEDE", allatto dellz immisalone al consumo, e
*  caratteristichs chimico-flslehe previste dal relativo disciplinare di produzione in vigore. | valorl dell'acidita volatile
o del diosslde di zelfo rientrana nei limiti stabiliti dal Reg.CE 680/09 allegali 1B @ 1C.

I Direttore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternosier

\l iaboralario opera in conformile’ alle aorma UNI GEI EN ISO/IEG 17025,
Yhe laboratary works according to UNI CEl EN ISO/IEC 17025.
“proferslonisia di cul alle laggi 129/81 ¢ 4/2013" File:RapporeSINC_I_ODBC




SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”

PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: _ FEUDO #vncs C- T §.CA .

INDIRIZZO: LA nianlss 6% _cap Gbaco comune _ 1ollo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: (791‘\ Neaac

ANNATA DI PRODUZIONE: 24

MARCHIO (etichetta): _1CUP2 Arizco NUMERO LoTTO: {16 XG4

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: WoamE Pulcimmo RESA PER ETTARO, A©0

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: W gncoln BB 1rese

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: _£\PPA NS uen/t0 i~ €l - Ui Scrroae 2Vl

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: Sv¢ (ren o Jarnceene &0 )

A Bian 2d ques A7

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: ? [N

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o

Tipologia Rosso - Rosso riserva < Passito Bmmo\\. Dot

Rosso rubino intenso

Struttura ¢ Frutti di bosco

Speziato Amarena
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LA CERTIFICAZIONE DECLE QUALIYA

Spett.
SOCIETA COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA

SOCIALE TOLLO, O FEUDO ANTICO C.T.8.C.A, O
TENUTA GIGLIO C.T. 8.C.A,, O BORGO VENNA
C.T.8.C.A, O TOLLO VINI S.C.A,

P.1. 00090180696

Viale Garibaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Italia

Fex: 0871 962122

Annlisi shinsico-fisica ed organolettica dei vini o DOP .
#f sensi del D.lge. n.61 del 8/4/2010

6del DM, /1122011

© o] Reg CB 1234/2007

o Jol Reg CE 60772009

ATTESTATO n° 2170/2016

Ril, richiesta dt prelievo del: 30/09/2016

Visti gli esiti degli esami chimico/fisioi ed il relativo rapporto di prova n® 13881 del 05/10/2016;
Vistoil vexbale n®442/16 della cc Conunissione di-d ione NS.in data 06/10/2016 si comunica a codesle Azienda il

' B

piudizio di i
IDONEITA’'

per il compione di vino, n.ro 4526, prelevato in data 04/10/2016 con verbale n® 1919/16 dal deposito ubicato in Vinle Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)
denominnzione DOP/DOC TERRE TOLLESI O TULLUM PASSITO ROSSO 2011

Codice: B397X1502DXA0X
e refativo alla partita di hl, 9,5 {nove/S) costituita da

VAS! VINARY : n,ro 3 per corrispondenti bl 9,5
vaso BA 206 da bl 2,25; vaso BA 205 da hi 2,25; vaso TO 146 dn hl §

oi fini della valutazione chimico-fisica ed organolettica per Mimmissione al » dei vini a DOP .
La validita' del prosente aitestato &' subordinata al possesso dei requisiti previsti dalle vigeuti disposizioni di legge in materia.

81 fa presente che I'immissione al consumo segue le norme stabilite dal relativo disciplinare di produzione.
Dalla data dell'Attestato I'azienda ha 2 anni di tempo per L'imbottigliamento, sccondo le modalitd stabilite dal Decreto Legislativa -

1, 61 del 08/04/2010 Art, 15,
i comunica alteesi* che codesta nzienda e' fenuta a comunicare all'organismo di controllo autorizzato, eventuali declassamenti

relativi alla partita in oggetto,
Al fine di assicoware In rispondenza tra la d'idoneitd alla DOC e/o DOCG e le relative partite di vino, nonch

I'espletamento dei controlli prescritti, i detentori delle medesime partite devono conservare agli atti Ia presente comunicazione €
provvedere alle relative annotazioni nei registri di carico ¢ seaxico. (Art, 15 comma 1 dol decreto 11 Novembre 2011)

PESCARA, 06/10/2016
Per Il Comitato Teenico

11 Direttore

gl_qg. Enrigo De Michell

. Socletd par Ia cartltfcaz| dejia nell’ag t: S.p.A.
Viale Cesars Pavase, 303 - 00144 Roma ., .
Tal. ¥39 06 54228675 Y ]
Fax +39 08 54228892 - Emall agroduaiita@agroqualita. it
C.F./P.IVA 05053521000 o
Capitele Soclale € LBS6193L,411LV.
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LAB N® 0336

Centro Enologico Meridionale S.r.l.

Socieid Unipersoncle
LABORATORIO CHIMICO — AUTORIZZATO MLP.A.F.
SP 538 Km 7,400 — Caldari Siazione - 66026 ORTONA (CH)

Rapporto di Prova N. 13881

‘Ottona 05/10/2046
Comimittente:  AGROQUALITA' §.P.A.
Via Tiburtina Valeria, 97 65129 PESCARA (PE) ;
Numero camploner 13,861 Data ricevimenta:05/10/16 Data inizio prove:05/10/16 Data termine prove:05/10/16
Categoria Merceologica: MOSTY, VINI E DERIVATI
Prodatts dichiarato: TULLUM ROSSO PASSITO
Descrizione Camplone: ‘TULLUM ROSSO PASSITO
ANNATA: 2011
Etichetta Campione: N° ANONIMIZZAZIONE: 4526
Descrizians Siglifo: BOTTIGLIA DI VETRO RECANTE L'IMPRONTA "AGROQUALITA' "
Quantith Campione: 0.50 It Restituzione Camplane: No
Imballaggio: Bottlglia di vetro con tappo a corona sigillato
Procedura Campionamante: Camplone consegnato dal cliente
Ip rapporto riguarda esclush 1} campl posto @ prova. Il residuo dei campioni si conserva 3 glornl dalla data di

emissione del rapporto di prova.

1 yapporto di prova non pubd essere riprodotto parzialments, se non previa approvazione scritta da parte di questo Laboratorio,
L'lncerte)ua estess dichiarata in questo documento & espressa con-un fattore di-copertura K= 2 (carrispondente ad un livello di confidenza
del 5%,

Noms Prova e Metodo Analitico | . . . Valere, ____ ... UM Incertesza
Titelo alcolometrico volumico | 14,41 L v | xom
OIV-MA-AS3IZ-0IA RO met 48 T P S B P T it vy el
Glucosio e fruttosio § 91,5_,_.____L._.,. gL L__#_.'S,O_ .....
ON-}A-AS311-02 R2009. . ... RS ¥ s S B L TN s
Titolo alcolometrico vofumlico tatale 19,90 ..“__-[._4.,. . wYvel » ‘_._i.0'44_._.
OIV-MA-AS311-02 R2009 + OIV-MA-AS312-014 R2009 mel, 4.8 +

Reg CE 1234/2007 22/10/2007 GU CE 1299 16/11/07 Alf TH p.to

:IN—A!/-XIM’p'm 15 ............... o e r————— ‘ . ~..A-.]...,.‘ Cavamw l T AR - —
Acldita Tatale Lwe o 7,870 . wee—legfldiaddotartarico | - . =2.0,07-
ONVeMA-AS313-01-R2015+pt0.5.3 e - AR T B B A 1+ Ve e ity s e S 6 44 (8 (44U e e o
Acdldita volatile L o139 — ---————['~glt-dl 'addo»acztlco--t-———ro,-ls
omm_wlj_ozmjs. e . . . . rm—— ....t ..-nl.—_..» e l‘ P % w e e shadese
Biossldo di zoifo totala e 77 P B <
OIVIAASIIT-0IB R200D - ==+ ey OSSPl St
Estratto non riduttare STl U TRerl ks

OI-FAA53-055 R2D1Z + OIV-MAASITTOZR2009 ™

Pareri ed Interpretazioni non saggette ad accreditamento ACCREDIA

CONFORME Al DISCIPLINARE DI PRODUZIONE (DM 23/07/2008 E SUCCESSIVE MODIFICAZIONI ED
INTEGRAZIONI) PER I PARAMETRI ANALIZZATY, I VALORI DEL BIOSSIDO DI ZOLFO E DELLU'ACIDITA'
VOLATILE RIENTRANO NEI LIMITI STABILITI DAL REG. CE 606/09 ALLEGATY; HeEidnsabile di Laboratorio
Enol, Italo De Luca
(Legge 129 del 10/04/91)

Dacumento con flirma diglitale avanzata al sensi della normativa vigente Pagina 1 di L

C.F./ P.Iva 02466040694 ~REA CH 181125
Yel, 088 2031303 / Fox 085 9039774 — email: Info@cem-grodp.it - www.cem-group.if




SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: Founo Ao % L c.a

INDIRIZZO: AU BN (> 69 _cap 6Gor  coMUuNE 10((o

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum”  DOC Tipologia: Do L2

ANNATA DI PRODUZIONE: [O(Z

MARCHIO (etichetta): 1T N0 A< NUMERO LOTTO: L 14 463

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO:  [oAE Pdlccspnn RESA PER ETTARO, {20

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: F Crcola AR ¥cse

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: [y M550

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: /[ U ES+ & (i éu o

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: _3Q c¢o

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTTL: ‘I £ [5( Teon) LonoinlEs DES Ganbna 20l ORo

HOompu § uial A6 Anceare
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Rosso - Rosso riserva - Passito rosso

ol

Rosso rubino intenso

" Riflessi granati
X \

%,
S,
3

5
A

Y A

Vo

Struttura 3 Frutti di bosco

Morbidezza < ) : ’ S/ 7 vion

\ 3 .,
G S Sy
X
’ A\r ~ P
Acidita S e
i //// /,// \ % P
B . - 5
~. [T 1/ o
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Speziato Amarena
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N (@groqualité ,

LA CERTIFICAZIONE OELLE QUALIYA

Spett,
SOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O 'FEUDO ANTICO C.T.S.C.A\,
O 'TENUTA GIGLIO C.T. S.C.A\', G 'BORGO
VENNA C.T. S.C.A/, O'TOLLO VINI 8.C.A.
P.1. 00090180696
Vinle Garibaldi, 68
66010, Tollo (CH) - Italia
Fax: 0871 962122

Analist chimica-fisica ed organoletiica dei vini a DOP

ai sensi del D.1gs. n.61 del 8/4/2010

e del DM, 11/£1/2011

¢ del Reg CE 1234/2007
¢ del Reg CE 602/2009

ATTESTATO u® 1350/2014

Rif. vichiesta di prelievo del: 04/06/2014

Visti gli esiti degli esami chimico/fisiei ed il relativo rapporto di prova n® 14.1438 del 06/06/2014;
Visto il verbale n® 79/14 della Commissione di degustazione N1 in data 06/06/2014 si comunics & ¢odesta Azienda il

L

giudizio di
IDONEITA'
per il campione di vino, n.ro 3159, prelevato in data 04/06/2014 con vexbale n® 1193/14 dal deposito ubicato in Viale Gaxibaldi,
68, 66010 Tollo (CH)
denominazione DOC TERRE TOLLESI O TULLUM ROSSO 2012
Codice: B397X9992XXA0X
o relalivo alla partita di hl. 250 (duccentocinquan(a/0) costitita da

VASO VINARIO : n.ro I per comvispondenti hl 250
vaso V12 dahl 250

ai fini della valutazione chimico-fisica ed organolettica per I'immissione al > dei vini a DOP .
La validits' del p ¢ subordinata al possesso dei requisiti previsti dallo vigenti disposizioni di legge in materia,
Sifag ts che I'immissione al segue le norme stabilite dal relativa disciplinare di produzione.

Dalla data dell’Attestato I'azienda ha 2 anni di tempo per limbottigliamento, secondo le modolith stabilite dal Decreto Logisfativo
n. 61 del 08/04/2010 Axt. 15,

Si conmunica altresi' che codesta azienda ¢' tenuta a comunicare all'organismo di controllo antorizzato, eventuali declassamenti
elativi alla partita in oggetto.

Al fine di assicurare ln rispondenza tra la comunicazione d'idoneita alla DOC ¢fo DOCG ¢ le relative partite di vino, nonché
T'espletamento del controlli prescritli, § detentori delle medesime partite devono conservare agll aftl la presente conwnicazione &
proyvedere alle relative annotazioni net registri di carico ¢ searico. (Att. 15 comma 1 del decreta 11 Novembre 2011)

Spoltore (PE), 07/06/2014
Per Il Comitato Tecnico

1l Direttore

AEB Enric!o De Micheli |
pulr 1 coniticaz! della it nell’ag tare S.p.A.

Vidla Cesare Pavese, 305 - 00144 Roma

Tol. +39 06 54228675 A

Fax +39 06 64228692 - Emali agroqualita@agroqualita.it

C.F./P.IVA 05053521000

Cuapllale Soclale € 1.899.989,68 Lv.
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Eno Tecno Chimica IA TS

Laboratarlo Enachimice Autorizzato MIPAAF LLNILAIAI2ES 15 2.8 L6 ORATALIRIN

Enologo Anselmo Paternoster 0438
Via Adriatica Faro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) Italy B

" e, iax.: 085-91690? - P.VA.: 00339500696
e-mall. atcmall@virallio)r - hup: {

Rapporto di Prova N. 14.1438

( Francavilla al Mare 06/06/2014 ] Pagina 1dl1 )
Committente: Agroqualita s.p.a.
V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

7 N
Numero camplone: 1,438 Data rlcevimento:  05/06/2014  Data Inlzlo prove: 05/06/2014Data tormine prove 08/06/2014

Gategoria Merceologica: YING
Prodotto dichiarato: TULLUM ROSSO

Deserlzlone Campione: /1
Etichetta Camplone: TERRE TOLLESI O TULL

Descrizione Sigitlo: A "AGROGUA
Quentita Camplone: 500 ML Verbale/Distinta 0% f/ Restituzione Gamplone No
Imballaggio: Botliglia in vetro con tappo o corong sigiilato .
Rosponeabliita Campl to:Cliente NI = Data dl Camplonamenta:  05/06/2014
N
1 presente rappono rguarda i \pi o prova ed eeeo non pud essere £6 non previs
seriita da parte di questo Laboralono,Linceriezza di misura £slcsa, ove esprassa,viona calcalsla unfallore di copariure K=2 i ad
un livallo di ds dl clrea {1 95%). L dl Mieura Viene espressa nellx slessa unitd di misura dof misurando. L'ovenluale giudizio sspreseo non o'
\ ogpetlo di sccroditemanto. _ J
RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M. Incertezza Annotazione

Titolo alcolometrico totale
QIV-MA-AS312-01A R2009+OIV-MA-AS311-02 R2009

Titolo alcolometrico volumico 13.87 % vol. +0.08
Glucoslo e fruttosio 04 g1 041
Titolo aleslometrico tofale 13.88 % vol. £042
Estratto secco non rduttore | 3t20g +0.71
OIV-MA-AS2-038 R2008 % OW-MA-AS311-02R2006 . _ ... .
AcIdifa totale | 6.38 ght £0.12 (valore espresso in acido tartarico)
OlV-MA-AS313-01 R2009, ey e e A AR 163
Acldlta volatile ] 0.46 git £0.02 (valore espresso in acido acetico)
OIV-MA-AS313-02 R2009 N e S N ol 7. o
Diossldo di zolfa totale | 07 mgii +5
OIV:MA-AS323-048 R2009 -

1l vine di cui al presente Repporto di Prova, per i parametr anallzzall, "ROSSIEDE", ali'alto della immissione al
GIUDIZIO: sensumo, le caraliaristiche chimico-fisiche previste dal relalivo disciplinare di produzione. 1 valort dell'acidita
volalils e dsl diossido di zolfo risntrano nei limili di legge.

Il Direttore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternosier

Ry

o~

MIRYSYERG DELLE ROLIYICHE AGRICOLY
AUIMENYART & FORESYALT

{l laboralorio opera in conformita’ alia norma UNI GEI EN ISO/IEC 17025.
The labaratory works according 10 UN] CEI EN ISOREC 17025,
"Professionlsla dl cul alle leasl 128/91 € 4/2013° File:RopportoSING_1_ODBC




SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: T £ (0o Antico (.Y O C. &

INDIRIZZO: (AR 3nler  -cap 66olo  comune T olls

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: D’O 380 P\ Scnva

ANNATA DI PRODUZIONE: 2044

MARCHIO (etichetta): F E¢ 00 AT Co NUMERO LotTo: £ (4 (62

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: WOKRTE #J ¢ (hae RESA PER ETTARO. 7O

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: $EQCola AR 202 1C3&

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: IN) Rosso

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: 9 Fes! Lo beviv

A2 ki BAmaucs

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: /0 Coo

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTL: _FU/h Uint VERoAEll ~dker 3 Stellc + Sofe
HUMNHY S Jeowi 20(€ - ORS

ClUnllerce INT homw EHE- Anceenro
Cownecouns Hoppin( brucclles 2066 - Rie oo

Biwcron 1006~ Seneoslc



SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

-

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
FO &2 |“TERRE TOLLESI” O “TULLUM” D.0.C. NQ quc
2 (S <A _ | e
' E el N s
c FlS|S|INJolf, cle
Data Ora m w B|F |V M m Nle | a w D.O.P. Indicazione Vino
\NQAW L 2l D | A c g1k L . D.0.C.G.  D.0.C. | geografica tipica | generico
7 N I Cc | S N ATURA DEI
ESAME m ol© & m M MN WM Bz m DIFETTI ) _M\ U .
E g 1 s. 0
LIMPIDEZZA |G ) 5 | 4 | 3 | 2 110 Osservazioni:
VISTA | COLORE TONALITA| (6] 5 |4 3|21 10 Biologica
INTENSITA |G 4 5 |4 (3 (2110 ]
FRANCHEZZA S14(312]11]0
OLFATTO INTENSITA | (8 @WU 615141210 Chimico fisica
FINEZZA | 8 6154210 ]
ARMONIA[B)] 7|6 5[4 20
FRANCHEZZA[(6)| S |4 |3 |2 |10 Accidentale
GUSTO INTENSITA ((B)| 7 [ 6 [ 5 |4 |2 |0 0
GUSTO CORPO 71615141210
OLFATTO ARMONIA| 8 (D] 6 5] 42 [0 Congenita
PERSISTENZA | 8 | 6 | 5[4 [ 2 [0 O]
RETROGUSTO |(6)[ 5 |4 [3 2 [ 1] 0
GIUDIZIO COMPLESSIVO |(18)[ 7 [ 6 [ 5 | 4 | 2 | 0
decine /ﬂ N
TOTALI parziali wnia|, || TOTALE
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Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Rosso - Rosso riserva - Passito rosso

e

Rosso rubino intenso

Struttura £ Frutti di bosco

Speziato Amarena
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LA CERTIFICAZIONE DELLE QUALITA

Spett.

SOCIETA' COOPERATIVA AGRICOLA CANTINA
SOCIALE TOLLO, O 'FEUDO ANTICO C.T.S.C.A.,
O 'TBNUTA GIGLIO C.T. S.C.A), 0 'BORGO
VENNA C.T. S.CA/, O'TOLLO VINIS.CA.

1.1, 00090180696

Viele Garibaldi, 68

66010, Tollo (CH) - Ytalia

Tax: 0871 962122

Analisi chimico-fisica ed orgonolettica dei vini s NOP .
i sensi def D.Igs. n.6] del $/4/2010

«del DM. 1171142011

odel Reg CB 1234/2007

¢ del Reg CE 607/2009

ATTESTATO n° 13492014

Rif, richiesta al prelievo del: 04/06/2014
Visti gli esiti dogli esami chimico/fisici ed il relativo rapporto di prova n® 14.1437 del 06/06/2014;

Visto il verbale n® 79/14 della competente Commissione di degustazione N1 jn data 06/06/2014 si comunica a codosta Azienda il
gindizio di
YDONEITA'
peril campione di vino, n.ro 3158, prelevato in data 04/06/2014 con verbale n® 1194/14 dal deposito ubicato in Viale Garibaldi,
68, 66010 Tollo (CIT)
denominazione DOC TERRE TOLLEST O TULLUM ROSSO RISERVA 2011
Codice: B397X1502AXAIX
¢ relativo alla partita di bl, 50 (cinquanta/0) costituita da

VASO VINARIO : nro I per comispondenti hl S0
vaso T81 da hi 50
ai fini delln valutazione chimico-fisica cd organolettica per 'immissione al consumo del vini a DOP .
La validita' del presente attestato ¢' subordinata al possesso dei requisili previsti dalle vigent! disposizioni di legge in materia,
Sifap che Pimmissione al segue le norms stabilite dal relativo disciplinare di produzione.

Dalla data dell'Attestato l'aziendn ha 2 anni di tempo per l'imbotligliamento, sccondo le modalita stabilite dal Decreto Lepistativo
n. 61 del 08/04/2010 Art. 15.
Si comunica altresi’ che codesta azienda ¢' tenula 8 comunicare all'organismo di controllo autorizzato, eventuali declassomenti

relativi alla partila in oggetto,
Al fine di assi la rispond trala icazione d'idoncitd alla DOC e/o DQCG ¢ le relative partite di vino, nonché
L'esplet: to del controlll prescristl, i d 1 delle medesimé partito devono conservare agli atil 1a presente comunicazione e

provvedere alle relative annotazioni nei registri di carico ¢ scarico. (Art. 15 comma 1 del decreto 11 Novembre 2011)

Spoltore (PE), 07/06/2014
Per Il Comitato Tecnico

11 Direttore

Elﬁ. Eurigo De %.i:hali ’
Socletd per la cerfificazlone della quallth nell’agronlimentare S.p.A.
Viale Cesare Pavese, 305 - 00144 Roma
Tel. +38 06 54228675
Fax +39 08 54226692 - Emall agroqualila@agroqualita.it
C.F./R.JVA 05053521000
Coapilale Sociale € 1.999.999,66 L.v.
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ACCREDIA

LLNILIILN O Ul 2R LN IAMINTY.

Eno Tecno Chimica

Laboratorio Enochimico Autorizzato MIPAAR
Enologo Anselmo Paternoster %
Via Adriatlca Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) Italy EReNaads
Tel, Fax,: 085-816903 - P.IVA.: 0033950069

efcmail@virilio it -

=
,\‘
-

e-mail,

Rapporto di Prova N. 14,1437

( Francavilla al Mare 06/06/2014 ) ( Pagina 1 di 1 '
Committente: Agroqualita s.p.a,
V.le Cesare Pavese, 306 00144 Roma (RM)

(Numero camplone: 1.437 Data ricevimento:  05/06/2014 Data Inlzlo prove: 05/06/2014Data termine prove 06/06/2014

Categorla Merceologlea: VINO )
Prodotto dichlarato: TULLUM ROSSO
Pescrizione Campione: //

Etichetta Campione: 7 O TULLUM ROSSH RTSEI{VA 201 1-N°3158 e et
Descrizlone Slglilo:  FASC OQUALITA™ "™ )
Quantitd Campione: S00ML : Verbale/Distiuta no: " Resﬂtuz!one camplona No
Imballaggio: Bottiglia in vetra con tappo a carona sxgdlata -
\__Responaabilita Campl to:Cliente ... DatadiCampionamento:  05/06/2014
i I presente repparts Aguarda Il @ prova ed €580 non pud ss:sm iprod ol £0 non provia app
sciflla da pario di quosto Laboralorio, menuzza di misurz 5les, ove cspressa,yiene caloolal e i ura K=2 ad
un velio dt dl dira 1§ 85%). L di mMisurs Viene e2pressa nela slessa unita m misura del muwando. L'sveniuale alualzln esprasso non o'
\__0g06lo di acreditaments,
RISULTATI
Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M. Incertezza Annotazione

Titolo alcolometrico fotale
OIV-MA-AS312-01A R2009+01V-MA-AS311-02 R2008
Titolo alcolometrico volumico 14.77 % vol. +0.08

Glucosio e fruttosio 0.4 -

Titolo alcolometrico totale £0.12 TR
Estraito secco non ridutiore £0.71
OIV-MA-AS2-038 R2000 + OIV-MA-AS311-02 R2008 ) i S
Acidita totala | '5.52gn +0.12 (valore espresso in acido tartarico)
ONVMAASHIOLRAO00 it R
Acidita volatile [ 0.48 il £0.02 (valore espresso in acido acelico)
OIV-MA-AS313-02 R2009 LT § B e
Diossido di zolfo otale 61 mgn +5
QIV-MA-AS323-04B R2009 ] . T

Il vino di cui el presente Rapporlo di Prova, per | parametri analizzali, "POSSIEDE", alfatto della immissione al
GIUDIZIO; censumo, le caralteristiche chimico-fisiche praviste dal relalive dlsclpﬂnare di produzions, [valorl dell'acidita
volatile e del diossida di zolfo rientrano nef limili di legge.

XU Direttove del Laboratorio
Euaol. Anselmo Paternoster

&
RIRTSTERD DILE ROLYLCHY, MNCOH
AVIMERYART & FOREEYALT

Il laboratorio opera In conformita’ alla norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025.
The laboralory works according to UNI CEl EN ISOEC 17028,
“Professiontsia o eul alle legal 129/81 @ 4/2013* File:RappartoSINC_1_ODBC




SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE:  A.honco, GAwno ﬂf%im

INDIRIZZO: (A6 Plas naxoM  -CAP  6bole  COMUNE lowo

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: F Cooupd

ANNATA DI PRODUZIONE: 2930

MARCHIO (etichetta): Vil {ZWM NUMERO LOTTO: __ [ O1H1P

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: 100/ econw0 RESA PER ETTARO. __ /0 7‘"'

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: EC’& ot A BawresS €

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: , L e -bmw\wm / oA LIS Ol 6 ong L LE Bvcce/ FoMENMA 2y

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: ¥ h&R| (v covzemTond Dl Mcuio MY
b M5 i RomitLin .
NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: .200

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTIL: _szicore UM DO 8K pe -piflom 01 M0 To 2oH
LeveS  yynG ¢ HPovaus won - hostpue o) S10020




SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM” D.O.C. p
2010 bineno  Lanen
E N hk N S
< 2|20 ]19p|lelQ z -
Data Ora C19le|rp | |E[N|g]a|V D.O.P. Indicazione Vino
m M m o_ 3 w m c m m m D.0.C.G. D.O.C. | geografica tipica | generico
L1 ET O] ¢ I NATURA DEI
E N ! £ N R S Z B
ESAME n|o (@ | LilF]e|nl2]2]3 DIFETTI . Al L =
T N N E (0} 1 Q 4 I
E H 1 s. 0
LIMPIDEZZA | &X| S | 4 |3 |2 (1] 0 Osservazioni:
VISTA | COLORE TONALITA| 6 | X| 4|3 |2 |10 Biologica
INTENSITA | 6 [ X |4 (|3 [2]1]0 L]
FRANCHEZZA| 6 | X |4 |3 |2 | 1] 0
OLFATTO wrensitA | K[ 76 5[4 270 Chimico fisica
FINEZZA| X | 7|6 |54 ]2]0 L]
aRMONIA| X | 7654210
FRANCHEZZA 5141312110 Accidentale
GUSTO INTENSITA [ | 7 | 6 | 5|4 [2]0 ]
GUSTO CORPO(XR [ 76 |5]|4]|2]0
OLFATTO ARMONIA| 8 | X| 6|54 (2|0 Congenita
PERSISTENZA | L[ 7 |6 [ 5[4 20 ]
RETROGUSTO | K[ 5[4 [3 21 [0
GIUDIZIO COMPLESSIVO| 8 | X| 6 [ 54|20
decine 6 w %hl:
TOTALI parziali wnira| €| S TOTALE 2




Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC

qmco_oc,m@ Passerina

Saturazione colore (giako)
Porsistenza 00— Rifessiverai

-




'®)

Cenftro Enologico Meridionale
LABORATORIC ENOCHIMICO — AUTORIZZATO MI.P.A.F.
SP 538 km 7.400 - Caldari S?oz@one - 66Q26 Crtona {Ch)

Ted, 6359031 303 fax 035 info T-GIoup.it

PV

Rapporto di Prova N. 3490

Ortona 22/03/2011
Committente:  C.C.I.A.A. CHIETI
P.zza Gian Battista Vico, 3 66100 CHIETI (CH) =
Numero campione: 3.490 Data ricevimento: 21/03/11 Data inizio prove: 21/03/11 Data termine prove:22/03/11
Categoria Merceologica: CAMERA DI COMMERCIO
Prodotto dichiarato: TULLUM PECORINO zo ,{O
Descrizione Campione: TULLUM PECORINO
VS. Richiesta del 21/03/2011
Etichetta Campione: 347"
Descrizione Sigillo: C.CIAA.
Quantita Campione: 0.50 It. Restituzione Campione: No
Imballaggio: Bottiglia di vetro con tappo a corona sigillato
Procedura Campionamento: Campione consegnato dal cliente Data di Carico: 21/03/11

It presente rapporto riguarda esclusivamente il campione sottoposto a prova. Ii residuo dei campioni si conserva 3 giorni dalla data di
emissione del rapporto di prova. Il rapporto di prova non pud essere riprodotto parzialmente, se non previa approvazione scritta da parte di
questo Laboratorio.

NomeProvaeMelndofimaliieo = =~ = Valore u.M. Annotazione
Titolo alcolometrico volumice 13,28 Yovol
OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.5 ] IR
Glucosio e fruttosio o ) o1 gL
OIV-MA-AS311-:02 R2009 .
Titolo alcolometrico volumico totale i 13,27 %ovol
OIV-MA-AS311-02 R2006 + OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.8 + D i
Reg CE 1234/2007 22/10/2007 GU CE 1299 16/11/07 All III p.to
15 + Al XI terp.to 15 i, e e
Acidita Totale (in acido tartarico) : 6,15 H g/t
OIV-MA-AS313-01 R2009 p.to 5.2 ' .
Acidita Volatile (in acido acetico) f 026 gL
OIV-MA-AS313-02 R2009 e )
Biossido di zolfo totale } 69 . mo/L B
OIV-MA-AS323-048 R2009 . -
Estratto non riduttore T j 21,6 i : g/L
OIV-MA-AS2-03B R2009 + OIV-MA-AS311-02 R2006 T S o
Ceneri ; 1,68 gfL
OIV-MA-AS2-04 R2009 e ‘ ' '
Caratteristiche cromatiche ~ Nessuna
s b
Intensita i 0,097 adimens.
Tonalita 3,995 adimens.
Litio < 0,020 ma/L
DM 12/03/1986 GU n® 161 14/07/1986 All XXX
Sodio ; 15 ' ma/L
OIV-MA-AS322-03B R2009

[___Documento con firma digitale ai sensi della normativa vigente Pagina 1 di 2



SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: __ A% AuRicoia CAAGOMO AN

INDIRIZZO: us patd poreoms §  -CAP  bbold  COMUNE lotio

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: P /4)5 5 ERIVA

ANNATA DI PRODUZIONE: %/

MARCHIO (etichetta): VIowT(  fanica NUMERO LOTTO: 7+©01%?2

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: 199/ Pass eniua RESA PER ETTARO.  J9 « / !

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: [éncos  ARRVERLESE

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: Pl(-4-0inpypaTuna / NALERAUME DER § O SULLE Bacce / Fe1Cpiatone

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: 6 /«S{ N cohTemoh L 21 Aty jaoX / 1 HEse

W Bolle-LiA

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: __ @b& A7

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:




SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
“TERRE TOLLESI” O “TULLUM” D.O.C.
2076 T\Fo;o \miab.
E N h_ < N mmM
c ¥ i N | O
Data Ora clofylglyfc ElNlca u D.O.P. Indicazione Vino
Ll m m ¥ w Al c m m L D.0.C.G.  D.O.C. | geografica tipica | generico
L] E|T]|O I NATURA DEI
E M N 1 ¢ N 1 R 5 N B
ESAME N | o 0 = m T VIR w 5 R DIFETTI [ k N N
E M T s. 0
LIMPIDEZZA | XX | 5 |4 |3 |2 | 1] 0 Osservazioni:
VISTA |COLORE TONALITA| 6(| 5 [4[3[2[1]0 Biologica
INTENSITA| | S |4 [3 |2 ] 1]0 ]
FRANCHEZZA| 6 | 3| 4|3 2|10
OLFATTO INTENSITA 716[5(4(2]0 Chimico fisica
FiNezza| 8 | X| 6|5 |4 2|0 ]
AarMoNIA| 8 [ K[ 6|54 ]2]0
FRANCHEZZA | X| 5 |4 [ 3|21 ] 0 Accidentale
GUSTO INTENSITA 716]1514(2]0 ]
GUSTO CORPO| 8 || 6|54 (210
OLFATTO ARMONIA | 8 6 [5]412]0 Congenita
PERSISTENZA | 8 || 65|42 0 ]
RETROGUSTO| 6 [ |4 [3 2] 10
GIUDIZIO COMPLESSIVO | 8 | X | 6 | 5|4 |20
decine N_r 5 % N
TOTALI parziali unita| O | 2 TOTALE




Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC

Tipologia Pecorino

Saturazione colore (giallo)
10,0

Persistenza e

~.._ Riflessi dorati

/\\/,
. Nl

9
N R
\ \
N . g .
\ N Intensita olfattiva
y
\

Fruttato retrolfattivo

e

Complessita aromatica Floreale

Morbidezza Vo L . Fiori bianchi

/,

Minerale / 3
// /// i "B

Struttura

Vegetale

Speziato
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[ Eno Tecno Chimica <.
S —e

Laboratorio Enologico Autorizzato MIPAAF M&

- Enologo Anselmo Paternoster % ¥

ENTEL

Rapporto di Prova N. 834.17

ACCREDIA

ALANO DI ACCHEDTAMENTO

LAB N° 0438

( Francavilla al Mare 21/03/2017 j L

Pagina 1 di 1 )

Committente: Agroqualita s.p.a.
V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

)

Categoria Merceologica: VINO
Prodotto dichiarato: TULLUM PASSERINA

Descrizione Campione: //
Etichetta Campione: TERRE TOLLESI O TULLUM PASSERINA 2016 - N° 5526
Descrizione Sigillo: FASCETTA AGROQUALITA!

R
(Numero campione: 834 Data ricevimento: 20/03/2017 Data inizio prove: 20/03/2017 Data termine prove 20/03/2017

Quantita Campione: 750 ML Verbale/Distintan®  Jf Restituzione Campione  No
Imballaggio: Bottiglia di vetro con tappo in sughero sigillato Data di Campionamento  20/03/2017
Responsabilita Campionamento:Cliente (It laboratorio declina ogni responsabilita sulla modalita dello stesso) )
fip pp i lust it i P a prova ed esso non pud essere riprodotto parzialmente, se non previa approvazione
scritta da parte di questo Laboratorio.Lincertezza di misura estesa, ove espressa,viene calcolata utilizzando un fatiore di copertura K=2 (corrispondente ad un
livello di confidenza di circa if 95%). L'incertezza di misura viene espressa nella stessa unita di misura del mi Le prove g dal segno (-}, i
areri, le inte foni ed | campionamenti non rientrano nellaccreditamento ACCREDIA di questo Laboratorio.

RISULTAT!
Nome Prova e Metodo Analitic Valore / U.M. Incertezza Annotazione
Titolo alcolometrico volumico 1 12.53 % vol. +0.14
OIV-MA-AS312-01A R2009 met. 4.B
Glucosio e Fruttosio ‘269l +0.1
OIV-MA-AS311-02 R2009
Titolo alcolometrico volumico totale (da calcoio)  12.69 % vol. +0.17
OIV-MA-AS311-02 R2009+OIV-MA-AS312-01A R2009 met.4.B
Acidita volatile - 0.24 gl +0.06 (valore espresso in acido acetico)
QOIV-MA-AS313-02 R2015
Acidita totale | 7.00 git +0.07 (valore espresso in acido tartarico)
OIV-MA-AS313-01 R2015
Estratto secco non riduttore (da calcolo) ‘24,2 all 06
OIV-MA-AS2-03B R2012 + OIV-MA-AS311-02 R2009
Diossido di zolfo totale | 94 mghl *4
OIV-MA-AS323-04B R2009

e del diossido di zolfo rientrano nei limiti stabiliti dal Reg.CE 660/09 allegati 1B e 1C.

1l vino di cui al presente Rapporto di Prova, per i parametri analizzati, considerato le incertezze di misura
GIUDIJZIQ: dichiarate (circ. MIPAAF prot.5385 del 06/03/13) “POSSIEDE", all'atto della immissione al consumo, le
caratteristiche chimico-fisiche previste dal relativo disciplinare di produzione in vigore. | valori dell'acidita volatile

11 Direttore del Laboratorio
Enol. Anselmo Paternoster

Il Iaboratorio opera in conformita’ alla norma UNI CEIl EN ISONIEC 17025.
he 170257

File:RapportoSINC_I_ODBC

Ty VIOTKS & ing 10 Y
“Professionista di cui alle leggi 129/91 e 4/2013"

E”” Eno Tecno Chimica - Via Adriatica Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) italy Tel. 085-816903 - Fax.
~ e-mail:etcmail@hotmaii.com vanv.enotecnochimica.it - P.IVA.: 00339500696
7. Laboratorio autarizzalo da Ministero Politiche Agricole e Forestali alla certificazione dei Vini

085-9960213



SCHEDA TECNICO-PRODUTTIVA DEL VINO A D.O.C. “TERRE TOLLESI” O “TULLUM”
PER LA RICHIESTA DI RICONOSCIMENTO DELLA D.O.C.G.

TECNICA DI PRODUZIONE E VINIFICAZIONE

PRODUTTORE: A2 . Auticaca Uheorno s

INDIRIZZO: Ua fva novtas i -CAP 66010  COMUNE (ou o

DENOMINAZIONE: “Terre Tollesi” o “Tullum” DOC  Tipologia: Less o

ANNATA DI PRODUZIONE: _Zon

MARCHIO (etichetta): VIGMATL An(cn NUMERO LOTTO: _ 74"

COMUNE DI PRODUZIONE DELLE UVE: TOLLO (CH)

UVAGGIO: Wo/  HoMTedu Ao RESA PER ETTARO. (0o z‘/r

SISTEMA DI ALLEVAMENTO UTILIZZATO: F" kooca Atumece

SISTEMA DI VINIFICAZIONE: fiAGA%~ DinasPaTun, / Mrcerndons PEn K0 ronml  Svus Buecie
7

INVECCHIAMENTO/AFFINAMENTO: fcll4co pEA. 18 MESI W Acnio

NUMERO BOTTIGLIE MEDIAMENTE PRODOTTE: $O© O

PREMI/RICONOSCIMENTI OTTENUTI:




SCHEDA DEGUSTAZIONE VINI

Campione n°. Designazione del vino: Annata Nome Commissario:
“TERRE TOLLESI" O “TULLUM"” D.O.C.
0 ; 2012 CiNcons ey
= E .m_ ¥ N s
c el2l2l¥]12]le]lc]® - -
Data Ora - m w Bl ¥ “ m m Nlgola ..h D.O.P, Indicazione Vino
” )ﬂ w n_ ’ w \4, M M m ﬂ 5 D.O.C.G.  D.0.C. | geografica tipica | generico
N 1 c 5 s N ATURA DEI ’
ESAME slolof®fe[F v R[Sz owen | O & = =
T N N L (8} I I
E e M S O
LIMPIDEZZA | B 5 |4 |3 [2]1]0 Osservazioni:
VISTA |COLORE TONALITA| $c| 5 |4 [ 3|21 ]0O Biologica
INTENSITA | K[ S [4 3 ]2]1 ][0 O
rranciiEzzal 6 | X[ 4321 ]0
OLFATTO INTENSITA| 8 | X| 6| 5|4 2]0 Chimico fisica
rNezzal 8 [ X 6|5 ]4]2]0 ]
ARMONIA| K| 7 [ 6| 5]4(2]0
FRANCHEZZA| & S |4 |32 |1 ]0 Accidentale
GUSTO INFENSITA| 8 || 6 | S5 ]|]4]|2]0 ]
GUSTO CoORPO| S| 7|6 |5[4(2]0
OLFATTO ARMONIA| X | 7 [6[5)14]12]0 Congenita
persistinza | K| 716 [s]a 2] 0 0
RETROGUSTO| ®¢| S |4 [ 3 [2]|1 |0
GIUDIZIO COMPLESSIVO| 8 || 6 | S|4 ]210
decine 613
TOTALI parziali unita| ) |2 TOTALE 78




Profilo sensoriale vino "Terre Tollesi" o "Tullum" DOC
Tipologia Rosso - Rosso riserva - Passito rosso

Rosso rubino intenso

Intensita retrolfattiva ) . Riflessi violacei

N

g

N
N
N

Struttura

Frutti di bosco
Morbidezza > Viola
Y i /
/
A 4
P
/
.............. P
\\.\..
e P
: Y N 7 e
Acidita ™. 0 S 7 Drupe
//./ g s e
= S ) L
s W e
< -

Speziato Amarena




Eno Tecno Chimica

Laboratario Enochimico Autorizzato MIPAAF
Enologo Anselmo Paternoster

. Via Adriatica Foro, 7 - 66024 Francavilla al Mare (CH) Italy
Tel. Fax.: 085-816903 - P.IVA.: 00339500696

ACCREDIA ;
i VENIE TTALLOYG U‘,"'(( FLOTAMNTO. b3

LAB N. 0438

e-mail. etcmail@virgilio.it - http://www.enotecnochimica.it

Rapporto di Prova N. 14.888

( Francavilla al Mare 27/03/2014 ) (

Pagina 1 di 1

,

rCommittente: Agroqualitd s.p.a. -
V.le Cesare Pavese, 305 00144 Roma (RM)

D g

J

rNumem camplone: 888

Descrizione Campione:
Etichetta Campione:
Descrizione Sigillo:
Quantitd Campione:
Imballaggio:

Categoria Merceologica:
Prodotto dichiarato:

\__ Responsabilita Camplonamento:Cliente

Data ricevimento:  26/03/2014  Data inizio prove: 26/03/2014Data termine prove 27/03/2014\
VINO

T e
TERRE TOLLESI O TULLUM ROSSO 2012 - N° 2746~~~
FASCETTA "AGROQUALITA™
S00ML  Verbale/Distintan® /s

Restituzione Campione No

Bottiglia in vetro con tappo a corona sigillato e
Data di Camplonamento: ~ 26/03/2014 J

ilp iguard:

etto di accreditamento.

il a prova ed esso non pud essere I

se non previa

scritta da parte' di questo Laboratorio.L'incertezza di misura es[esa. ove espressa,viene calcotata ulilizzando un fattore di copertura K=2 {corrispondente ad
un livello di confidenza di circa it 95%). Lincertezza di misura viene espressa nella stessa unila di misura del L giudizio none'

RISULTATI

Nome Prova e Metodo Analitico Valore / U.M. Incertezza Aunnotazione
Titolo alcolometrico totale i
OIV-MA-AS312-01A R2009+OIV-MA-AS311-02 R2009

Titolo alcolometrico volumico 13.10 % vol.

Glucosio e fruttosio 0.igi

Titolo alcolometrico totale 13.11 % vol.
Estratto secco non riduttore | 3270 gl
OIV-MA-AS2-03B R2009 + OIV-MA-AS311-02 R2006 ) o
Acidita totale ! 5.68 gii (valore espresso in acido tartarico)
OIV-MA-AS313-01 R2009 e o
Acidita volatile j 0.42g +0.02 (valore espresso in acido acetico)

& 7 V-MA-AS313-02 R2009 el

Diossido di zolfo totale | 59 mgil +5
OIV-MA-AS323-04BR2008

Il vino dii cui al presente Rapporto di Prova, per i parametri analizzati, "POSSIEDE", all'atto della immissione al
GIUDIZIO: consumo, le caratteristiche chimico-fisiche previste dal relativo disciplinare di produziane. | valori delfacidita
volatile e del diossido di zolfo rientrano nei fimiti di legge.

Ii Direttore del Laboratorio »
Enol. Anselmo Paternoster

MENISTERO DFLLE POLITICHE AGRICOLE
ALTHENYART € FORESTALS

il lab io opera in confl alla norma UNI CE! EN ISO/IEC 17025.
The laboratory works according to UNI CEt EN ISONEC 17025.

“Professionista di cui alle leggi 129/91 e 4/2013" File:RapportoSINC_1_ODBC




